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Indledning

Lv—l.l Handbogen i installation, brug og vedligeholdelse (herefter kaldet handbogen) giver brugeren nyttige oplysninger om korrekt
arbejde med og sikkerhed for maskinen (eller “apparatet).

Det fglgende skal ikke opfattes som en lang og forpligtende liste af advarsler, men snarere som en raekke anvisninger beregnet
pa i alle henseender at forbedre maskinens ydelser og isaer pa at undga, at der sker skader pa personer, dyr eller ting, der stam-
mer fra ukorrekt anvendelse og adfeerd.

Det er meget vigtigt, at alle personer tilknyttet transport, installation, igangsaettelse, vedligeholdelse, reparation og bortskaffelse af
maskinen ngje leeser denne handbog, far de skrider til de forskellige operationer, med det formal at forhindre fejlagtige og uhen-
sigtsmaessige mangvrer, der kunne forringe maskinens tilstand eller medfgre fare for menneskers helbred. Det anbefales jeevnligt
at give oplysninger til brugeren om gaeldende bestemmelser for sikkerhed. Det er ligeledes vigtigt at oplaere og opdatere perso-
nale med tilladelse til at anvende maskinen om dens brug og vedligeholdelse.

Det er ligesa vigtigt, at handbogen altid er til radighed for operatgren, og at den opbevares omhyggeligt pa maskinens driftssted,
sa den er let at fa fat i og konsultere i tvivistilfaelde, eller under alle omstaendigheder hver gang der opstar et behov.

Hvis man efter laesningen stadig har tvivl eller er usikker pa brugen af maskinen, skal man uden tgven kontakte producenten eller
en autoriseret forhandler, der vil sta til radighed for at sikre hurtig og korrekt assistance til sikring af bedre funktion og maksimal
sikkerhed for maskinen. Til sidst minder vi om, at man under alle faser i brugen af maskinen altid skal overholde gaeldende be-
stemmelser for sikkerhed, hygiejne pa arbejdspladsen og miljgbeskyttelse. Det er brugerens pligt at sarge for, at maskinen kun
aktiveres og bruges under optimale sikkerhedsforhold bade for personer, dyr og ting.

VIGTIGT
@ » Producenten frasiger sig ethvert ansvar for skader, der opstar som fglge af udfgrelse af indgreb pa apparatet i mod-

strid med denne handbogs anvisninger.

» Producenten forbeholder sig retten til at &endre pa apparaterne praesenteret i denne handbog uden yderligere varsel.

» Hel eller delvis gengivelse af handbogen er forbudt.

» Denne handbog fas i digitalt format ved at:
— Kontakte forhandleren eller kundeservice.
— For at downloade den nyeste, opdaterede udgave pa websiden:

+ Handbogen skal altid opbevares pa et lettilgeengeligt sted i nserheden af maskinen. Operatgrer og maskinens vedli-
geholdelselsespersonale skal let kunne anvende handbogen til enhver tid.
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A

ADVARSEL OG SIKKERHEDSOPLYSNINGER

AA1 Generelle oplysninger

For at muliggere en sikker brug af maskinen og en korrekt forstaelse af handbogen er det
ngdvendigt at have et godt kendskab til de forskellige termer og typografiske konventioner,
der anvendes i dokumentationen. Til maerkning og for at give mulighed for at genkende de
forskellige faretyper er der i handbogen anvendt falgende symboler:

© &> P>
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ADVARSEL
Fare for helbred og sikkerhed for det tilknyttede personale.

ADVARSEL
Fare for elektrisk stad - farlig spaending.

FORSIGTIG

Fare for skader pa maskinen eller det behandlede produkt.

VIGTIGT
Vigtige anvisninger eller oplysninger om produktet.

Laes brugervejledningen, inden apparatet tages i brug.

@ Oplysninger og forklaringer

Ukorrekt installation, servicering, vedligeholdelse, renggring eller aendringer pa
enheden kan medfgre beskadigelse, personskader eller dad.

Dette apparat er beregnet til felles brug i erhvervssammenhaenge sa som i kekkener pa
restauranter, kantiner, hospitaler eller i vicksomheder som bagerier, slagtere og lignende,
men ikke til kontinuerlig massefremstilling af mad. Al anden brug anses for ukorrekt.

Kun specialuddannet personale ma udfgre indgreb pa maskinen.

Apparatet ma ikke bruges af bagrn og voksne, som er fysisk, sensorisk eller mentalt
funktionshaemmede, eller som mangler den ngdvendige erfaring og viden om brugen af
apparatet.

Der ma ikke opbevares eksplosive stoffer som for eksempel trykbeholdere med
breendbart drivmiddel i eller i naerheden af dette apparat.

“CE"-maerkningen pa maskinen ma aldrig fjernes, pilles ved eller ggres uleeselig.

Se specifikationerne pa maskinens typeplade, og se “CE“-maerkningen i forbindelse
med kontakt med producenten (f.eks. ved bestilling af reservedele osv.).

| forbindelse med skrotning af maskinen skal “CE*“-maerkningen destrueres.



A.2  Personlige vaernemidler

| det folgende vises en tabel over de personlige vaernemidler (PPE), der skal anvendes i de forskellige maskinfaser.

Fase Sikkerheds- | Sikkerheds- | Handsker Briller Beskyttel-
bekladning fodtgj seshjelm

Transport - ©) — @)
Flytning — O — —
Udpakning — O — —
Montering — ' X — —
Almindelig ) [ B — —
brug
Justeringer O [ — — —
Regelmaes- ) ) e @) —
sig
rengaring
Ekstraordi- @) ) o3 ¢) —
naer
rengering
Vedligehol- O [ O — —
delse
Afmontering O L O O —
Skrotning O [ O O —
Oversigt:
o PPE SKAL ANVENDES
O PPE TIL RADIGHED, SKAL ANVENDES EFTER BEHOV
- PPE IKKE PAKRAVET

Handskerne skal vaere skaerefaste til brug ved disse operationer. Vi minder om, at manglende anvendelse af
de personlige veernemidler for operatarer, specialuddannet personale eller under alle omstaendigheder
brugere af apparatet kan medfare eksponering for sundhedsfare (athaengigt af modellen).

Under disse operationer skal handskerne vaere varmebestandige for at beskytte heenderne fra kontakt med
varme madvarer eller varme dele pa apparatet, og/eller nar varme dele fjernes fra apparatet. Vi minder om,
at manglende anvendelse af de personlige vaernemidler for operatgrer, specialuddannet personale eller
under alle omstaendigheder brugere af apparatet kan medfgre eksponering for kemiske risici og muligvis
medfere sundhedsskader (afhaengigt af modellen).

Under disse operationer skal handskerne vaere egnede til kontakt med de anvendte kemiske stoffer (se
sikkerhedsdatabladene for de anvendte stoffer for oplysninger om de pakreevede vaernemidler). Vi minder
om, at manglende anvendelse af de personlige vaernemidler for operatgrer, specialuddannet personale eller
under alle omstaendigheder brugere af apparatet kan medfgre eksponering for kemiske risici og muligvis
medfere sundhedsskader (afhaengigt af modellen).

A.3  Generelle sikkerhedsregler
» Maskinerne er forsynet med elektriske og/eller mekaniske sikkerhedsanordninger, der
skal beskytte operatagrerne og maskinen selv.

 Det er til enhver tid forbudt at drive maskinen med afskaermningerne og
sikkerhedsanordningerne fjernet eller aendret.

» Der ma ikke foretages aendringer pa de dele, der leveres med apparatet.



Nogle illustrationer i handbogen viser maskinen, eller dele af den, uden skaerme eller
med skaermene taget af. Det ggres udelukkende af hensyn til forklaringerne. Det er
under alle omsteendigheder forbudt at anvende maskinen uden beskyttelsesskeerme
eller med deaktiverede skaerme.

Det er forbudt at fijerne eller uleeseligggre sikkerhedsmeerkater, faremaerkater og
pabudsmaerkater pa maskinen.

Alarmtelefonnumrene skal anbringes pa et synligt sted.
Det A-vaegtede udsendte lydtryksniveau overstiger ikke 70 dB(A).
Sluk for apparatet i tilfeelde af fejl eller darlig funktion.

Der ma ikke anvendes klorholdige produkter (heller ikke i fortyndet form), som f.eks.
blegemidler, saltsyre eller klorbrinte, til renggring af apparatet eller gulvet under
apparatet.

Der ma& ikke anvendes metalgenstande til rengering af stal (bgrster eller
staluldsskuresvampe).

Sarg for, at olie og fedtstof ikke kommer i kontakt med dele af plast. Lad ikke snavs,
fedtstoffer, madrester eller andet danne skorpe pa apparatet.

Sprajt ikke med vand eller brug vandforstaver eller damprenser.

Opbevar eller anvend ikke benzin eller andre breendbare dampe, vaesker eller
genstande i naerheden af dette eller andre apparater.

Spray ikke med aerosoller i neerheden af dette apparat under dets brug.

Det er forbudt at anbringe breendbare veesker, for eksempel staerk spiritus, i ovnrummet
under driften.

Kontrollér aldrig for udslip med aben ild.

Installer apparatet under forhold med passende ventilation for at sikre tilstraekkelig
luftudskiftning pr. time. Sarg for, at ventilationssystemet, uanset hvilket, altid er i drift i
hele udstyrets driftstid.

A.4  Generelle sikkerhedsregler
Beskyttelsesanordninger installeret pa maskinen

Pa maskinen er afskeermningerne fglgende:

Faste beskyttelsesanordninger (f.eks. skaerme, deeksler, sidepaneler osv.) fastgjort til
maskinen og/eller til stellet med skruer eller lynkoblinger, der kun kan afmonteres eller
abnes ved hjeelp af vaerktgj eller udstyr. Det er forbudt for brugeren at fjerne eller pille
ved disse anordninger. Producenten frasiger sig ethvert ansvar i forbindelse med pilleri
eller manglende brug af disse anordninger.

Advarsler om brug og vedligeholdelse

| maskinen er der fgrst og fremmest risici af mekanisk, termisk og elektrisk art. Hvor det

er muligt, er disse risici blevet neutraliseret:

— Enten direkte ved hjeelp af passende designmaessige lgsninger.

— Eller indirekte ved hjeelp af afskeermninger, beskyttelsesanordninger og
sikkerhedsanordninger.

Under vedligeholdelsesindgreb, der altid skal udferes af faguddannet personale, er der

dog stadig nogle risici, som det er umuligt helt at fjerne, og som skal neutraliseres ved

hjeelp af specifikke forholdsregler og adfeerd.

Det er forbudt at foretage nogen som helst form for eftersyn, renggring, reparation og

vedligeholdelse pa en del i beveegelse. De ansatte skal oplyses om dette forbud

gennem tydelig skiltning.

For at sikre maskineffektiviteten og den korrekte funktion er det ngdvendigt at foretage

jeevnlig vedligeholdelse i henhold til anvisningerne i denne handbog.



Sarg for jeevnlig kontrol af funktionen af alle sikkerhedsanordningerne og isoleringen af
elkablerne, der skal udskiftes, hvis de er beskadigede.

Reparationer og ekstraordineere vedligeholdelsesoperationer pa maskinen ma
udelukkende udfgres af specialuddannet og autoriseret personale forsynet med alle
nadvendige personlige veernemidler, udstyr, veerktgj og egnede hjeelpemidler.

Det er til enhver tid forbudt at drive maskinen med afskeermningerne og
sikkerhedsanordningerne fjernet eller aendret.

For der udfgres noget som helst indgreb pa maskinen, skal man altid konsultere
handbogen, der angiver de korrekte procedurer og indeholder vigtige oplysninger om
sikkerheden.

Yderligere risici

Maskinen fremviser risici, der ikke er helt eliminerede i projekteringen eller med
installation af passende beskyttelsesanordninger. Men gennem denne handbog
oplyses operatgren om disse risici, og denne far besked pa, hvilke personlige
vaernemidler, de ansatte skal anvende. For at reducere risiciene skal der sgrges for
tilstraeekkeligt med omgivende plads under installationen af enheden.

For at opretholde denne tilstand skal gange og zoner omkring maskinen altid:

— Veere fri for forhindringer (som trappetrin, veerktgj, beholdere, kasser osv.).

— rene og tarre.

— Veere godt oplyste.

For at kunden kan veere fuldt informeret angives her i det fglgende de resterende risici
pa maskinen: situationer af den art regnes for ukorrekte og er dermed strengt forbudt.

Resterende risiko Beskrivelse af den farlige situation

Glidning eller fald Operatgren kan glide pa grund af vand eller snavs
pa gulvet

Forbraending/afskrabninger (f. Operatgren bergrer bevidst eller ubevidst nogle

eks.: varmelegemer) indvendige dele i maskinen uden at beere
handsker.

Elektrisk stad Kontakt med elektriske dele under spaending

under vedligeholdelsesindgreb med elskabet
under spaending

Pludselig lukning af laget/lagen/ | Medarbejderen tilknyttet den almindelig brug af

ovnlagen (hvis de findes maskinen kan lukke laget/lagen/ovnlagen

afhaengigt af apparattypen) pludseligt og tilsigtet (hvis de findes afhaengigt af
apparattypen)

Fald oppe fra Operatgren foretager et indgreb pa maskinen ved

hjeelp af uegnede metoder til adgang fra oven (f.
eks.: trappestiger eller ved at sta op pa maskinen)

Tipning af last Flytning af maskinen eller emballagen
indeholdende maskinen ved hjeaelp af uegnet
udstyr eller Igftesystemer eller med en ikke-
balanceret last

Kemisk Kontakt med kemiske stoffer (f.eks.:
opvaskemiddel, afspaendingsmiddel,
afkalkningsmiddel osv.) uden at tage passende
sikkerhedsforanstaltninger. Se altid
sikkerhedsdatabladene og maerkningen pa de
anvendte produkter.




Mekaniske sikkerhedsspecifikationer, risici

» Apparatet har ingen skarpe overflader eller fremspringende dele. Afskaermningerne til
de bevaegelige eller stramfgrende dele er fastgjort til enheden ved hjeelp af skruer.

Herved forhindres utilsigtet adgang til farlige dele.

FORSIGTIG

| tilfeelde af at der skulle forekomme en stgrre anomali (f.eks. kortslutninger,
stramfgrende kabler uden for klemkassen, motorstop, nedslidning af
elkablernes plasthylstre, gaslugt der indikerer eventuelt udslip osv.), skal

operatgren knyttet til almindelig brug af maskinen gare fglgende:
Straks deaktivere maskinen.

A.5 Sikkerhedsmarkater til placering i maskinens narhed:

Forbud

Betydning

Det er forbudt at fijerne sikkerhedsanordningerne

Det er forbudt at bruge vand til slukning af brande (pa
elektriske dele)

Omradet omkring apparatet skal veere ryddet, og der ma
ikke befinde sig breendbare materialer i naerheden.
Opbevar aldrig breendbart materiale i neerheden af
apparatet.

®
¥

Opstil apparatet pa et sted med god ventilation for at
forhindre dannelsen af farlige blandinger af uforbraendte
gasser i samme rum.

Fare

Betydning

forsigtig, varm overflade

/3\
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Fare for elektrisk stad (placeret pa de elektriske dele med
angivelse af spandingen).

Ophgr med brug

« Nar man beslutter sig for ikke laengere at anvende apparatet, anbefales det, at man gor

det ubrugeligt ved at fijerne stramkablerne.

A.6  Forventelig ukorrekt brug

Enhver anden brug end den i handbogen specificerede regnes som ukorrekt. Under driften
af maskinen er det ikke tilladt at udfgre nogen anden form for arbejde eller aktivitet, der
regnes for ukorrekt, og som generelt kan medfare risiko for de ansattes sikkerhed og

beskadige apparatet. Fglgende regnes for forventelig, ukorrekt brug:

« Manglende vedligeholdelse, rengaring og regelmaessige eftersyn af maskinen.
« Strukturelle aendringer eller zendringer af funktionslogikken.

+ Pillen ved afskeermningerne eller sikkerhedsanordningerne.




Manglende anvendelse af de personlige vaernemidler for operatarer, specialuddannet
personale og vedligeholdelsespersonale.

Manglende brug af egnet ekstraudstyr (som f.eks. brug af uegnet udstyr og stiger).

Anbringelse i naerheden af maskinen af breendbare eller letanteendelige materialer, eller
som under alle omstaendigheder ikke er kompatible med eller vedrgrer arbejdet.

Forkert installation af maskinen.

Placering i maskinen af genstande eller ting, der ikke er kompatible med dens brug, eller
som kan beskadige maskinen, medfgre personskade eller forurene miljget.

At stige op pa maskinen.
Manglende overholdelse af angivelserne om beregnet brug af maskinen.
Anden adfeerd, der medfgrer risici, som producenten ikke kan eliminere.

Adfzaerd af ovenstaende art regnes for ukorrekt og er dermed strengt forbudt!

A.7 Renggring og vedligeholdelse af maskinen

@ VIGTIGT
For at fastholde ovnens ydelse og sikkerhed skal den renggres og
vedligeholdes.

For der foretages nogen form for rengegring eller vedligeholdelse skal apparatet
frakobles streamforsyningen. For vyderligere detaljer se afsnittet Eltilslutning i
installationshandbogen.

Rer aldrig ved apparatet med fugtige haender og/eller fgdder eller barfodet.

Det er forbudt at fijerne sikkerhedsanordningerne.

Brug en afskaermet stige i forbindelse med vedligeholdelsesindgreb pa apparater med
adgangsforhold hgijt oppe.

Brug altid passende personlige vaernemidler.

Vedligeholdelsesoperationerne og eftersynet pa maskinen ma udelukkende udfgres af
specialuddannet personale eller af kundeservice forsynet med alle nedvendige,
personlige vaernemidler, veerktaj og egnede hjaelpemidler.

Arbejder pa elektriske anlaeg ma udelukkende foretages af faguddannet personale eller
af kundeservice.

For der foretages nogen form for vedligeholdelse, skal apparatet seettes |
sikkerhedstilstand.

Overhold kravene til de forskellige indgreb under almindelig og ekstraordinger
vedligeholdelse. Manglende overholdelse af advarslerne kan medfgre risici for
personalet.

Almindelig vedligeholdelse

| forbindelse med den manuelle, almindelige vedligeholdelse skal strgmforsyningen
kobles fra far renggring af apparatet.

For yderligere detaljer se afsnittet Eltilslutning i installationshandbogen.
Rengar ikke maskinen ved at sprgjte den med vand.

Forebyggende vedligeholdelse

For at garantere sikkerhed og ydelse fra udstyret anbefales det, at service foretages af
autoriserede teknikere fra Electrolux for hver 12 maneder i overensstemmelse med
Electrolux servicehandbgger. Kontakt venligst det lokale Electrolux servicecenter for
yderligere oplysninger.



Forholdsregler ved lzengere tids stilstand

» Garantien deekker ikke skader fra isdannelser pa apparatets rerfagring.

Reparationer og ekstraordinaer vedligeholdelse

* Reparationer og ekstraordinzer vedligeholdelse skal foretages af specialuddannet,
autoriseret personale. Producenten frasiger sig ethvert ansvar for fejl og skader, der
skyldes personale, der ikke er autoriseret af producenten. Indgreb udfgrt af uautoriseret
personale medfgrer bortfald af producentens garanti.

Reservedele og tilbehor

* Brug udelukkende originalt tilbehgr og/eller reservedele. Undlades det at anvende
originalt tilbehar og/eller reservedele, bortfalder den oprindelige garanti fra producenten,

og det kan medfere, at
sikkerhedsstandarden.

maskinen

ikke er i overensstemmelse med

B GARANTI

B.1 Garantibetingelser og undtagelser

Hvis kgbet af dette produkt omfatter garanti, ydes denne i
overensstemmelse med lokale bestemmelser, og under forud-
saetning af at udstyret er installeret og anvendes til det formal,
det er beregnet til, og som det er beskrevet i den tilhgrende
udstyrsdokumentation.

Garantien er gaeldende, nar kunden udelukkende har anvendt
originale reservedele og har udfgrt vedligeholdelse i overens-
stemmelse med kravene til brug og vedligeholdelse fra
Electrolux Professional, der leveres bade i papirformat og
elektronisk.

Electrolux Professional anbefaler pa det kraftigste, at man
anvender Electrolux Professionals godkendte renggringsmid-
ler, skylle- og afkalkningsmidler for at opna de bedste
resultater og bevare produkteffektiviteten over tid.

Electrolux Professional garantien daekker ikke:

* Omkostninger til servicerejser for at levere eller afhente
produktet.
* Montering.
* Opleering i brug/funktion.
+ Udskiftning (og/eller levering) af sliddele medmindre sliddet
skyldes materiale- eller produktionsfejl, som er anmeldt
inden for en (1) uge fra fejlens opstaen.
+ Tilretning af ekstern ledningsfering.
« Tilretning af uautoriserede reparationer, savel som eventu-
elle skader, fejl og mangler, der er forarsaget af og/eller
stammer fra
— utilstraekkelig og/eller unormal kapacitet i det elektriske
system (strem/spaending/frekvens, herunder udsving
og/eller afbrydelser).

— utilstraekkelig eller afbrudt vandforsyning, damp, luft, gas
(herunder urenheder og/eller andet, der ikke er i over-
ensstemmelse med de tekniske krav til hver maskine).

— vvs-dele, komponenter eller konsumrenggringsproduk-
ter, der ikke er godkendt af producenten.

— kundens forssmmelighed, forkert brug, misbrug og/eller
manglende overholdelse af anvisningerne pa brug og
vedligeholdelse, som findes detaljeret beskrevet i udsty-
rets dokumentation.

— ukorrekt eller darlig: installation, reparation, vedligehol-
delse (herunder pilleri, modifikationer og reparationer
udfgrt af uautoriserede tredjeparter) samt modifikation af
sikkerhedssystemer.

— Brugen af uoriginale dele (f.eks.: forbrugsstoffer, slid og
skader eller reservedele).

— miljgforhold der frembringer termisk (f.eks. overophed-
ning/frost) eller kemisk (f. eks. korrosion/oxydering)
stress.

— fremmedlegemer anbragt i- eller sluttet til- produktet.

— uheld eller force majeure.

— transport og handtering, inklusive ridser, hak, splinter og/
eller anden skade pa produktets finish, medmindre
sadan skade stammer fra materiale- eller produktions-
fejl, og anmeldes inden for en (1) uge fra leveringen, hvis
ikke andet aftales.

» produkt med originale serienumre som er blevet fiernet,
aendret eller ikke umiddelbart kan fastslas.

« skift af lyspaerer, filtre eller enhver forbrugsdel.

« ethvert tilbehgr og software der ikke er godkendt eller
specificeret af Electrolux Professional.

Garantien omfatter ikke planlagte vedligeholdelsesaktiviteter

(inklusive de ngdvendige dele hertil) eller levering af renge-

ringsmidler, medmindre det specifikt er dackket under en lokal

aftale, med forbehold for lokale vilkar og betingelser.

Se pa Electrolux Professional webside for en liste over

autoriserede kundeservicekontorer.

C GENERELT

ADVARSEL
Se ‘“ADVARSEL
Sikkerhedsoplysninger*

og

C.1 Indledning

| det fglgende findes diverse oplysninger om apparatets
beregnede brug, dets afprgvning og en beskrivelse af de
anvendte symboler (der afmaerker arten af advarsel), defini-
tionerne pa de anvendte udtryk i hdndbogen samt en raekke
nyttige oplysninger til brugeren.
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C.2 Yderligere anvisninger

Der ggres opmeerksom pa, at tegninger og diagrammer i
handbogen ikke er i naturligt stgrrelsesforhold. De har til
formal at understgtte den skrevne information, og de fungerer
som forklaring hertil, men de er ikke beregnet pa at give en
detaljeret fremstilling af den pagaeldende maskine.

| installationsdiagrammerne til maskinen refererer de nume-
riske vaerdier til mal i millimeter og/eller inches.



C.3 Anvendelse og begransninger

Dette apparat er beregnet til tilberedning af madvarer. Det er
beregnet til feelles brug.

Al anden brug anses for ukorrekt.

@ FORSIGTIG

Apparatet ma ikke anbringes udendgrs,
eller pa steder hvor det kan blive udsat for
regn og direkte sollys mv.

C.4 Afprovning og inspektion

Vores apparater er designet og forbedres gennem udfarelse af

laboratorietests med henblik pa at gge deres ydelse og

effektivitet.

O

Produktet leveres klar til brug.

De positive resultater af afprgvningen (visuel kontrol - elektrisk
kontrol - funktionskontrol) garanteres og attesteres i form af de
vedlagte specifikationer.

BEMARK:
Producenten frasiger sig ethvert ansvar, hvis
udstyret ikke anvendes korrekt.

VIGTIGT

Kun for modeller med 20 skinner: ovnen skal
anvendes med den medfelgende vogn eller med
de korrekte vogne opfart i tilbehgrskataloget.

C.5 Copyright

Denne handbog er udelukkende beregnet pa operateren og
ma kun overdrages til tredjemand efter skriftlig tilladelse fra
Electrolux Professional SpA..

C.6 Opbevaring af handbogen

Handbogen skal opbevares i sin helhed og i hele maskinens
levetid frem til skrotningen. | tilfeelde af overdragelse, salg,
udlejning, brugstilladelse eller leasing af maskinen skal denne
handbog faelge med maskinen.

C.7 Modtagere af handbogen
Denne handbog henvender sig til:

» Transportgren og personalet tilknyttet flytning.
» Personale tilknyttet installation og igangseettelse.

» Arbejdsgiveren for maskinens brugere og den ansvarlige
for arbejdspladsen.

» Operatgrerne tilknyttet daglig brug af maskinen.

» Specialuddannet personale - kundeserviceafdelingen (se
servicehandbogen).

C.8 Definitioner

| det folgende anferes definitionerne pa de vigtigste udtryk
anvendt i handbogen. Det anbefales, at man laeser dette ngje,
for vejledningen anvendes.

Kundeservice-
afdelingen
eller special-
uddannet
personale

en operatgr treenet/oplaert af producenten,
og som pa basis af sin faglige uddannelse,
sin erfaring, den specielle opleering og
kendskabet til reglerne om forebyggelse
af ulykker, er i stand til at vurdere, hvilke
indgreb der skal udfgres pa maskinen
samt genkende og undga eventuelle risici.
Den faglige uddannelse omfatter mekanik,
elektroteknik og elektronik osv.

Fare

arsag til mulige skader eller
sundhedsproblemer.

Farlig situation

enhver situation, hvor en operatgr er
udsat for en eller flere farer.

Risiko

kombination af sandsynligheden for og
alvoren af mulige skader eller sundheds-
problemer i en farlig situation.

Beskyttelses-
anordninger

sikkerhedsforanstaltninger bestaende af
anvendelse af specifikke tekniske anord-

Operator person, der deltager i installation, indstil-
ling, brug, vedligeholdelse, renggring,
reparation og transport af maskinen.

Producent Electrolux Professional SpA eller et hvil-
ket som helst andet servicecenter
autoriseret af Electrolux Professional SpA.

Medarbejder en operatgr, der er informeret om, oplaert

tilknyttet den og treenet i de arbejdsopgaver, der skal

almindelige udfegres, samt de risici der er forbundet
brug af med almindelig brug af maskinen.
maskinen

ninger (afskaermninger og
sikkerhedsanordninger) til beskyttelse af
operatgrerne mod farer.

element pa en maskine, der specifikt
anvendes som en fysisk barriere for at
yde beskyttelse.

Afskaermning

Sikkerhedsan-  anordning (forskellig fra en afskeermning),

ordning der fjerner eller reducerer en risiko. Den
kan anvendes alene eller i forbindelse
med en afskaermning.

Kunde person, der har kebt maskinen og/eller
som star for drift og brug (f. eks.: firma,
entreprengr, virksomhed).

Elektrisk sted tilfeeldig udladning af elektrisk strem i et
menneskes krop.

C.9 Ansvar

Vi fralaegger os ethvert ansvar for skader og funktionsfejl,
der skyldes:

* Manglende overholdelse af anvisningerne i
vejledning.

» Reparationer, der ikke er korrekt udfert, og udskiftning med
reservedele, der er anderledes end de specificerede i
reservedelskataloget (montering og anvendelse af uorigi-
nale reservedele og tilbehgr, kan have negativ indvirkning
pa maskinens funktion og medfarer bortfald af garantien fra
den oprindelige producent).

* Indgreb udfert af ikke-specialuddannet personale.

» Uautoriserede aendringer eller indgreb.

* Manglende eller utilstraekkelig vedligeholdelse.

» Ukorrekt brug af maskinen.

» Uforudsigelige saerlige haendelser.

» Brug af maskinen af personale, der ikke er informeret om
og/eller opleert heri.

* Manglende overholdelse af gaeldende bestemmelser i
brugslandet om sikkerhed, hygiejne og sundhed pa
arbejdspladsen.

Vi frasiger os ethvert ansvar for skader forarsaget af tilfaeldige
forandringer og aendringer fra brugerens eller kundens side.

Ansvaret for identifikationen og valget af passende, personlige
vaernemidler, som operatgrerne skal baere, pahviler arbejds-
giveren eller den ansvarlige for arbejdspladsen eller
teknikeren med ansvar for teknisk service i henhold til
geeldende lovgivning i brugslandet.

Producenten frasiger sig ethvert ansvar for mulige ungjagtig-
heder i denne handbog, hvis de skyldes trykfejl eller
overseaettelsesfejl.

Eventuelle tilfgjelser til handbogen om brug og vedligehol-
delse, som producenten matte finde det formalstjenligt at
sende til kunden, skal opbevares sammen med handbogen,
hvoraf de udger en integreret del.

denne

1



D ALMINDELIG BRUG AF MASKINEN

D.1 Egenskaber hos personalet uddannet i
almindelig brug af maskinen

Kunden skal sikre sig, at de ansatte til almindelig brug af

maskinen er passende opleert, og at de udviser kompetence i

udfgrelsen af deres opgaver, og at de bade sgrger for egen og
andres sikkerhed.

Kunden skal kontrollere, at hans personale har forstaet anvis-
ningerne og i saerdeleshed med hensyn til sikkerhed og
hygiejne pa arbejdspladsen ved brug af maskinen.

D.2 Egenskaber hos personalet autoriseret
til at foretage indgreb pa maskinen

Det er kundens ansvar, at personerne knyttet til de forskellige

opgaver opfylder nedenstaende krav:

» Atde leeser og forstar vejledningen.

» Atde far passende uddannelse og treening i deres opgaver
for at kunne udfgre dem sikkert.

* At de modtager specifik uddannelse i korrekt brug af
maskinen.

D.3  Operater til almindelig brug

Skal mindst have:

» Kendskab til teknologien samt specifik erfaring i drift af
maskinen.

* Nok grundlaeggende dannelse og grundleeggende teknisk
viden til at kunne laese og forsta indholdet i handbogen,
herunder korrekt fortolkning af tegninger, skilte og
piktogrammer.

« Tilstreekkeligt kendskab til at kunne foretage eventuelle
indgreb inden for sin kompetence som specificeret i
handbogen.

» Kendskab til standarderne for hygiejne og sikkerhed pa
arbejdspladsen.

| det tilfeelde at der skulle forekomme en stgrre anomali (for
eksempel: kortslutning, streamfgrende kabler uden for klem-
kassen, motorstop, nedslidning af elkablernes plasthylstre
osv.) skal operatgren knyttet til almindelig brug af maskinen
gere fglgende:

« Straks deaktivere maskinen.

E BESKRIVELSE AF APPARATET

E.1  Brug- Indledning

Vejledningerne i denne manual indeholder vigtige oplysninger
om korrekt og optimal brug af ovnen. Hvis der skulle veere
behov for yderligere oplysninger om specifikationerne og
tilberedningsfunktionerne, kan der rettes henvendelse il
forhandleren.

* Anbring aldrig bradepander eller udstyr af nogen som helst
slags oven pa ovnen for ikke at blokere aftreekshullerne for
reg og damp.

* Anbring ikke genstande (f.eks. plader) under ovnen for ikke
at blokere eventuelle ventilationshuller.

VIGTIGT
Pa modeller med 20 riste skal man kun kgre

rengoringscyklusserne med vognen i ovnen.

Det hjeelper pa forseglingen at lukke de nederste
abninger mellem ovnrummet og deren.

* Undga at foretage saltningen af maden i ovnrummet, isaer i
forbindelse med cyklusser med fugtighed.

» Det er forbudt at anbringe breendbare vaesker, for eksempel
steerk spiritus, i ovnrummet under driften.

Fyldning af mad i ovhen

VIGTIGT
Efter installationen af ovne med 6 og 10 riste

(herunder installation i sgjle) skal det kontrolleres
ved hvilken hgjde, de gverste bakker er placeret i
ovnen. Efter behov anbringes fglgende maerkat
(medfalger) pa forsiden af ovnen og i en hgjde af
1,60 m over gulvet.

FORSIGTIG

@ For at undga forbreendinger ma der ikke
anvendes kogegrej, der indeholder
vaesker (eller produkter, der bliver fly-
dende under tilberedning), pa ribber, der
er hgjere end 1,6 m over gulvet. Pa denne
made forhindres spild under handteringen.

Antal riste BOLESS
6 GN 11 6 GN 2/1 10 GN 1/1 10 GN 2/1 20GN1/1 20 GN 2/1
Maks. fyldning | Kg
af ovnen 30 60 50 100 100 200
Maks. antal Kg
plader/bakker 15 30 15 30 15 30
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E.2 Oversigt over apparatet

6 - 10 GN model

1. Dgrhandtag (faconen afhaenger af modellen) 10.
2. Glasder
3. LED-bjeelke til rummets belysning 1.
4. Risteskinner 12.
5. Udstedning af gas fra rummets varmeveksler (alle 13.
gasmodeller) 14.
6. Dampudledning (elektriske og gasmodeller) 15.
7. Udsteadning af gas fra dampgeneratoren (gasmodeller 16.
med kedel)

8. Luftindtag (elektriske og gasmodeller)
9. Betjeningspanel

E.3 Abning og lukning af ovnderen

Der er anvisninger i lukning og dbning af ovndaren efter model
herunder.

6 GN og 10 GN modellen

20 GN model

Ovnrumsfilter — rum til renggringstabs (vask af
ovnrummet)

Knappen ON/OFF

USB-ngglens position

Typeplade

Skuffe til afkalknings-/afspaendingsmiddel

Fodder

Handsprayrenggringsenhed, hvis den findes pa modellen

BEMARK:
Handsprayen fungerer kun, nar der er teendt

for ovnen.

. Drej dgrhandtaget helt med urets retning eller mod urets

retning for at &bne ovndgren helt. En eventuel igang-
vaerende tilberedningscyklus afbrydes.

. Dgren lukkes ved at trykke den mod ovnen, sa den lases.
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20 GN model

1. Drej dgrhandtaget 90°C imod uret for at abne deren helt.
Et eventuelt igangvaerende tilberedningsprogram afbrydes.

2. Ovndgren lukkes ved at dreje dgrhandtaget 90°C imod
‘a 1 uret, indtil det stopper, og bringe dgren mod ovnen.

3. Hold dgren trykket mod ovnen, drej handtaget tilbage den
\ lodrette position, sa daren lases.

E.4 Betjeningspanel

A. Display — Bergringsskeerm
B. Knappen ON/OFF
C. USB-ngglen ind/ud
A D. Tilslutning til tilbehgr/dataindhentning
E. Oplukkelig klap
B
D C
E
F DRIFT
F.1 Teend ovnen Modeller med kedel
Tryk pa siden “I* af knappen “O — I for at teende ovnen.
Tryk pa siden “O" af den samme knap for at slukke for ovnen.
VIGTIGT
Kun for gasmodeller: vent 5 minutter, for der
teendes igen.
BEMZRK:
Nar der slukkes for ovnen, kan kgleventilatoren
stadig vaere aktiv af hensyn til sikkerheden.
Oe
OO 3 000 ——C
f’f’?f’,hfﬁ ,,,,,,,,,,,,,
@ e
Displayet lyser op, indleeser softwaren, og efter et stykke tid i
viser det som standard fglgende skaerm i funktionen MANUAL -~ A
(manuel). —
A. Nederste skuffe — ekstrafunktioner (funktioner)
B. Startknappens omrade
C. Tid/kernetemperaturfgler/MultiTimer-omrade
D. Rummets temperaturomrade
E. Rummets befugtningsomrade
F. Omrade for tilberedningscyklus(ser)

14



G. Qverste skuffe — hovedmenu
H. Multifaseskuffe

Modeller uden kedel

‘%G
9 & |
66
H—r1 STTTIZCooZITItIIIIIIz:
+ 5 —|E
. ANnc |

F.2 Hovedmenu

Ovnen giver mulighed for at tilberede med forskellige tilbered-
ningsfunktioner afheaengigt af typen af madvarer og kravene,
oprette og gemme opskrifter og programmer, genkalde dem,
planleegge tilberedningsaktiviteter eller udfgre en automatisk
rengering.

Startsidens hovedmenu bestar af forskellige funktioner, der
svarer til ovnens forskellige funktioner.

VY B

Manual Automatic Programs

v

SkyHub Cleaning Settings

Help  Agenda

<@ = >
Plan & Usb

X

0120 h:m

BEMARK:
Til navigering i hovedmenuen skal man altid

berare den averste skuffe.

; b QB

Manual Automatic Programs

w3

SkyHub Cleaning Settings

» omER

Help Agenda  Plan & Usb
save

00:30:00 QLS oo

0120 hm

MANUAL

Bergr det gnskede ikon i hovedmenuen for at fa adgang til det
interne af de forskellige funktioner.

Tilberedningsfunktioner

@ Funktionen Manual (manuel)

| funktionen “Manual” kan tilberedningscyklussernes
tilpasses ved at vaelge mellem cyklusserne Convec-
tion (varmluft), Combi (kombi) og Steam (damp) og
indstille fugtighedsniveauet, tiden og temperaturen
(se afsnit F.5 Manuel funktion).

Q Automatic (automatisk)

Funktionen “Automatic” funktion gar det muligt at
tilberede mad hurtigt og let ved ganske enkelt at
veelge den kraevede madvare og den made, den skal
tilberedes pa.

De indstillede parametre gar det muligt altid at opna
de samme fremragende tilberedningsresultater (se
afsnit F.6 Automatisk funktion).

EL Funktionen Programs (programmer)
Funktionen “Programs* genkalder de opskrifter, der
tidligere er gemt, og gendanner hurtigt parametre og
indstillinger for hver tilberedningscyklus, sa det ikke
er ngdvendigt at tildele dem igen (se afsnit F.7
Funktionen Programmer).

* Funktionen Homepage (hjemmeside) (SkyHub/
SoloMio)

Funktionen “Homepage* hjeelper med at gemme
dine opskrifter ved at administrere dem i et tilpasset
omrade (se afsnit F.7 Funktionen Programmer).

Andre funktioner

++ Funktionen Cleaning (renggring)

+
t Med “funktionen Cleaning® er det muligt at foretage
renggringen af ovhrummet samt afkalkning af kedlen,
hvis den findes.

O Funktionen Settings (indstillinger)

“Funktionen Settings® giver mulighed for at tilpasse
ovnens funktioner og valgmuligheder til bedre brug.

< Valgmuligheder i RULLEOMRADE >

(@ Hieelp

Denne funktion giver QR-koderne til brug for visning af
brugerhandbogen pa enheden (mobil, smartphone, tablet
eller beerbar computer). Se afsnit F.9 Funktionen Help
(hjeelp)).

PLAN (MyPlanner/tidsplan)

Denne funktion giver mulighed for at planlasegge ovnaktivi-
teter, tilberednings- eller renggringsprogrammer eller
indstilling af pamindelser afhaengigt af ens egen tidsplan
(se afsnit F.10 Funktionen Agenda (plan) (Kalender/My
Planner (min tidsplan))).

E% PLAN-N-SAVE/TILBEREDNINGSOPTIMERING

Denne funktion giver mulighed for at optimere fortlgbende
tilberedningsprocesser for at spare pa energien og vand-
forbruget i overgangsfaserne (se afsnit F.12 Plan&Save
(planlaeg&gem)/funktion til optimering af tilberedning).

SKYDUO (ekstra til Skyline)

BEMAERK:
Fas som ekstraudstyr til specifikke modeller kom-
bineret med det relevante udstyr.

Denne funktion kan aktiveres efter behov og fungerer kom-
bineret med tilslutningsenheder installeret af specialuddannet
personale. Den giver mulighed for at slutte ovnen til en
bleestkgler (se afsnit F.13 SkyDuo-tilstand (ekstra pa Skyline).

usB

USB-funktionen giver mulighed for at overfgre/downloade
programmer eller andre data fra eller til apparatet ved
hjeelp af USB-n@glen. Se afsnit F.11 USB-funktion.

F.3 Kommandoer pa bergringsskarmen/
info og displaymeddelelser

Dette omrades ikoner giver mulighed for at betjene ovnen eller
blot give oplysninger om ovnstatus eller tilsluttet tilbehgr.
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Displaymeddelelser

A Advarsler

Et pop op-vindue vises pa displayet for at vise den
igangvaerende advarsel.

X >

& ®

30

-~

Kommandoer pa bergringsskarmen

. ® Ikon for alarm
\/ Bergr dette ikon for at bekraefte og/eller gemme
valget Et pop op-vindue vises pa displayet for at vise den
igangveerende alarm. Ikonet forbliver synligt, til problemet

Bergr dette ikon for at kassere valget eller lukke er afhjulpet.

pop op-vinduet

©) Oplysninger

Bergr dette ikon for at vende tilbage til den

forrige menu En informationsmeddelelse kommunikerer, nar noget er
galt, hvis en procedure er feerdig eller skal gentages osv.

-
@ Bergr dette ikon for at starte en cyklus F.4  Skuffeomrade
Skuffen er en udvidelse internt i nogle af menuens omrader, og

den indeholder valgmuligheder og funktioner.

Hold denne knap nede i et par sekunder for at
standse en igangveerende cyklus

MANUAL USER

< > Bergr disse ikoner for at flytte mellem siderne OVERSTE SKUFFE

(vandret rulning) eller gge/mindske en veerdi . . . .
« Denne skuffe giver mulighed for at navigere i hovedmenuen.

— Qverste skuffe abner:

Bergr disse ikoner for at flytte mellem siderne 2 22 {t‘) Q El,
Manual Automatic Programs

(vandret rulning) .
o 50 T

SkyHub Cleaning Settings
1 60 °

» 0B E B
Ikonet vises, nar dgren er &ben eller ikke ordentlig lukket 00:30:00 X«

v

Signalerer oplysninger

lkon for advarsel om aben dar

Help Usb Agenda Plon & >
save

xs Ventilatorhastighed @ }

- /A

N Kedel i fyldnings- eller opvarmningsfase . .
=) Kan ikke fas pa modeller uden kedel — Skift mellem siderne:

4t For hgj temperatur i kedel {b Q El‘ {b Q El‘

Manual Automatic Programs Manual Automatic Programs

Y 7O OO0

Kan ikke fas pa modeller uden kedel

{)x Gasbr&ndeﬂ blOkeret SkyHub Cleaning Settings SkyHub Cleaning Settings
Nulstil taeendingen af kedlen ved at bergre ikonet =
° & < @ Aa E\ < Wb ?
med den grgnne flamme . Poowe e R g
X g X
“‘ Vandindsprgijtning

Bergr pilene i rulleomradet.
// Reduceret effekt

® Alarm for blokering

1. Det kan veere breenderen i det gverste eller nederste ovnrum eller braenderen i kedlen
16



— @verste skuffe lukker:
©) =2
( Help Usb Agenda P\qn&>

X

Beror knappen X for at lukke skuffen.

NEDERSTE SKUFFE

Denne skuffe giver adgang til yderligere valgmuligheder,
tilbeher og avancerede funktioner.
— Nederste skuffe abner:

X
7
Fan Half
speed power
—
Save
program
© s:30em | 100% [ fnoc

— Nederste skuffe lukker

= % —
7
Fan
speed
Save
program
@ 5:30em | 100% R120°C

Funktioner i NEDERSTE SKUFFE — Funktioner

Denne skuffe indeholder yderligere indstillinger, administration
af tilbbehgr og avancerede funktioner. Sammensaetningen
afthaenger af indstillingsparametrene og fasecyklussen.

X Fanspeed (ventilatorhastighed)

Bergr dette ikon for at indstille ventilatorhastigheden fra
niveau 1 til 7.

Berr ikonet X for at lukke og aktivere indstillingen.

For at deaktivere denne funktion anvendes ikonerne Cm / @,

— X
O‘c %@

Water Half Food
injection  power Safe

Control

Save
program

(@ s30em | 100% | | Qnocc

+ Vandindsprgjtning i rummet (fas kun til cyklussen til

4 varmluftstilberedning)

Beror dette ikon for at @ge fugtighedsniveauet i rummet i
begyndelsen af tilberedningsfasen.

Indstil vandindsprgjtningens varighed (fra 10 sekunder til 30
minutter).

Berer ikonet X for at lukke og aktivere indstillingen.

For at deaktivere denne funktion anvendes ikonerne Cm / @,

X

m O < 0020 ms > oy
X 69

Fan Half Food
speed power Safe
Control

Save
program

@© s:30em | 100% | fnzoc

// Reduceret effekt

Bergr dette ikon for at begraense den installerede effekts
spidseffekt. Tilgeengelig for hver tilberedningscyklus. Nar
ikonet veelges, bliver det grant.

(=) Fedevaresikkerhedskontrol (FSC)

For at aktivere denne funktion se FSC-sikkerhedskontrol
(FSC) i afsnit F.15 Indstillinger.

FSC giver mulighed for styring af mikrobiologisk sikkert forhold
for madvaren under tilberedningen (se afsnit FSC-sikker-
hedskontrol (FSC)).

* Bergr dette ikon. En pop op-meddelelse beder om, at
risikoniveauet veaelges til mellem standard og hgj

* Indsti det @nskede madvareikon for at andre
risikoniveauet.
Det tilsvarende ikon pa den nederste skuffe @ sndres i

overensstemmelse hermed & .

(Cm) Food Safe Control

Low risk
Use “Low risk” for a whole single

piece of beef meat that have
— not been cut at all. Use “High
X risk” for everything else

7 @
Fan Water Food Food
speed injection Safe Safe
Control » Control

Save
program

© s:30eM | 100% Q120°C @® 630em | 100% | 300°C | @120°C

CL; Delayed start (udskudt start)

Med denne funktion er det muligt at udskyde starten pa en
cyklus til et mere passende tidspunkt.

Nar den udskudte start er indstillet, og knappen @ er
bergrt, viser displayet ikonet og den valgte tid for den
udskudte start. Apparatet starter nedtaellingen.

lE Save program (gem program)

Bergr dette ikon for at gemme og lagre de tilpassede tilbered-
ningscyklusser. Se Sadan oprettes og gemmes et program i
afsnittet F.7 Funktionen Programmer.

F.5 Manuel funktion
Den manuelle funktion viser falgende ferste side:
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2. Indstil om ngdvendigt den @nskede FUGTIGHED.
BOILER | BOILERLESS » Bergr reekken med fugtighedsveerdien.
 Indtast den nye veerdi pa det numeriske tastatur pa
displayet.

MANUAL MANUAL

<
1

0% o5 €
160° 160° y

0030. 0030 030
» ® ® | |

MANUAL USER

2 i

+ = @
x>
o R

Al
A
n
(@)

Se afsnit F.15 Indstillinger (Manuel = Generelt, = Vis faktiske = =
og indstillede veerdier) for at se hjemmesiden med mere 3 .
h ; . Indstil den gnskede TEMPERATUR?
detaljerede oplysninger.
) plyshing » Bergr reekken med temperaturvaerdien, og indtast den

nye vaerdi pa det numeriske tastatur pa displayet.
TILBEREDNINGSCYKLUSSER

MAN UAL — CHEF 1

Modeller med kedel
22 VARMLUFTSCYKLUS
Til stegning og gratinering:
Maksimumtemperatur op til 300 °C.

? KOMBICYKLUS

b Anvender samtidigt begge varmelegemer i ovnrum-
met og dampgeneratoren, der sgrger for, at
madvarerne forbliver blgde.

Maksimumtemperatur op til 300 °C.

X v |
DAMPCYKLUS = =
Ideel til I§ogning (driftstemperaturen er automatisk 4. Indstil TIDSVARIGHEDEN
e 100.0)' ) i + Bergr reekken med tidsveerdien, og indtast den nye
Dampen kan indstilles til lave temperaturer ved veerdi pa det numeriske tastatur.

skansom tilberedning af retter, vakuumpakkede
retter samt til optaning (temperatur fra 25°C til 99°C).

Kraftigt ophedet damp (temperatur 101°C — 130°C). s
I
Modeller uden kedel . 70%

22 VARMLUFTSCYKLUS

Maksimumtemperatur op til 300 °C. 230 ©
Til stegning og gratinering; Maksimum temperatur op - »
til 300 °C.

MANUAL = USER

2

Sadan indstilles en tilberedningscyklus

1. Veelg en cyklus, for eksempel KOMBI.

MANUAL USER

(N

160 °

§

Kontinuerlig tilberedningstid

=
3

Udskudt tid

3
®

Termometer

=

MultiTimer

2. Ved kontinuerlig funktion begraenses ovnrummets temperatur efter 30 minutter til 260 C° for at spare energi. Den genindstilles automatisk
til den indstillede temperatur, nar der anbringes mad i ovhrummet.

18



VIGTIGT
Det numeriske tastatur giver mulighed for at

indstille yderligere funktioner i cyklussen uden at

vende tilbage til den fgrste side for manuel funktion.

* Bergr knappen som vist pa figuren for at fa& adgang til
indstilling af temperatur og valgmuligheder for klokkesleet.

Cioo) | (3000

123

YoRNo RO

5. Beror knappen @ for at starte den indstillede
tilberedningscyklus.

Indstilling af udskudt start, inden der trykkes pa
startknappen

A. Abn den nederste skuffe, og berar ikonet det gnskede
ikon (“A®).
B. Indstil starttiden pa det fremkomne tastatur (“B*), og berar

X for at lukke det.
©)
09:30..

123

4L 5 6
. 7889
X 4 & 0 h
&
e e
“ @ ss0ew | 1007 | sooc | finoc

O 530 eu ‘ 109% ‘ 300°C ‘ f120°C

BEMARK:
For at annullere den udskudte start abnes den

nederste skuffe igen, og man bergrer det
grenne ikon for udskudt start. Det skal skifte
farve fra gren til hvid.

C. Displayet viser den indstillede tilberedningscyklus med
den udskudte start. Bergr knappen @ for at bekraefte
(“CY).

MANUAL =
—\

Delayed @Z

start
Delayed start

09:00 01:30.

YR

« Se kapitlet F.15 Indstillinger (Manual => General, = ),
hvis du gnsker, at ovnen skal udfgre forvarmningen for
den udskudte cyklus, og aktiver funktionen “Delayed
start preheating (forvarmning ved udskudt start)” (Cw /
@).

Derpa vises meddelelsen "Do you want to perform the

preparation phase for this cyclus?” (Vil du udfere
forberedelsesfasen for denne cyklus?).

Preparation phase request

Do you want to perform the

preparation phase for this cycle?

-

Apparatet starter nedteellingen. | displayet vises ikonet for
udskudt start, den resterende tid og den indstillede starttid.

Det er stadig muligt at springe over udskydelsen og starte
cyklussen straks. | sa tilfaelde starter ovnen
forvarmningsfasen.

Valgmuligheder for start

AUTOSTART

Tilberedningscyklussen starter, nar deren lukkes. Knappen
START er ikke synlig pa displayet.

Aktiverer Autostart i alle funktioner, se afsnit F.15 Indstil-
linger (Autostart).

6. Forvarmnings- (eller forkalings-) fasen starter. Forvarm-

ning eller forkegling forbereder rummets temperatur inden
starten pa den valgte cyklus.
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MAN UAL — USER

@t

Preheating

>l

BEMARK:
Hvis temperaturen i ovhrummet er for hgj, vises
der en meddelelse om at dbne dgren for at lette
afkglingen.

>| Spring forvarmning/forkeling over

Berer ikonet P for at springe denne fase over og ga direkte til

hovedcyklussen.

i)

7. Ved forvarmningens afslutning afgives der nogle lydsig-
naler, og darlyset blinker.

Et pop op-vindue &bner og viser en meddelelse om, at
cyklussen kan starte.

1. Hvis en TIDSCYKLUS er valgt: Indsaet madvarerne i
apparatet, og luk dgren for at starte cyklussen.

2. Hvis en TEMPERATURFQLERCYKLUS er valgt: Indseet
madvarerne i apparatet, stik kernetemperaturfgleren i
produktet, og luk dgren for at starte cyklussen.

@1

Preheating done!

BEMARK:

Denne fase kan aktiveres eller deaktiveres, se
afsnit F.15 Indstillinger (Manuel = Generelt, =
Forvarmning).

Insert the food into the cavity
and close the door to start the
cycle

Stop cyklussen

* Hold knappen ® inde for at standse cyklussen.

00:29.,

00:30 him

@\

3. Ved cyklussens afslutning afgives der nogle lydsignaler.

Et pop op-vindue abner og viser en oversigt over forbrug,

tidscyklus og anvendt funktion.

Bergr knappen V for at lukke pop op-vinduet.

20

V

Cycle done!
Now holding

¥ s7kwh

€D 003500
@ Fsc

Apparatet begynder at vedligeholde.

¥  Elektricitetsforbrug i kWh

Tidsforbrug i timer: minutter: sekunder

@ Anvendt funktion: FSC (Food Safe Control)
Den afsluttende FSC-kontrol lykkes.

® Anvendt funktion: FSC (Food Safe Control)
Den afsluttende FSC-kontrol lykkes ikke.

TEMPERATURMULIGHEDER

(for alle tilberedningsfunktioner)

ECO DELTA AT

Det er en avanceret tilberedningsmetode, hvor ovntempe-
raturen varierer proportionalt med temperaturen i midten af
maden. Temperaturen i ovnrummet justeres automatisk
efter temperaturen i maden (malt med kernetemperaturfg-
leren), og temperaturforskellen holdes konstant, “ECO-
DELTA" fra tilberedningens start til dens slut.

Delta-temperatur

Veerdier, der kan fra 5 til 120°C

indstilles:

Denne funktion giver mulighed for tilberedning uden at
udseette maden for hgje temperaturer. P4 denne made
oges ensartetheden af tilberedningen, og svindet mindskes.
Funktionen ECO-DELTA er kun mulig med indsat
kernetemperaturfgler.

1. Mens temperaturen indstilles, bergres ikonet AT
2. Indtast den gnskede delta-vaerdi pa det numeriske

tastatur. Bergr knappen V for at bekrasfte.

MANUAL USER

o

1

&

| e

1123 + "
ool 30T
’/\TO &l » 65 c

)

-~ -

3. Bergr temperaturfolerikonet # | og veelg den enskede
veerdi.

4. Stik temperaturfgleren ind i maden (se afsnit Sadan
anvendes en temperaturfgler angdende brug af
temperaturfgler).

5. Luk lagen, og tryk pa knappen ».



BEMARK:

Funktionen ECO-DELTA slettes ved at bergre
ikonet AT igen.

Nar ECODELTA er aktiveret, skifter funktionen
“Tilberedningstid“ automatisk til funktionen “ker-
netemperaturfgler, der registrerer madvarens
indvendige temperatur (65°C).

Denne funktion er saerlig velegnet til stegning af store stykker
kad (over 5 kg, som for eksempel hel kalkun, hel skinke osv.).

NEDKQLING

* Hurtig nedkgling af ovnrummet: nyttig i forbindelse med

skift fra en tilberedningstype til en anden ved en lavere
temperatur.
Giver mulighed for rotation af ventilatoren og automatisk
indsprgjtning af vand selv med dgren dben. Denne indstil-
ling er ikke tilgaengelig, hvis rumtemperaturen er hgjere end
180°C).

1. Bergr knappen & .

2

o W

olow| ;
f.?

-

-

2. Indtast den temperaturvaerdi, som ovnen skal na for
den neeste tilberedning.

3. Bergr knappen V for at bekraefte.

FUGTIGHEDSNIVEAUER

DAMPCYKLUS
» Fugtighedsvaerdien — 100°C er fast og kan ikke justeres.

KOMBICYKLUS - FUGTIGHEDSPROCENTDEL

01 % Gor det muligt at justere det gnskede fugtigheds-
° niveau i rummet under tilberedning.
+ Beror fugtighedsraekken. Indtast den nye veerdi pa tasta-
turet (f.eks. 50).
Ovnen vil nd og opretholde den indstillede fugtighed under
hele tilberedningscyklussen.

MANUAL USER

2 500

s & ¢

+ B ';0%
160
00:30.

») >

-~ PN

VARMLUFTSCYKLUS — AFLUFTNINGSVENTIL

|’°1 Afluftningsventil LUKKET til tilberedning ved hgj
fugtighed (standardindstilling)

JUSTERBAR afluftningsventil til tilberedninger
med justerbar fugtighed pa fra 1 til 99 %. Giver

01% mulighed for at lukke fugtigheden ud, nar den
overstiger den indstillede vaerdi.
Afluftningsventil ABEN til meget ter tilberedning,
sa fiernelse af fugtighed er mulig, nar det er

H’l ngdvendigt.

Maks. temperatur op til 300°C

Afluftningsventilindstilling (kun for
VARMLUFTSCYKLUS)

» Bergr valgmuligheden VENT CLOSED (afluftningsventil
lukket)

Vent closed

MANUAL

=
123 "
45 6 *
7 89
Il O FOJ‘ 00:30:00
: >

|

» Kontrol af FUGTIGHEDSPROCENTEN
Indtast en veerdi pa det numeriske tastatur (for eksempel

30). Afluftningsventilen er lukket for den tilsvarende fugtig-
hed pa 30%.

30
123 30"
L 160 °
789 |
16l O ol 00:30.
@
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» Berar valgmuligheden VENT OPEN (afluftningsventil 4ben)

MANUAL

=
)
+

123
45 6
789 =)

18] O ko
4

USER

TIDSINDSTILLING ELLER
TEMPERATURFQGLERINDSTILLING

VALGMULIGHEDEN TID

CONTINUOUS (kontinuerlig) TILBEREDNING

* Hvis denne valgmulighed er aktiveret, er tilberednings-
cyklussen uendelig.

MANUAL

< Continous
cooking

3
6
9

1
4
7

m:s

S O/ O1N

o

<

[ >

Nar maden er tilberedt, holdes knappen ® nede.

VIST TID

* Hvis denne valgmulighed aktiveres, eendres den viste tid fra
timer/minutter til minutter/sekunder og omvendt.

MANUAL

lojojw| O

.
1
4
7

e O|00 01N

IF
48

oy VALGMULIGHED FOR
KERNETEMPERATURFQJLER

Kernetemperaturfgleren giver mulighed for en preecis kontrol
af temperaturen i madvarens midte. Denne valgmulighed
deaktiverer indstillingen for tilberedningstid.

22

Temperaturfelertemperatur

fra 10 til 290°C

Veerdier, der kan
indstilles:

Nar den indstillede veerdi er net, stopper ovnen automatisk.

Sadan anvendes en temperaturfoler

1. Bergr tiden, og veelg valgmuligheden
KERNETEMPERATURFJLER.

MANUAL = USER MANUAL USER

Pasteuriseringsfaktor (hvis den er aktiveret)

F Berar “F“ for at indsaette den faktorveerdi, der skal
nas ved afslutningen pa tilberedningscyklussen.

2. Bergr knappen @ for at starte cyklussen.

Vent, indtil displayet angiver, at forvarmningsfasen (eller
forkglingsfasen) er feerdig.

3. Abndgren, og saet madvaren ind i rummet.

ADVARSEL

Risiko for forbraending. Nar
ovnen er varm, skal ovndgren
altid abnes forsigtigt.

4. Tag kernetemperaturfgleren ud af dens saede, og stik

den ind i produktet uden at tvinge den ind.

Searg for, at spidsen (den falsomme del) er placeret i
produktets midte.

Det er vigtigt, at kernetemperaturfgleren anbringes kor-
rekt taet ved produktets midte. Kontrollér, at spidsen ikke
stikker ud af produktet, samt at den ikke bergrer
beholderen pa nogen made.




VIGTIGT

@ Kernetemperaturfgleren er et praecisionsinstru-
ment. Undga pa det bestemteste slag, forceret
indsaetning eller traek i ledningen (i saerdeleshed
nar der anvendes bakkevognsstrukturer).
Garantien daekker ikke udskiftning af kernetempe-
raturfglere pa grund af uhensigtsmeessig
anvendelse.

5. Luk ovndgren.

TEMPERATURFQJLERCYKLUSSEN bliver ved med at
kare.

Afslutning af temperaturfglercyklus

» Nar den valgte kernetemperatur i produktet er naet, stopper
ovnen automatisk. Displayet viser tilberedningscyklussens
varighed.

Deaktivering af temperaturfelercyklus
+ TEMPERATURFQLERCYKLUSSEN deaktiveres ganske

enkelt ved at trykke pa knappen for tid og indstille en
tilberedningstid. Denne handling slar automatisk kernetem-
peraturfgleren fra og omvendt.

Nar ovnen slukkes, deaktiveres temperaturfaglerfunktionen
ogsa.

BEMZRK:
| forbindelse med madvarer i vakuumposer er det

ngdvendigt at bruge den tilhgrende eksterne ker-
netemperaturfgler (bestilles separat), der sluttes til
USB-porten. Se brugsanvisningen til ekstraudsty-
ret vedrgrende naermere vejledning.

VALGMULIGHEDEN MULTITIMER

Med MultiTimer systemet kan der indstilles en forskellig tid for
hver opskrift (kylling, kartofler osv.) eller for hver bradepande,
der anbringes pa de forskellige ribber (ribbe 1 for den gverste
bradepande, de naeste ribber for de lavere bradepander).

Funktionen giver desuden mulighed for at anvende ovnen som
en "ala carte" menu, hvor maden kan seettes ind i ovnen pa det
kraevede tidspunkt under den samme cyklus.

BEMZRK:
Denne funktion kan ikke veelges i en
multifasecyklus.

Indstilling af en MultiTimer valgmulighed

1. Nar et manuelt program indstilles, vaelges valgmuligheden
MultiTimer, og den bekreeftes.

MANUAL MANUAL

MultiTimer

' 0:30
1213
4
7

aoooon\)u
2 2olow O

%
%
&
@

5
X | \/\
-~ ] PN

i

2. En pop op-vindue abner. Bergr den venstre side af en
reekke for at oprette et nyt forvalg, indtast det nye navn pa
tastaturet, og bekraeft.

MANUAL = PRESET NAME

Preset 1

MultiTimer X

1121314(516(7181910
QIWIEIRLTIYIUIIIOIP
» A[SIDIF ¢ KL
XICIVIBIN|M| @

Space | #+,

2

% v ]

[ a \

3. Indstil den forvalgte varighed eller kernetemperaturen. Det
kan ggres pa to mader:

» Beror tidsikonet - pa tastaturet for at fa adgang til
redigeringssiden.

PRESET NAME MANUAL

Preset 1

EZ
RO

1121314151617/8[910

QIWIE[RITIY|U[I|O|P

A[SIDIF|GIH|JIKIL '

O
3
6
9

N o~ —
O O

ZIX|C|VIBINIM| @ m:s

o S

x v 3 x v )
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» Bergr tidsomradet pa reekkens hgjre side.

MANUAL MANUAL

0030

1

D 4

7

MultiTimer X

1 presett ~m

3
6
9

Ol OUIN

/
/-~ /T a \

» Apparatet viser de mest tilsvarende forvalg eller de forvalg,
der er kompatible med det netop indstillede forvalg. Berar
den venstre side af hver raekke for at hente dem, og veelg
det kraevede forvalg.

MANUAL —_— USER MANUAL — USER
MultiTimer X MultiTimer
1 - -=i=-hm 1 -
2 - -h:m
3 - 1 -
= : D>
5 - —i-h:m

PreD
6 - i

Pre€
7 - --i=-h:m ‘

Pref
] _ arechim

» Bergr “+“ for at oprette og tilfgje et nyt forvalg. Indtast det
nye navn pa tastaturet, og bekraeft.

Der kan tilfgjes op til 20 forvalg.
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MANUAL USER

,ﬂ"""'ln.nl', | | |
N

-

70

MultiTimer

>

+ Nar de kraevede forvalg er indstillet, bliver ikonerne til hgjre
tilgeengelige.

@;\

L< aooo\lom.bun—-‘@

MANUAL

MultiTimer X
1 presetnome1 ozionm [ B

Hvad angar administration af forvalg er det muligt at:

|‘_|:j Duplikere forvalget
gemme forvalget
L1 (kun nye forvalg)

m slette forvalget

» Yderligere handlinger pa programmet kan foretages via den
nederste skuffe. Abn den nederste skuffe for at gare
felgende:

X

EiFEO

Saveall Clearall SaveMT  Restore
presets  presets  program
program

© s30em | 100% | | @120°Cc

ﬁ Save all presets (gem alle forvalg)

Gem alle forvalg i stedet for at gemme dem et efter
et.

ﬁ Clear all presets (ryd alle forvalg)
Slet alle forvalg i stedet for at slette dem et efter et.

@ Save MT program (gem MT-program)
Gem alle forvalg som et MultiTimer program.

Reload Presets (genindlaes forvalg)

Kun tilgeengelig i et MultiTimer program. Ggr det
muligt at genindlaese et MT-programs forvalg.

% Reload MT programs (genindlaes MT-programmer)
Det giver mulighed for at genindleese et MT-program.

4. Bergr knappen @ for at starte cyklussen. Forvarmningen
starter.

24

5. Saetmadvaren ind i ovnen, kernetemperaturfgleren i

produktet (om ngdvendigt), og luk dgren for at starte
cyklussen.

Screensaveren viser op til tre forvalg: den resterende tid
(eller madvarens aktuelle kernetemperatur) og navnet,
hvis det findes. Forvalgene er i reekkefelge fra top fil
bund i overensstemmelse med den minimale og den
maksimale resterende tid.

MANUAL

MultiTimer X

2 Jacket potatoes  01:50 him @ R
3 quiche Lomane  soct [ B

Jacket potatoes

01:50, =

Quiche lorraine

50

r 75°C

2

/T a )\

6. Nar et forvalg er feerdigt, afgives der nogle lydsignaler.

Displayet viser MultiTimer sidelisten med det faerdige
forvalg, der blinker grgnt. Abn daren, og fiern
madvarerne.

Nar dgren lukkes igen, forsvinder det faerdige forvalg fra
displayet.

BEMARK:
Det er muligt at tilfgje andre forvalg under et

forvalg. Forvalgets referencenummer blinker, nar
dgren er aben for at seette madvaren ind i
apparatet. Nar dgren lukkes igen, holder forvalgets
referencenummer op med at blinke.

7. Nar det sidste forvalg er faerdigt, og maden fiernes,
holdes knappen ® nede for at stoppe forvalgscyklussen.

& MULTIFASESKUFFE

Tilberedningen af maden kan ske med forskellige funktioner i
cyklussen og dermed ogsa i forskellige faser.

Ovnen giver mulighed for udfgrelsen af programmer med flere
faser i sekvenser (op til 16 faser).

Under et program forekommer skiftet fra den ene fase til den
nzeste fase automatisk. Programmet stopper automatisk, nar
alle faser er gennemfart.

Sadan indstilles programmet Multiphase (multifase)

1. Indstil ferst en tilberedningscyklus (se afsnit F.5 Manuel
funktion).

2. Tilfgj en ny fase.
En fase kan tilfgjes pa to mader:
» Bergr ikonet “+“ i multifaseskuffen.

USER MANUAL

MANUAL USER

%

‘5°C »
00:30.

Apparatet tilfgjer flere faser. Bergr multifaseskuffen for
at tiekke faselisten.

Berar hver faseraekke for at tildele nye parametre.

D Rl
=~




+ Abn multifaseskuffen, og bergr ikonet “Tilfaj cyklus®.

MANUAL

22 £ Multiphase X

1 Q sox 0030 hm X7

AL 2
1 N :
ﬂ‘so% +?) Cycle +|| Pause +Q Hold

25°C »

MANUAL

00:30.

+ 0 Tilfgj cyklus
Berar ikonet for at tilfgje en ny fase.

Ovnen tilfgjer standardfaser. Bergr faseraekken for at
tildele nye parametre.

+ Tilfgj pause
Bergr ikonet for at tilfgje pausefasen.

+a lilfe]j vedligeholdelse
"~ Berar ikonet for at tilfaje vedligeholdelsesfasen.

Standardtemperaturen for vedligeholdelsesfasen (Hol-
ding phase) er 70 °C. Den kan om ngdvendigt aendres
ved at trykke pa den pageaeldende raekke.

BEMARK:
Vedligeholdelsesfasen vises altid nederst pa

listen, og den kan ikke flyttes eller kopieres.

Der kan tilfgjes maksimalt 16 faser + vedligeholdelsesfasen.

MANUAL — MANUAL frd

£ Multiphase X £3 Multiphase X
1 & so% 16oc oo3onm X7 : ~
2 2 50% 160°C 00:30hm X7 : 9 & 50% 160°C 00:30hm X7

3 50% 160°C 0030hm N 10 2 50% 160°C 00:30hm X7

N

4 & s0% 160°C 00:30hm X7 : M & s0% 1e0:c oo:30nm X7
5 2 so% 16oc oosonm X7 : 12 2 50% 160°c 00:30hm X7
6 22 50% 160°C 00:30h:m X7 E ]3 22 50% 160°C 00:30h:m A7
7 & s0% 160°C 0030nm X7 § 14 & s0% 160 0030hm X7
8  s0% 160°C 00:30hm X7 : 15 & 50% 160°C 00:30hm X7
9 & s0% 160°C 00:30hm X7 : o ) 70°C &0
]0 22 50% 160°C 00:30h:m X7
o Q 'y
= \ : ) = \

3. Indstil parametrene for de netop tilfgjede cyklusser, og
bergr knappen @ for at starte cyklussen.

MANUAL | MANUAL USER

2

50%

;25
5
6 2 s0% 160°c 00:30hm X7 :
7 2 70% 1e0c oot0hm X7 : | - OO Ll 30
: = . :00
+

@ Multiphase

& 50% 160°C 00:0 him X7

& 80% 180°C 0015 hm M3 : ‘
3 s0% 170°C 00:25hm A7
[| 22 50% 190°C 0010 hm M7 ; ‘

5 2 s0% 200°c 00:30hm X7

o ) 70°C OO 8 ‘
‘ @
a \ ]

| -

Den igangveerende fase fremhaeves med grent. De faser,

der vises med grat pa listen, er allerede udfert.

Administration af faser:

» Bergr de 3 prikker til hgjre for at abne det lille pop op-vindue
med handlingerne Flyt, Dupliker og Slet.

£ Multiphase
1 2 50% 160°C 00:30h:m A3

£ Multiphase

» n\@\m

4 3 50% 160°C 0120hm N7

2 2 50% 160°C 01:20hm M7

In 00:0 him

4 3 50% 160°C 01:20hm X7 ':

BEMAERK:
Pop op-vinduet abner kun, hvis cyklussen ikke

er startet endnu.
« Bergr det rade ikon X for at lukke det lille pop op-vindue.

J1 Flytfase

Bergr ikonet for at aendre fasens position.
De andre fasenumre begynder at blinke.

Bergr det kreevede fasenummer for at veelge den nye
position.

m Slet fase

Bergr dette ikon for at slette fasen gjeblikkeligt.

[ Dupliker fase

Hvis der kun er én fase, er det ikke muligt at flytte eller
slette en fase, den kan kun duplikeres.

SPRING OVER (kun tilgaengelig under et igangvarende
program):

1. Bergr de tre prikker pa hgjre side af den valgte fase for at
abne det lille pop op-vindue med Spring funktion over.

BEMARK:
Pop op-vinduet abner kun, hvis cyklussen er

startet.

2. Bergrikonet Spring over for at forlade den aktuelle fase
og starte den valgte fase gjeblikkeligt.

MANUAL USER MANUAL USER

@ Multiphase X g Multiphase
|1 Q to| 120°c o0i0hm X4 : 1Q lof 120c ooionm :

-~

2 Q 50% 180°C 00:55hm X5 y 2 R 50% 180°C 00:55hm X5
3 @ X 150°C 01I5him X, 8 » 3 Q2 T 1s0°C onIshm X6
4 % 100% 120°C 01000 . g 4 ¢ 100% 120°C 01:00hm X7
5 Q so% s0°C 0030hm X3 : 5 2 0% soc oo30hm X3
6 70°C 0O : 6 70°C 0

Funktioner i nederste skuffe:

* Yderligere handlinger kan foretages via den nederste
skuffe:

R I

save  Clear all
program  phases

(© 5300w 20%  60'c | Dizocc

Gem program

Bergr denne mulighed for at gemme og lagre tilpassede
cyklusser i programfunktionen. Indtast det navn, der skal
tildeles, pa det numeriske tastatur.
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i® Ryd alle faser
Bergr dette ikon for at slette alle faser i multifaseskuffen og
starte igen fra fase 1.

Inden faserne ryddes i skuffen, beder et pop op-vindue om
bekreeftelse.

F.6 Automatisk funktion

“Funktionen Automatic® giver mulighed for automatisk at
tilberede madvaren ved ganske enkelt at indstille nogle fa,
enkle funktioner.

Tilberedning i “funktionen Automatic* betyder, at det ikke er
ngdvendigt at kende parameterveerdierne for tilberedning
(temperatur, tid og fugtighed), og at der kan opnas frem-
ragende tilberedningsresultater for hver type af madvare.

Sadan indstilles en automatisk cyklus
1. Abn den averste skuffe, og veelg funktionen Automatic.

MANUAL :_ {b
@ - Manuoj v aatic Programs
(1 ) o —‘
2 50 * Pt Q.
s +
SkyHub Cleaning Settings
" 160°
NN
< Help Agenda Plan & Usb >
00.30:00 (O IS )
01:20 h:m
2. Veelg en fgdevarekategori.
AUTOMATIC E AUTOMATIC ==
Food families O‘ + | Meat O\
& N
P _ E—
g & = , .
. - 4 Roasted [+
Poultry Fish
o & Meat loaf [E
7 ) N S
20 o /D § Meatballs M
Eggs Vegetables Pasta / Rice » > -
‘ Braising \E
. > ——
*3 Jm% ‘ 4 Griled [s
Bread Bakery / Pastry Desserts ‘ Skewers ‘ H
@ 8 seekh kebab [
A= e
Special cycles 4 Bacon [

3. Veelg madvaretypen og det kreevede tilhgrende forvalg.

AUTOMATIC AUTOMATIC

-

« | Meat Q « | Meat Q
& N

» 4 Roasted [ 4 smai |2

& Meatloat [ 4 sig |3

» f, Meatballs |+
» 4 |3 »
» 4 ° [

M Skewers |3

. seekh kebab |3

‘ Bacon [

Hver madvaretype kan have flere tilknyttede forvalg.

26

4. Veelg det gnskede forvalg, og indstil om ngdvendigt

parametrene.

Juster om ngdvendigt temperaturen og/eller
tilberedningsstyringen.

AUTOMATIC — USER AUTOMATIC = USER

« | Meat loaf <« | Baked Fillet, Salmon

Browning level Status

Light Medium Dark Fresh Frozen

Process control

Probe Timer

00:10

:00
00:10 h:m

2

/ & \ -

Nogle forvalg er helt automatiske.
Displayet viser, at der ikke kan indstilles parametre.

Andre forvalg giver mulighed for at zendre et par
parametre:
» Browning Level (niveau af bruning)

» Cooking Control (tilberedningsstyring) (tid/
temperaturfeler).

» Food status (madvarestatus)

» Nar cyklussen er modificeret med de nye parametre, kan
den gemmes som et forvalg.

2

Save
preset

© 630 pu 100°C fi20°c

— Berar ikonet for at gemme forvalget.
— Et pop op-vindue abner og viser en meddelelse om at
overskrive forvalget.

— Berer ikonet V for at bekreefte, eller bergr ikonet X for
at gemme et nyt forvalg.

Administration af forvalg
» Bergr de 3 prikker for at omdgbe eller slette forvalgene.

AUTOMATIC et

« | Meat Q

‘ Small
NI

» Der er andre handlinger tilgeengelige i den nederste skuffe.
Abn den for at:

X

Show:
Factory presets User presets
m ®

Delete  Restore

selected  factory
Presets

@© 630 | 100c | Rioc




se Factory presets (fabriksindstillede forvalg) eller User
presets (brugerindstillede forvalg)

slette de valgte forvalg (veelg et eller flere af de forvalg, der
vises pa displayet, og bekraeft.)

gendanne fabriksindstillinger.

Bergr » for at starte cyklussen.
Forvarmningen (eller forkalingen) starter.

BEMARK:
Under klarggringen af rummet er det stadig

muligt at foretage nogle parameteraendringer.

Nar forvarmningsfasen er feerdig, saettes madvaren ind i
rummet.

Nar forkglingen/forvarmningen er feerdig, saettes madva-
ren ind i rummet, kernetemperaturfgleren i produktet
(hvis nedvendigt), og dgren lukkes for at starte cyklussen.
Funktionerne registrering/genoprettelse af temperatur
starter.

Disse funktioner analyserer forholdene i rummet for at
optimere cyklussen i overensstemmelse med typen og
maengden af madvarer.

AUTOMATIC = USER

Roasted,
beaf / veal

°

Sensing 01:10 h:m

L)

USER

= )

AUTOMATIC

Roasted,
beaf / veal

Ao b

Temperature recovery 01:05 h:m

=

Nar funktionerne registrering/genoprettelse af temperatur
er faerdige, vises en screensaver under cyklussen.

Det er muligt af tilpasse dens visning via den nederste
skuffe. Abn den, og veelg den mest velegnede.

X
0—
2 O
S‘U\/\”Edv?'d Step:
© 6:306m 220°C f20°C
— .
= Standardvisning

%@ Trinvis visning

10. Nar cyklussen er feerdig, viser displayet fglgende
oplysninger:

@ oo03000
B racer
@ Fsc

, 5.7 kWh

O 2

Tidsforbrug i timer: minutter: sekunder

@

HACCP

(opskriftsdata gemt i HACCP-lodfilen)

@ Anvendt referencestandard (hvis aktiveret)
Fluebenet viser, om standarden lykkedes.

¥ Elektricitetsforbrug i kWh

& Vandforbrug i liter

F.6.1 Cycles+ (cyklusser+)/Special cycles
(specialcyklusser)

Dette funktion indeholder specialtilberedningstyper, der er
beregnet til at opna specifikke resultater.

R Special cycles (specialcyklusser)/Cycles+
(cyklusser+)

Bergr dette ikon for at indtaste cykluslisten:

AUTOMATIC = USER

« | Cycles+

) @

Low temper Eco Delta Regeneration
cooking cooking

¥ uie -)

Static combi Proving Sous vide

W&o

Advance FSC  FSC low risk FSC high risk
guide quide

/[ L)

Dehydratating ~ Fresh pasta Smoker
pastorization

2 LOW TEMPERATURE COOKING
& (langtidsstegning)

Low Temperature Cooking er et automatisk forvalgt program til
madvarer, der tilberedes jeevnt og med en mgar konsistens.

Vedligeholdelsesfasen opretholder madvarens sikkerhedsni-
veau i overensstemmelse med HACCP-standarder i op til 24
timer.

Programmet bestar af felgende hovedfaser:

* Forvarmning

» Bruning: ter varmeforsegling af madvaren

» Kaling

» Stegning: (langtidsstegning)

» Vedligeholdelse: opretholder madvaren ved den gnskede
temperatur
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AUTOMATIC

| Low temp. Cooking &22

1/5°¢
o>

A5°C
d@

-~

-

Indstil temperaturen for BRUNING “A“ .
2. Indstil TEMPERATURF@LERENS sluttemperatur “B*

3. Bergr knappen @ for at starte cyklussen.

VIGTIGT
Det anbefales at holde temperaturfaleren uden
for rummet under forvarmningsfasen.

Visning af cyklus

« Den viste cyklus kan tilpasses som standardvisning
eller trinvis visning. Abn den nederste skuffe, og berar
ikonet den gnskede ikon:

AUTOMATIC E AUTOMATIC
Low temp. ?2
Cooking

1 Qi1s% 160°C 0010 him X7

2 2Bl soec ooz0nm X7 4
3 Q15% 1e0c s0°C X4
65°C 02:00 him

» &
ao 60°C

: 65¢

70°C

(
Standard  Steps. ‘

@ 6306m 220°C f20°C P

Gemning af forvalg

» Nar cyklussen er indstillet, kan den gemmes som et forvalg.

Abn den nederste skuffe, og veelg det relaterede ikon.

AUTOMATIC = USER
X
E.
Save
preset
© 630em 200c | Raoc
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Styring af forvalg

* Hvis du allerede har gemt forvalgene for langtidsstegning,
bliver de vist som en liste.

Berar de tre prikker for at aendre billede, omdgbe eller slette

forvalgene (se den samme procedure i Sddan handteres
gemte programmer i afsnit F.7 Funktionen Programmer).

AUTOMATIC == USER AUTOMATIC = USER
- = =
- Low temperature &R Low temperature &?z
cooking cooking

»
B e preset | | B euxpreset1 [

“ Elux preset 2 |3
u Elux preset 3 | s

B User preset name 1 |1

m User preset name 2 | :

» Yderligere handlinger kan foretages via den nederste skuffe.
Se de tilgaengelige funktioner med forvalg via den nederste
skuffe i Administration af forvalg i dette afsnit.

Nar cyklussen er faerdig, viser displayet forbruget (hvis
tilgeengeligt) som en opsummeringsbesked.

/\T  ECO DELTA COOKING (Eco Delta-tilberedning)

Denne specielle cyklus justerer rummets temperatur til at
fastholde en konstant forskel (delta) med
kernetemperaturfaleren.

» Indstil fugtighedsveerdien.
* Indstil delta veerdien for rumtemperaturen.
* Indstil derefter kernetemperaturfelerens temperatur.

Displayet viser den indstillede fugtighedsveerdi (A), den
indstillede delta-vaerdi for rumtemperaturen (B) samt den
aktuelle vaerdi og malveerdien for temperaturfeleren (C).

BEMZRK:

@ Hvis der oprettes flere faser, skal mindst én af dem
veere en temperaturfelerstyret fase med rumtem-
peraturen indstillet som en delta fra
kernetemperaturfglerens veerdi. Ellers deaktiveres
START-knappen, og meddelelsen “Eco delta coo-
king program invalid (Eco Delta-
tilberedningsprogrammet er ugyldigt)” vises.

)

|
| i
\ %
s %
‘ 50
°C
|
: 3 70°c @h
! x

» Bergr knappen @ for at starte cyklussen.

» Nar rumtemperaturen er naet, anbringes madvaren i ovnen,
og kernetemperaturfgleren seettes ind i produktet.

Nar cyklussen er faerdig, viser displayet forbruget (hvis

tilgaengeligt) som en opsummeringsbesked.

4—‘ Eco Delta cooking AT

Eco Delta Zooking |3

AUTOMATIC = USER

Delta progre.

-~

@ REGENERATION (regenerering)

Denne cyklus er et szet af kategorier og tilberedningscyklusser
til opvarmning af afkglet mad med styring af fugtigheden. Den
fungerer som en standard automatisk cyklus.



En regenereringscyklus startes pa folgende made:
1. Faadgang til cyklussen.

AUTOMATIC = USER AUTOMATIC — USER
Vo | —
Q—I Plate @ | 4-| Custom @
Load
Custom | : I Standard Full
Probe |: ‘ Humidity content
| Dry Medium Moist
Timer | |
Cooking control
| Probe Timer
23°C
50°C 13
\
- >

2. Indstil parametrene, der definerer status for den madvare,
der skal regenereres.

3. Berar knappen @ for at starte cyklussen.

FORSIGTIG

Kolde madvarer ma ikke saettes i rummet
til regenerering, mens vedligeholdelses-
fasen (HOLD) er aktiv.

Nar cyklussen er faerdig, viser displayet forbruget (hvis
tilgaengeligt) som en opsummeringsbesked.

@ STATIC COMBI (over-/undervarme kombi)

Denne cyklus simulerer tilberedning med over-/undervarme
med brug af en svag luftfordeling. Ovnen udfgrer cyklussen i
manuel funktion uden justering af ventilatoren.

AUTOMATIC USER 4= PRESET| USER

« | Cycles+

| &??)[IAJ{@)

|
[
\
[
Low temper. Ecc Delta Regeneration
cooking oking |
[
[
|
I
|

Static cm‘ Sous vide

s a1 991:30
Advance FSC FSC Tow nsk = mgn ik = :00
:30 hs 48) o)

{@3) :é‘@‘) f‘) mmh”"@@@

Dehydratating  Fresh pasta Smoker
pastorization

PN

En over-/undervarme kombi-cyklus startes pa folgende
made:

1. Veelg et forvalg, hvis det er oprettet.

2. Luk dgren, og bergr knappen @ for at starte cyklussen.
Hvis rumtemperaturen er lavere eller hgjere end den
indstillede temperatur, starter ovnen en kgle- eller en
forvarmningsfase.

3. Nar ovnen har naet tilberedningstemperaturen, anbringes
madvaren i ovnen, og temperaturfgleren saettes om
ngdvendigt i produktet.

Ventilatorhastigheden er ikke justerbar.

Nar cyklussen er faerdig, viser displayet forbruget (hvis

tilgeengeligt) som en opsummeringsbesked.

De udfgrte forvalg kan gemmes og lagres. Se, hvordan de

administreres i Administration af forvalg i dette afsnit.

PROVING (haevning)

d

Styret fugtighed - takket vaere den unikke lambdasensor - og
temperatur far ovnen til at fungere som et skab til hasvning,
hvor enhver type bagveerk kan haeve.

AUTOMATIC USER

— USER AUTOMATIC
=

« | Cycles+

e @

|
[
\
[
Low temper. Eco Dena Regeneration ‘
[
[
[
[

4 | Proving U
cooking

Ly @\QIJ 35°¢
W&

Advance FSC FSC standard FSC high risk . N ] O

risk guide guide —_—

1

[@@33) é@\) :ﬁ )

Dehydratating  Fresh pasta Smoker
pastorization

-~

En haevningscyklus startes pa felgende made:

1. Indstil temperaturen til mellem 25 og 50 °C;
2. Indstil tiden.

3. Bergr knappen @ for at starte cyklussen.

Hvis rumtemperaturen er lavere eller hgjere end den
indstillede temperatur, starter ovnen en kgle- eller en
forvarmningsfase.

4. Nar den indstillede rumtemperatur er naet, anbringes
madvaren i ovnen.

Nar cyklussen er faerdig, viser displayet forbruget (hvis

tilgaengeligt) som en opsummeringsbesked.

De udferte forvalg kan gemmes og lagres. Se, hvordan de
administreres i Administration af forvalg i dette afsnit.

SOUS VIDE (vakuumtilberedning)

Dette er en dampcyklus, der er velegnet til tilberedning af mad,
der er vakuumforseglet i en plastpose. Med denne special-
cyklus kan madvaren tilberedes eller regenereres.

Ovnen fungerer i manuel funktion med kun STEAM cycle
(dampcyklus) tilgeengelig.

» Juster om ngdvendigt rumtemperaturen.

» Indstil tiden eller

* indstil kernetemperaturfglerens temperatur (kun hvis “USB
sous vide kernetemperaturfaleren” er tilgaengelig for
apparatet).

« Bergr knappen @ for at starte cyklussen.

AUTOMATIC USER PRESET COOKING == USER

- l Sous vide

Presets cocking
Presets

lOO %

» . 20°
0 ] :30:00

01:30 him 1]

»)

/ a ) T~

\

Nar cyklussen er faerdig, viser displayet forbruget (hvis
tilgeengeligt) som en opsummeringsbesked.

@F ADVANCED FSC (avanceret FSC)
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Denne cyklus knytter opnaelsen af pasteuriseringsfaktoren
sammen med tilberedningscyklussens afslutning.

Denne cyklus udfgres som en manuel cyklus.

AUTOMATIC USER

« | Cycles+

e @

Low temper. Eco Delta Regeneration
cooking cooking

55 g

Static combi Proving Sous vide

)~

Advance ¥ SW risk FSC high risk
guide

@ ) L

Dehydratating  Fresh pasta Smoker
pastorization

4 PRESET USER

=&
,||"""I||...||" “
N

+ 50&
10Q"
0

0.

Cyklussen Advanced FSC (avanceret FSC) startes pa
felgende made:

1.

2
3.
4

S FSC STANDARDRISIKO

Indstil fugtigheden (A).

. Indstil temperaturen (B).

Indstil pasteuriseringsfaktoren (C).

. Bergr knappen @ for at starte cyklussen.

Hvis rumtemperaturen er lavere eller hgjere end den
indstillede temperatur, starter ovnen en kgle- eller en

forvarmningsfase.

Nar rumtemperaturen er naet, anbringes madvaren i
ovnen, og kernetemperaturfgleren seettes ind i produktet.

Nar parameteren “F* nas, er cyklussen feerdig.
Nar cyklussen er faerdig, viser displayet forbruget (hvis
tilgeengeligt) som en opsummeringsbesked.

De udfgrte forvalg kan gemmes og lagres. Se, hvordan de
administreres i Administration af forvalg i dette afsnit.

FOOD SAFE CONTROL (fedevaresikkerhedskontrol) (FSC)
er en mekanisme, der muligger kontrol af, om madens
mikrobiologiske sikkerhedsniveau er overholdt under tilbered-
ningen. Valgmuligheden registrerer det gjeblik, hvor madvaren
nar et acceptabelt sikkerhedsniveau for SIKKER indtagelse.

Processen kraever en streng overholdelse af god fadevarebe-
handlingspraksis i henhold til regler for hygiejne for og efter
tilberedningen.

@ BEMZERK:

30

Tilberedning med aktiv FSC sikrer ikke hygiejnen i
mad, der allerede var darlig eller forringet, den
forbliver ligesa efter tilberedningen.

Cyklussen udfgres med forvalg i funktionen MANUAL med
valgmuligheden FSC © aktiveret.

AUTOMATIC USER

+ | Cycles+

[J}U Iﬁ)[@)

Low temper. Eco Delta Regeneration

cooking cooking

Static combi Proving Sous vide

Advance FSC Fsc standard risk
risk guide

Dehyamlumg Fresh puskc Smoke
pastorization

4 PRESET ] USER

2??@

+ 50°%

150°
01:30.

01:30 h:m &

>

-~

Cyklussen FSC Standard Risk (FSC standardrisiko)

indstilles pa felgende made:
» Indstil fugtigheden, temperaturen og tiden for cyklussen.

» Bergr knappen @ for at starte cyklussen.

Hvis rumtemperaturen er lavere eller hgjere end den
indstillede temperatur, starter ovnen en kgle- eller en
forvarmningsfase.

» Nar rumtemperaturen er naet, anbringes madvaren i ovnen,

og kernetemperaturfgleren seettes ind i produktet.

» Nar cyklussen er feerdig, kontrollerer ovnen, om madvaren
har naet det kreevede sikkerhedsniveau:

— Hvis FSC-parameteren er opfyldt, oplyser en opsumme-
ringsbesked om den vellykkede afslutning af cyklussen.

PRESET 1

FSC standard risk

guide done

5.7 kWh
21

02:35:00

L Bo e

FSC

USER

« PRESETI

USER

S
11
+

50%

100

FSC

®

PSS

Qo

finishing

— Hvis FSC-parameteren IKKE er opfyldt, advarer en

meddelelse om, at cyklussen skal forlaenges,

indtil

madvaren har naet niveauet for sikker indtagelse.
De udferte forvalg kan gemmes og lagres. Se, hvordan de

administreres i Administration af forvalg i dette afsnit.

8% FSC

H@J RISIKO

Til madvarer med et hgjt kontamineringsniveau (f.eks. rullede
kadskiver, hakket kad, fierkrae, svinekad, fisk)

Cyklussen udfgres med forvalg i funktionen MANUAL
(manuel) med valgmuligheden & aktiveret.

AUTOMATIC

+ | Cycles+

USER

]

) @)

cooking

Low temper €co Delta Regeneration
cooking

&)

U){I

Static combi Proving Us vide

o2 W

Dehydratating ~ Fresh pasta Smoker
pastorization

4 PRESET |

h:m n\)

01:30

Q

-~

Cyklussen FSC High Risk (FSC hgj risiko) indstilles pa
felgende made:

 Indstil fugtigheden, temperaturen og tiden for cyklussen.

» Bergr knappen @ for at starte cyklussen.
Hvis rumtemperaturen er lavere eller hgjere end den
indstillede temperatur, starter ovnen en kgle- eller en
forvarmningsfase.

» Nar rumtemperaturen er naet, anbringes madvaren i ovnen,

og kernetemperaturfgleren szettes ind i produktet.

» Nar cyklussen er feerdig, kontrollerer ovnen, om madvaren
har naet det kraevede sikkerhedsniveau:



— Hvis FSC-parameteren er opfyldt, vises en opsumme-
ringsbesked om afslutning af cyklussen.

=
i
+
FSC high risk guide
done
9 s7kwn |
O 2 | FSC
@ o350 \ finishing
© fsc |
|
O

— Hvis FSC-parameteren IKKE er opfyldt, advarer en
meddelelse om, at cyklussen skal forlaenges, indtil
madvaren har ndet niveauet for sikker indtagelse.

&> DEHYDRATION (terring)

Denne cyklus tarrer frugt, grentsager, kad og fisk. Den fierner
vaesken fra madvarerne ved at ggre ovnrummet tort takket
veere det hgjeste luftudsugningsflow (op til 90 m3/t)

Ovnen fungerer i manuel funktion med kun cyklussen CON-
VECTION (varmluft) tilgeengelig.

AUTOMATIC

USER 4 PRESET1 USER

il

« | Cycles+

R o)

Low temper. Eco Delta Regeneration
cooking cooking

o8

N NAIT

" Ventopen open
Static combi Proving Sous vide

o00°
v ey W

LA Q1 30 10
CUI I

Dehyd alotg‘ Smoker X @
5
La PN

Torringscyklussen indstilles pa folgende made:

* Indstil temperaturen (A), tiden (B) og bleeserhastigheden
(©).

» Bergr knappen @ for at starte cyklussen.
Hvis rumtemperaturen er lavere eller hgjere end den
indstillede temperatur, starter ovnen en kgle- eller en
forvarmningsfase.

* Nar den indstillede rumtemperatur er naet, anbringes
madvaren i ovnen.

Nar cyklussen er faerdig, viser displayet forbruget (hvis
tilgeengeligt) som en opsummeringsbesked.

De udferte forvalg kan gemmes og lagres. Se, hvordan de
administreres i Administration af forvalg i dette afsnit.

a2 PASTEURISERING AF PASTA

Denne cyklus er et specialforvalg, der er velegnet til pasteuri-
sering af frisk pasta.

Ovnen fungerer i manuel funktion med kun STEAM cycle
(dampcyklus) tilgeengelig.

AUTOMATIC USER 4 PRESET 1 USER

« | Cycles+

@

|
\
|
I
Low temper. Eco Delta Regeneration
Cooking cooking |
I
|
|
|

8S/d

Static combi Proving Sous vide

&)
)[R 4

Dehydratating  Fresh pasiy
pcslonzckm X4

Cyklussen indstilles pa felgende made:

* Indstil ovnens rumtemperatur (A).
» Indstil kernetemperaturfglerens temperatur eller tiden (B).

» Bergr knappen @ for at starte cyklussen.
Hvis rumtemperaturen er lavere eller hgjere end den
indstillede temperatur, starter ovnen en kgle- eller en
forvarmningsfase.

» Nar rumtemperaturen er naet, anbringes madvaren i ovnen,
og kernetemperaturfgleren szettes ind i produktet.

Nar cyklussen er feerdig, viser displayet forbruget (hvis

tilgeengeligt) som en opsummeringsbesked.

De udfgrte forvalg kan gemmes og lagres. Se, hvordan de

administreres i Administration af forvalg i dette afsnit.

F.7 Funktionen Programmer

“Funktionen Programs® giver mulighed for at hente program-
opskrifter, der allerede er gemt, og oprette og gemme nye.

1. Veelg funktionen Programs. Displayet viser alle gemte

programmer.

(For at aendre de viste programmer, se afsnit F.15
Indstillinger => Programs mode = grid visualization).

2. Bergr det gnskede program.

WERYA~'

PROGRAM S USER

All p rograms 0,
Manual Autor, ograms
,\
4+
+ ng ram's Program’s Prog ram's
+ a3 e’
Custom Cleaning Settings

. . E Program’s Program’s Program’s
Q name 4 me 5 e 6

Help User  Agenda  piana

na am;
save e
A,
X, e

Program’s Progran's Progran's

Da.ﬁ,

Program’s Program’s Program’s
name 10 name 11 name 12

PN P

Ovnen indlaeser programmet i manuel funktion, sa det er
klar til at blive startet.

Sadan oprettes og gemmes et program

* Veelg en cyklus i manuel funktion (se afsnit F.5 Manuel
funktion).

* Om ngdvendigt kan tilberedningsparametrene sendres.

« Abn den nederste skuffe, og bergr det relevante ikon for at
gemme programmet.

» Rediger programnavnet pa tastaturet, og bekraeft.
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MANUAL = USER NEW PROGRAM'S NAME » Bergr billedikonet for at skifte standardbilledet.
—_— .
Veelg det gnskede billede, og bekraeft det.
PROGRAMS E USER PICTURE
1121314(5(6(718[9(0 All programs
QIW(E [RIBLY Ul 110[P Vo) . .
- e oy ey \
/o /
x AlSIDIFIGHN KL f,, D
7 ¥
E {f @ ZIX|CIVIBINIM]| RO oy ey
speed pover  Sale B * &
R < | Space [+ [ > e "‘
_ - 24,
Save! / \
progran (X | “Néa ) ’
@© s30em | 100% | | Qoec Frogroms ! , prograns ‘ '
nzme name ) < x ‘ \ ’ )
PN PN
Det nye program bliver gemt i funktionen Programmer.
: Newfpr(zgrom _ PROGRAMS E
— REDIGER NAVN
All programs. ... _ Q Abc
N ) ) » Bergr ikonet “abc” for at redigere programnavnet.
) Fogons e oson .’ Indtast det nye navn, og bekraeft det.
+ oc » PROGRAMS ol USER CHANGE PROGRAM'S NAME
A
] O O All programs q Program numﬂ
160°C I
Y, & S
: M - D
. 00 oo v g 11213 (4(516/718(9]0
01:30 h:i 484
m— 280 = QIWIEIRIGLYIUII[OlP
Program’s 4 Program’s ¢ Program’s ¢
name 4 name 5 name é » A‘S‘D‘F‘G\. K'L
/o = = Y &8

| Space | #+,

pogams © progromts* proararff® Z[X[C|V[B[N[M]|
[ Gal | Al | @ | T

Sadan handteres gemte programmer

1. Berer de 3 prikker i neerheden af programikonet for at fa e
adgang til menuen for “administration af funktioner®. <
PROGRAMS E USER PROGRAMS E USER
All programs Q All programs Q

69 KNYT TIL KATEGORI

A, -

Program’s Program's
name 1

D -
Berar ikonet Knyt til for at knytte programmet til en kategori.

(m=lelar .
.

& & PROGRAMS = USER
Program’s Program’s Program’s » =
4 e

name name

\ame 5
5:;@ * Q All programs O‘ + | Categories Q
P s P s P R )
e fmampe e ﬁ o

PROGRAMS USER

am New category +
Program’s Program’s Program's S —
name 1 name 2 name 3
‘ , Category A @)
P - P . P . M
nome10 nometl nome 12 e / ! Category B 0
( ) ( ) Program’s ° Program’s. : Program's : »
- -~ name 4 name 5 name 6 Category C o
g
@ Q Category D O
B S - - —
[a] SKIFT BILLEDE oo Category € O
Program’s Program’s -
nome 10 rame ( X cn
- L /T a S |

Nar en kategori er valgt, bergres knappen Knyt til.

o SLET PROGRAM
m
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» Bergr ikonet Papirkurv for at slette et program.
Bekreeft for at slette.

PROGRAMS = USER PROGRAMS = USER
T —
All programs f—°
F a B
& s o Delete program
Program’s Program’s Program’s e
name 1 name 3 -
Do you confirm deleting this
rogram from the list?
P prog
.

Program’s

Program’s rograms X | \ |
name 10 name 1 n \
- | - )

Menu for administration af funktioner
Adgang til menuen for administration af funktioner er ogsa
mulig via den nederste skuffe.
+ Abn den nederste skuffe for:
— at se listen over alle programmer - vaelg Programs

AUTOMATIC =

X All programs

(4] | Abc |
|55 Frogram

@ | m

MT programs

@ 6:30pM | 100% | 300°C | @120°C

Bergr de tre lodrette prikker i hgjre side ud for det valgte
program for at abne et pop op-vindue, hvor det er muligt
attilfgje et billede, redigere dets navn, sammenkaede det
med en kategori og slette det.

— at se listen over alle kategorier - vaelg Categories
(Kategorier)
Hver kategori udvides og viser de tilknyttede
programmer.

AUTOMATIC =

Tt g N Categories

Programs MT programs

Categras Most used ! ) Bread

) Meat

@ 6:30pM | 100% | 300°C | @120°C

Bergr de tre lodrette prikker i hgjre side ud for den valgte
kategori for at abne et pop op-vindue, hvor det er muligt
at redigere dens navn og slette den.

— at se listen over MultiTimer-programmer - vealg
MultiTimer programs

AUTOMATIC =

X ‘ All programs

Programs

I progrom
. progran

Gal | Abc | & | @@
Categories e

@© 6300w | 100% | 300°C | R120°C

Berar de tre lodrette prikker i hgjre side ud for det valgte
MT-program for at dbne et pop op-vindue, hvor det er
muligt at tilfgje et billede, redigere dets navn, sammen-
keede det med en kategori og slette det.

2.

— kun at se listen over MultiTimer-forvalg - vaelg

Manage MT-forvalg

‘ AUTOMATIC =

ofmmmreessssesassccscceoooooocbo | Al MultiTimer presets

Programs MultiTimer programs ! Abc | @

Categories Mor_oe MT Presets. ! Lasagne

) T-Bones

(© 630em | 100% | 300°C | R120°C ‘

Berar de tre lodrette prikker i hgjre side ud for den valgte
MT-forvalg for at abne et pop op-vindue, hvor det er
muligt at redigere navn og slette.

Veelg et program pa listen, og bergr knappen @ for at
starte det.

PROGRAM 1

BEMAERK:
Nar programmet er hentet, er det stadig muligt at

&ndre det ved at tilfgje flere faser eller forvalg.

Tilfojelse af faser til et program

Bergr multifaseskuffen for at fa vist alle de faser, der udger
hele cyklussen.

Tilfej flere faser (se afsnit Sadan indstilles programmet
Multiphase (multifase).

Berer ikonet X for at lukke REDIGERINGSVINDUET.

+ PROGRAM 1 <+ PROGRAM 1
I_;| ‘ 2 22 ! > Program’s name 3 X
1 1 Q 100%000°C 00:00n
i 20% 2 2 50% 160°C 012
3 50% 3 50% 160°C 0120hm X7
4 4 50% 160°C X6
5 » 7 |$] ooo°c 5 ooo'c 7
+  160°C Y2 prose Y10 passe o
.
L el /00
01:20 h:m

+ Abn den nederste skuffe, og gem programmet.

2 i
Del save  Clearall
B program  phases

© 530 20%  160C Dzoc

— Rediger det samme programnavn pa det viste tastatur

for at overskrive det eksisterende navn.

— Skriv et nyt navn for at gemme programment med den

netop tilfgjede fase.

33



Tilfojelse af forvalg til et MultiTimer program 3. Veelg den kraevede funktion (for eksempel cyklussen

+ Bergr MultiTimer skuffen for at fa vist alle de forvalg, der er Strong (steerk) i funktionen Cleaning (rengering)), og
knyttet til et program. bekreeft den.
- Tilfgj flere forvalg (se afsnit Indstilling af en MultiTimer = = SKYHUS =
va/gmu/ighed. Oven + | Cleaning Q
« Bergrikonet X for at lukke REDIGERINGSVINDUET. y & vona @ st o
= Multitimer prg _ «— Multitimer prg » @ Automatic @] 4 Medium @]
» Bk programs @) 43¢ strong @
Cm 2 22 MultiTimer X ':: Gewgi @ » .‘:‘. Extra strong ’U
l L G 4 B% Agenda @] "':“\ Rinse O
7 1 0% 2 Flan 2
3 3 Chicken
4 ]6OC 4 potos  024shm 4. Hvis det er ngdvendigt at slette en funktion i dette trin:
) (SR * Berar dem en efter en
« Eller abn den nederste skuffe, og veelg M (slet alle)
MultiTimer s = S =
SkyHub favourites 4

+ Abn den nederste skuffe for:
— gemme alle forvalg, gemme den sidst tilfajede cyklus.
— at gemme MT-programmet. Hvis der indtastes samme

navn som det netop aendrede program, vises der en J .
meddelelse, der spgrger, om det eksisterende program —
skal overskrives. D!]!'H\
- @ 630em | 100% | 300°C | @r2oc
T ox 5. For at gemme favoritterne skal man abne den nederste
‘ C= == AT skuffe og bergre ikonet Administrer SkyHub.
“:'ﬂ CE]UZT H Det grenne ikon bliver hvidt. Displayet forlader menuen
e e REDIGER og vender tilbage til favoritlisten.
© s30em | 100% | | @2oc
F.8  SkyHub-favoritfunktion (Homepage)
Denne funktion er et lager for tilknytninger til ovnens mest
anvendte funktioner, og den giver mulighed for at tilpasse 7@ i}
displaymenuen efter behov. o
1. Veelg funktionen SkyHub. @‘ | gaoe
{") Q El F.9 Funktionen Help (hjzelp)

Denne funktion giver QR-koderne til brug for visning af
brugerhandbogen pa enheden (mobil, smartphone, tablet

B | Cleaning | Setings eller beerbar computer).
. 1. Sarg for at have programmet til aflaesning af QR-koden pa
. @ e ?Q . enheden og en internetforbindelse til radighed.

2. Veelg hjeelp-funktionen.

2. Ferste gang man gar i menuen, er alle favoritter tomme. @ Q EI,
Bergr “+“ for at tilfaje nye favoritter. Monual | Atomatic | Programs
SKYHUB == MASTER + +
. — ++
User’s favourites Custom Cleaning Settings

'+ g QW -
+ + + X4
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3. Displayet viser QR-koden.

4. Scan QR-koden.
5. Se de ngdvendige dokumenter.

F.10 Funktionen Agenda (plan) (Kalender/My

Planner (min tidsplan

)

Denne funktion giver mulighed for at planlaegge ovnaktivi-
teter, tilberednings- eller rengaringsprogrammer eller indstille

pamindelser athaengigt af ens egen t

idsplan.

1. Veelg funktionen Agenda (plan) i den gverste skuffe.

Manual Automatic

Yo |

SkyHub Cleaning

Programs

L

Settings

2. Veelg en dato og et klokkesleet.

AGENDA = USER AGENDA = USER
2018 + December 2018
M T W T F s
< December >
10| 1112 13| 14| 15| 16
0000
M T W T F S S ~
0100
48 1 2

02:00

03:00

04:00

05:00

06:00

o7:00

08:00

09:00

a. Bergr for at rulle gennem ménederne.
b. Bergr for at rulle gennem klokkeslzettet.

3. Bergr det kraevede klokkeslaet.

AGENDA = USER

AGENDA USER

+ December 2018

M T W T F S
10| 11| 12| 13| 14 | 15| 16

00:00
01:00
02:00

0300 »

04:00

05:00

06:00

07:00

08:00

09:00
v

Reminder
11th December 2018 - 08:00

Automatic Program,

Repeat

Type

Ngne Daily

Weekly hly Yearly

Times | 1 >

Touch to insert note.

a. Veelg heendelsestypen.
b. Veelg hyppigheden.
c. Veelg haendelsesnummeret.

Indstilling af program
* Veelg datoen og klokkeslaettet:
» Veelg haendelsestypen — programmer i dette tilfeelde.

Displayet viser listen over gemte programmer. Veelg det
kraevede program blandt de tilgaengelige programmer.

MY PLANNER = USER AGENDA el
« | Programs Program’s name 5
1lth April 2019 - 08:00
() program's name 1 O Type
D Program’s name 2 e} Automatic Program
e Hygiene Reminder
D Program’s name 3 e} — —
D Program'’s name 4 @) Repeot
Nora Daily
O ® | | e “
Program’s name 6
O o Occurrences 4 1 13
() Program's name 7 @)
S Note
Q Program’s name 8 O Touch to insert note

« Veelg hyppigheden og forekomsten.

« Bergr V for at bekreefte.

Displayet viser det valgte program med det gnskede
klokkesleet i kalenderen.

AGENDA =

« | April 2019
M T w T F N S
< 10 n 12 13 14 15 16 >

0600

07.00

08.00

09:00

1000

1100

1200

Automatisk programhandelse

* Veelg datoen og klokkeslzettet:

» Veelg haendelsestypen — Automatisk i dette tilfaelde.
Displayet viser listen over gemte fodevarekategorier.

» Veelg den gnskede fedevarekategori og forvalget.
Displayet viser detaljer for det automatiske program.

AGENDA — AGENDA =

< | Food families + | Meat

N D Meat balls ]
Meat

» [ y D Meat loaf @]
[ »

x ¥

» Veelg hyppigheden og forekomsten.

« Berar V for at bekraefte.

Displayet viser det automatiske program med det gnskede
klokkeslzet i kalenderen.
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AGENDA P AGENDA

» Indtast pamindelsesteksten pa tastaturet, og bekreeft.

AGENDA —

Reminder « | April 2019

Tith April 2019 - 12:00 Reminder’s title

Type M T W T F 5SS Tith April 2019 - 08:00
Program 0N 2 13 14 1516
Type
09.00 —
Cleaning Reminder . Automatic Program
1000 T T Cleaning Reminder
Repeat — —

.00 —

None Daily Repeat
Wesakly Monthly Yearly 1200 T T 1 None Daily

1300 Q Weekly Monthly Yearly
Times 4 1 > — 7
1«00 Occurance:

Note 1500 T T
Touch to insert note. Note
1600 T 1 Today the new chef arrives.
—_ -
X 7 - |
Indstilling for rengering * Veelg hyppigheden og pamindelsesnummeret, og bekraeft.
» Veelg datoen og klokkesl|aettet: « Bergr V for at bekraefte.
* Veelg haendelsestypen — Cleaning (renggring) i dette Displayet viser den valgte heendelse med det kraevede
tilfeelde. klokkeslaet i kalenderen.
Displayet viser listen over alle cyklusser. AGENDA = AGENDA =
» Veelg den gnskede renggringscyklus blandt de tilgaengelige. ) R _
K . . Reminder V4 « | April 2019
Displayet viser detaljer for den valgte cyklus. Tith April 2019 - 09:00
Type M W T F S s
AGENDA = AGENDA = l ?'
L = = Automatic Program 10 213 L 15 16
Reminder « | Cleaning Cleaning Reminder o700 n T -
Tt April 2019 - 12:00 1000 I
Type v Soft 00:59 m Repeat oo I ‘
Automatic Program v — Noi _Daily
Clegoing Reminger ¢ Weekly Monthly Yearly » 1200 T
— ¢ strong 02:00 hm T T 7
13:00
Repeat ¢ Extra strong 02:57 hm ¢ ance 1 oo ‘ ‘ j:'r ‘ ‘

None Dai
IV Rinse 00410 him Note

Weekly Monthly 1500

— Today new chef arrives.

1600

Occurances 4 2 13
17:00
Note 1
Touch to insert note. X | Nz | 1800 ;
S 3
., . . .
X[ Vv | X| Vv | Hvis der er andre planlagte haendelser i kalenderen, viser
displayet dem:
 Indstil hyppigheden og antallet af rengaringscyklusser. AGENDA = User
« Bergr V for at bekreefte. « | December 2018
Displayet viser den valgte haendelse med det kreevede W .
klokkeslaet i kalenderen. : d ' B *
08:00 ‘ T
AGENDA = Bk -
« | April 2019 1000 — ‘
n:00 T -—Q
g M w T F N N y
10 12 13 14 15 16 12:00 + ‘+1:1 l ‘
*0‘ **
1:00 T Q
- + i:t ‘ ‘

Displayet viser den valgte renggringscyklus med det gnskede Sletning af en hzendelse

klokkesleet i kalenderen. « Vzelg en haendelse, og bergr ikonet I for at slette.

Indstillingen for pamindelse

* Veelg datoen og klokkeslaettet:

* Velg haendelsestypen — Reminder (pamindelse) i dette
tilfeelde.

+ Indtast pamindelsestitlen pa tastaturet, og berer V for at
bekraefte.
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AGENDA ] AGENDA —_
« | April 2019 Automatic
14th April 2019 - 10:00
M W T F N N
< 10 12 13 14 15 16 >

B ~
09:00 T
1000 —_— o .
11:00 T
12:00

il
14:00 Q T
16:00 T

A
v i

Kalenderen viser heendelsessletningen:

AGENDA = USER

«+ | December 2018

14:00

M w T F S S
. 10 12 13 14 15 16
- a -
. B B B
~ |olggege
‘QIQQIQ‘Q

15:00

16:00

17:00

18:00

» Hovis der i planen er planlagt en handelse, mens ovnen
stadig arbejder, meddeler apparatet, at haendelsen ikke kan
starte. Det er ngdvendigt at planlaegge en ny haendelse.

MANUAL =

MANUAL —

i

Program’s name 5

+
el
Medium cleaning

BEGIN: HH:MM:SS BEGIN: HH:MM:SS

NoTe:  Half day medium cleaning
to repeat every three days in
December.

NoTE: None

There is an event in the agenda

that is planned for now but the

oven is still working, so it is not
possibile to start the event

There is an event in the agenda

that is planned for now but the

oven is still working, so it is not
possibile to start the event

F.11 USB-funktion

“USB*“-funktionen giver mulighed for at overfgre/downloade
programmer eller andre data fra eller til apparatet ved hjaelp af
USB-ngaglen.

1. Veelg USB fra den gverste skuffe.

usB —
Manual Automatic Programs
w4 G G B
Skyhub Cleaning Settings Download Upload
all all

o .— .—
> = . —

Ust' - — . —

/ Download Upload

selection selection

2. Veelg den kraevede funktion.

Download all (download alle)

Veelg Download all.

Veelg de kreevede valgmuligheder, og bekraeft.

UsB

Make it mine
Pictures

Programs

- ‘ Download all

Automatic presets
Food safety HACCP
Food safety FSC

@ @@ @@ @

Downloadningen kan:

— Erstatte en sikkerhedskopi pa listen.
— Gemmes med et nyt navn.

Berar V for at bekreefte.
Hvis der veelges en eksisterende sikkerhedskopi, over-

skriver ovnen den aktuelle.

Hvis Add new name veelges, skal det nye navn indtastes pa
tastaturet. Hvis det nye navn allerede eksisterer, oplyser et
pop op-vindue om, at navnet skal eendres.

UsB

Replace the backup in the
list or add it as new name

Add new name
Backup 20190607

Backup 20190606

Cx

@]

Iy

Download all

eXe}
.

[P

Do not remove USB device.

Downloadningen starter.

BEMAERK:

H

Upload all (overfor alle)

Veelg Upload all.

Fjern ikke USB-n@glen under downloadningen.

Veelg en af de eksisterende sikkerhedskopier. Vaelg deref-
ter de kraevede valgmuligheder, der er forbundet med den

valgte sikkerhedskopi.

UsB

USER

UsB

USER

+| Upload al

) Backup 20190607

) Backup 171222

Backup 20190607

Programs
Automatic presets
Make it mine

Pictures

- e @@
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+ Bekreeft valget. Overfarslen starter.

DE_

Upload all

00O.
[e]

Og0°

Do not remove USB device.

Download selection (download valg)

* Veelg Download selection.
* Udvid mulighederne. Alle de tilhgrende filer vaelges.

use el USER usB frd USER
- ‘ Download Programs
selection

Program’s name 1 @ A~

)  Automatic presets Program’s name 2 O]

»  Prcgnams Program’s name 3 @

» Program’s name 4 @

Program’s name 5 @

Program’s name 6 @

Program’s name 7 @

Program’s name 8 O}

Program’s name 9 O
\4

v
-

» Fraveelg de gnskede filer, og bergr Vfor at bekrasfte.

Det er ogsa muligt at veelge alle filer eller at markere de valgte
via den nederste skuffe:

X

Show:

Programs MultiTimer programs

— o
— Ol
= 2
Show
selected

Select all

® szom | 00c R20°c

= Selectall (veelg alle)

2 Show selected (vis valgte)

Berer Programmer og/eller MultiTimer programmer. Nar
ordene bliver grgnne, vises alle de tilhgrende programmer pa
displayet.
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* Den netop oprettede sikkerhedskopi kan erstatte en eksi-

sterende eller gemmes med et nyt navn.

Hvis det nye navn allerede eksisterer, oplyser et pop op-

vindue om, at navnet skal eendres.

UsB

Replace the backup in the
list or add it as new name

Add new name
Backup 20190607

Backup 20190606

[x v

@]

O
O e—
Download
selection

00.
o .
o o
040

Do not remove USB device.

Downloadningen starter.

Upload selection (overfer valg)
» Veelg Upload selection.

» Udvid mulighederne. De tilhgrende sikkerhedskopier vises.

» Veelg den kreevede sikkerhedskopi fra listen.

UsB

- ‘ Upload
selection

Automatic presets
Make it mine

Pictures

v v v v

Prograr,

» Alle de tilhgrende filer er valgt. Fraveelg de filer, der ikke er

»

uUsB

- ‘ Programs

v v v v ¥

Today's hackup

Today's backy

Backup 2¢

8ackup 20190315

Backup 2015

Bockup 20190203

Backup 20190111

Backup 201901

v

PN

pakraevede, og bergr Vfor at bekresfte.

Hvad angar de valgte filer beder ovnen om at vaelge mellem

at:

— tilfgj dem til de aktuelle filer.
— rydde de eksisterende og oploade de valgte.

usB

USER

Today’s backup

Program’s name 1 W A~
Program'’s name 2 (@]
Program’s name 3 @
Program’s name 4 (@]
Program’s name 5 @
Program'’s name 6 O]
Program’s name 7 (@]
Program'’s name 8 @

4

v
PN

»

p—
O m——

O m—
Upload selection
Do you want to add the new
programs to the actuals or clear

the environment and load the
selected items ?

Add O

Clear and load (@)




* Hovis der veelges “tilfgj, og et filnavn allerede eksisterer,
sperger et pop op-vindue om, hvordan der skal fortsaettes:
— Rename (omdgb)
— Replace (erstat)

— Skip (spring over)
H —

—— a —h

O O e—

1=

Upload selection U pIOOd
P £ 5 ti t H
R selection
Add @ »
Replace @] 00.
Skip @] ° °
o ° °
O Apply for all
v
Do not remove USB device.

Bekreaeft valget. Overfgrslen starter.

F.12 Plan&Save (planlaeg&gem)/funktion til
optimering af tilberedning

Denne funktion giver mulighed for at optimere en serie af
fortigbende tilberedninger for at spare pa energien og vand-
forbruget i overgangsfaserne.

1. Veelg funktionen Plan & Save i den gverste skuffe.

SkyHub Cleaning Settings

[
@
' >
Help Agendc,
WA/

2. Veelg en eksisterende liste, eller opret en ny.

PLAN & SAVE = PLAN & SAVE =
] « | New list
All lists '
Q@ Automa 0

+ New list

— Bk programs 0
P ListA
) Lists
p Listc
) saturday »

Oprettelse af en ny liste

a. Bergr “+“ for at oprette en ny liste.
b. Berar en raekke for at veelge et automatisk forvalg eller

et program.
Valg af et automatisk forvalg

* Veelg AUTOMATIC (automatisk): alle typer madvarer vises,
udvid den kraevede madvaretype.

» Udvid de tilknyttede muligheder for at finde de kreevede valg.

PLAN & SAVE E PLAN & SAVE =
+ | Automatic presets Q « | Bread
N » Proving 0
Meat (@]
> Toomr o 3 Leavened dough @]
oultry
» Fish @) » Par-baked @]
» Eggs @] » > Prove and bake @]
» Vegetable @] ‘
» Pasta and Rice @]
» [N Bread @]
( X v |
+ Bergr ikonet v for at bekraefte.
PLAN & SAVE = PLAN & SAVE E
« | Prove and Bake O\ « | New list
» Focaccia bread ® Q) Automatic 2
} ‘ @) EL Programs 0
} Loaf bread (@]
4 ‘ Rustic bread ® »
(X v |

Displayet viser opsummeringssiden, der angiver den valgte
maengde af automatiske forvalg.
Valg af et program:

» Bergr PROGRAMS (programmer): alle de tilgaengelige
programmer vises.

» Veelg det/de gnskede program(mer).

+ Bergrikonet Vv for at bekresfte.

PLAN & SAVE = UsER PLAN & SAVE = USER
Programs + | New list

Program 1 @ & Automatic 0

Program 2 @ @] Fk programs 5

Program 3 O]

Program 4 @]

Program 5 @ »

Program 6 @

Program 7 (@]

Program & @

-

Displayet viser opsummeringssiden, der angiver det valgte
antal programmer.

Det er muligt at veelge alle programmer eller at markere de
valgte via den nederste skuffe:

« Abn den nederste skuffe.
* Veelg den gnskede funktion.

X
Show:
Programs MultiTimer programs
— 5O
= @
= =
Select all Show
selected
© s30em ‘ 100°C f20°C

39



@ Selectall (veelg alle)

= Show selected (vis valgte)

3. Nar en serie af tilberedningsprocesser er valgt:

- Bergr ikonet v for at bekreefte. Listen med valgte
tilberedningsprocesser abner.

« Bergr ikonet © for at starte optimeringen.

PLAN & SAVE = PLAN & SAVE =
+ | New list | New list
& Avtomatic 5
lﬂ Programs s Purueosoe; LProgmm 1
Preset / Program 2
00:00 h:m
P 3
o
Preset / Program 4
00:00 h:m
Preset / Program 5
00:00 h:m
Preset / Program 6
00:18 him
PN

4. Nar ovnen har optimeret sekvensen, trykkes der pa knap-
pen @ for at starte udfarelsen.

PLAN & SAVE = ||E|I
. ﬁ

Cooking donel!

Preset / Program |

woown o Now holding!
Preset / Program 2 :
00:00 h:m N
Preset / Program 3 .
00:00 him : »
Preset / Program 4 : Y
00:00 him ° Q
[¢)
Preset / P 5 -
[)eosoeh/m rogram 25/0

Preset / Program &
m

ORI

-~

Ovnen starter forvarmningen. Nar den sidste tilberedning er
udfart, vises en skannet beregning over det reducerede
energiforbrug.

Sadan gemmes en liste

+ Abn den nederste skuffe.
* Veelg Save list (gem liste).
+ Indtast det nye navn.

X

=

Save list

© 6:30em | 100% | 300°C @ 120°C

Hvis navnet pa den nye liste allerede eksisterer, sparger et
pop op-vindue, om den eksisterende liste skal overskrives
eller omdgbes.

AEndring af listereekkefolgen

+ Bergr de tre punkter pa reekken, der svarer til den
tilberedning, der skal flyttes.
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« Bergr 4Tfor at flytte elementet.

En pop op-meddelelse oplyser, at sendringen ikke kan
gemmes.

PLAN & SAVE =

PLAN & SAVE =

-

Preset / Program 2
00:00 h:m

2
D @

>

PN

Plan & Save

The modification done are only
temporary and cannot be saved
To come back to the initial list
open the drawer and press
“Restore list”.

» Alle de resterende raekker fremheeves. Bergr den raekke-
position, hvor det gnskes at flytte tilberedningen.

» For at genoprette den oprindelige liste abnes den nederste
skuffe, og ® (Genopret liste) bergres.

Sletning af en elementliste

* Bergr de tre punkter pa raekken, der svarer til den

tilberedning, der skal slettes.

En pop op-meddelelse oplyser, at sendringen ikke kan
gemmes.

» Bergr il for at slette muligheden.

PLAN & SAVE =

-

o
D @

Preset / Program 2
00:00 hm

>

PN

Plan & Save

The modification done are only
temporary and cannot be saved
To come back to the initial list
open the drawer and press
“Restore list”.

To optimize the new list return to
the previous page. do you
confirm the deletion of the
selected item?

b4 v

For at genoprette den oprindelige liste abnes den nederste
skuffe, og ® (Genopret liste) bergres.

» Listen kan ikke optimeres igen. Bergr knappen @ for at
starte udfgrelsen.

F.13 SkyDuo-tilstand (ekstra pa Skyline)

Denne funktion kan aktiveres efter behov. Den fungerer med
en Wi-Fi-forbindelse, der er oprettet af en autoriseret tekniker,
og som ggr det muligt at tilslutte ovnen og en bleestkgler.

O

VIGTIGT

Sarg for at har funktionen SkyDuo aktiveret i begge
apparater. Kun en autoriseret tekniker kan installere
og aktivere funktionen SkyDuo.



1. Nar Skyduo ikonerne & bliver grgnne i begge apparater

(se figuren herunder), fungerer forbindelsen korrekt.

Manual Automatic Programs
* s
+ +
Skyhub Cleaning Settings
:'/ \\
Pl
Transfer %, Skybuo ,*
_______
X

VoY B

Manual Automatic Programs

w O O
Skyhub Hygiene Settings
@ >

Help  Agenda _USB
Transfer

X

2. Veelg en tilberedningscyklus i ovnfunktionen Automatic

(automatisk).

a. Veelg fodevarekategorien (for eksempel Meat (kad))

b. Veelg typen af mad (for eksempel Meat loaf (farsbrgd))

AUTOMATIC =

USER]

AUTOMATIC = USER

Food families

Meat Poultry

Egg: setables

Fish

Pasta Rice

Q

=
B T

Brea

Special cycles

Bakery / Pastry

Dessert

iry

+ | Meat Q

) Roasted
Meat loaf
) Meatballs
D Braising
Grilled
Skewers
Seekn kebab
Bacon
D Combifrying
Ham

Dehadrytating

c. Veelg tilberedningsparametrene.
Veelg Time (tid) eller Probe (temperaturfaler) (for

eksempel Time).
d. Start cyklussen.

AUTOMATIC

USER

| Meat

Parameter 1

Time

01:20 h:m

(g

/ a \

Probe

G 1:20.

3. Ovnen har fundet en lignende cyklus i blaestkaleren.
Veelg den kraevede cyklus (f.eks. X-freeze (X-frysning)),

og bekraeft.

SkyDuo
in the blast chiller:

@ Meat loaf - freeze,

O Meat loaf - chill

Select one of the cycles available

—®

SkyDuo

Do you want to start the SkyDuo
process now?

If the SkyDuo process starts, any
other running process will be
stopped.

x| v G

Bekraeft synkroniseringen pa bleestkolerens display.

» Et pop op-vindue abner og viser billedet af den cyklus, der
bliver udfart.

) ®)

SkyDuo

SkyDuo

Do you want to start the SkyDuo
process now?

Meat loaf in progress.

If the SkyDuo process starts, any
other running process will be
stopped.

BEMZRK:
Hvis SkyDuo processen starter, bliver enhver
anden igangvaerende proces standset.

H

¢ Nar ikonet c bergres, bliver det muligt at udseette
forbindelsen med ovnen.

Pop op-vinduet med anmodningen om synkronisering vises
nogle minutter fgr, ovnens tilberedningscyklus er feerdig.

4. Nogle minutter far ovncyklussen er feerdig, starter forkg-
lingscyklussen for at forberede blaestkgleren til den mad,
der netop er tilberedt.

F.14 Funktionen Cleaning (rengoring)

“Renggaringsfunktionen® giver mulighed for at rengere ovn-
rummet med automatisk valg af det mest egnede program.

1. Bergr renggringsikonet, og veelg den gnskede cyklus.

CLEANING =
— 7/
Q) Geenspirit Qo

Manual Automatic Programs

* + j’ O e Soit 00:00 him
c Cleaning Settings

» 4 Strong 00:00 him

@ ° . % % et strong 0000 him

< a > TR Rinse 00:00 h'm

Help User Agenda  Plan & B
save
X < PB&s @eo 3
Toad solid chemicals

Indstilling af udskudt start

* Fgr man bergrer knappen @ abnes den nederste skuffe,

og ikonet for udskudt start veelges.
(9
09:30..

3 @
Ma Delayed
start start

L O ssom | o | Wiaoec ® ssoru | 100% | 00 | Moc

X for at

CLEANING = USER

N D~

O o N
OO N

+ Indtast udskudt start pa tastaturet, og bergr
bekreefte.
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2. Tryk pa knappen @ for at starte cyklussen.

Hvis startcyklussen er indstillet med lukket dar, vil ikonet
START ikke veere synligt pa displayet.

% etrastrong 02:50 him

AV Rinse 0045 h:m

¢ [Bes Fan > VAN

T6Gd sodchemicals »

Empty cavity

Pour the package of the detergents
as shown below

BEMARK:
Hvis temperaturen er hgj, deaktiveres start-

knappen, indtil nedkglingen er faerdig, og
ovnen har den korrekte temperatur.

3. Displayet minder om, at ting i ovnrummet og eventuelt
tilbehgr, der er tilsluttet til ovnen, fiernes, og at de
forskellige kemikalier tilszettes de rigtige steder.

Abn dgren.

4. Kom renggringsmidlerne midt pa bunden af rummet, eller
i den forreste skuffe under ovhrummet, afhaengigt af
cyklussen.

5. Luk daren.
Renggringsprogrammet starter.

VIGTIGT
Abn aldrig deren under renggringscyklussen!

Skaermen er opdelt i felgende omrader:

CLEANING UER

006 m

¢ Soft 00:25 h:m

.
'*¢  Srong 01:65 him n
% Bdrastrong 02:50 hm

TR Rinse 0045 hm

Q) Geenspirit

¢ B&e Bax »
[oad solid chemicals

Tegnforklaring
A Omradet GREEN SPIRIT — SPAREFUNKTION

B  Omrade for RENGORINGSCYKLUSSER

C Omrade for RENGORINGSMIDLER

A — Omradet GREEN SPIRIT — SPAREFUNKTION (denne
funktion vises muligvis ikke pa displayet)

De folgende funktioner ger det muligt at reducere energi-
forbruget og den kemiske pavirkning af miljget.

@ Aktiver denne funktion for at udelukke brug af
afspeendingsmiddel og afkalkningsmiddel.

Skip Rinse Aid and Boiler Descale (spring afspaen-
dingsmiddelfasen og afkalkningen af kedlen over) (i
modeller med kedel). Vaer opmaerksom pa, at der
kan forblive spor af kalk i rummet og i kedlen.

Skip Rinse Aid (spring afspeendingsmiddel over) (i
modeller uden kedel — og i modeller, der bruger
flydende rengering).

Veer opmaerksom pa, at der kan forblive spor af kalk i
rummet.
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A — Omradet GREEN SPIRIT — SPAREFUNKTION (denne
funktion vises muligvis ikke pa displayet) (forts.)

¢ Aktiver denne funktion for at springe tgrrefasen over —
Skip Drying Phase (spring terrefasen over)

Abn dgren efter rengering, s& ovnen kan blive udluftet.
@ Aktiver denne funktion for at reducere brugen af

kemikalier — Time to save (tid til at spare)
Veer opmaerksomhed pa, at tiden bliver forlaenget for
at maksimere effektiviteten af renggringen med redu-
ceret forbrug.

Indstilling for Green Spirit/sparefunktion

Aktiver den gnskede funktion som vist i eksemplet i figuren:

CLEANING USER

-8

Time to save

@ Green Spirit Q@

Skip rinse-aid and boiler

(4]
Q Skip drying
@

B - Omrade for RENGORINGSCYKLUSSER
Soft Renggring efter lavt smudsniveau, dvs.
dampning, bagning eller enkelte fyldinger
med tilberedningstemperaturer under 200°C

Medium Renggring efter middel smudsniveau, dvs.
dampning, bagning eller enkelte fyldinger
med tilberedningstemperaturer under 200°C

Strong Renggring efter middel-hgjt smudsniveau

med stegnings- og grillrester

Renggring efter hgjt smudsniveau med
kraftige stegnings- og grillrester efter flere
fyldninger

Rinse Skylning med koldt vand

Extra Strong

Renggringstiden kan variere fra 10 minutter og op til omkring 3
timer afheengigt af kompleksiteten af cyklussen og ovnens
starrelse. Ovnen viser varigheden af hver cyklus.

C - Omrade for RENGORINGSMIDLER

Bergr “<“ eller “>* (frem / tilbage) for at veelge den
renggringsmiddeltype, der skal anvendes.

VIGTIGT

@ For at sikre de bedste renggringsresultater og
beskytte ovnen med renggringsprogrammerne
skal man anvende de renggringsmidler, afspeen-
dingsmidler og afkalkningsmidler, der er
godkendt af Electrolux Professional.

VIGTIGT

@ Brug kun originale eller anbefalede produkter til
vedligeholdelse/rengaring. Renggringsmidler,
der hverken er originale eller anbefalet af Elec-
trolux Professional kan forarsage alvorlig skade
pa apparatet.
Skader, der skyldes anvendelsen af andre pro-
dukter til rengering og vedligeholdelse end dem,
der anbefales af producenten, daekkes ikke af
garantien.
De forkerte rengeringskemikalier kan efterlade
kemiske aflejringer i ovhrummet og/eller medfare
kraftige kemiske reaktioner med alvorlige konse-
kvenser i ovnrummet, da de i veerste fald kan
medfgre en eksplosion.

RENGQRINGSMIDLER
Standardkonfiguration



C - Omrade for RENGGRINGSMIDLER (forts.) Pafyldning af rengeringsmiddel

[! & FAST renggringsmiddel
Abn og tem det antal breve med rengarings-
middel, som vises pa displayet, ned i
aflgbsfilteret midt pa bunden af rummet.

VIGTIGT
Renggringsmiddel godkendt af Elec-

trolux Professional:
Renggringspulver C23 eller rengg-
ringstabs C22 (kun hvis tilgaengelige).

6 - 10 GN model

Alternativ konfiguration

[H » . FAST enzymrenggringsmiddel i breve
Abn og tem det antal breve med rengarings-
middel, som vises pa displayet, ned i
aflgbsfilteret midt pa bunden af rummet.

VIGTIGT
Renggringsmiddel godkendt af Elec-

trolux Professional: Enzympulver
C24 (fas ikke i UK).

+a FLYDENDE rengegringsmiddel i beholdere (til-

‘N behgr pa bestilling)
Ekstraudstyret EKSTERNT TILSLUTNINGS-
SAT TIL RENGORINGSMIDDEL/
AFSPZANDINGSMIDDEL er pakreevet (pa
bestilling). Ovnen anvender automatisk den —
korrekte maengde af kemikalierne i henhold til
den valgte cyklus.

20 GN model

VIGTIGT

@ Renggringsmiddel godkendt af Elec- T 11T — T 15 7T
trolux Professional: C20 Extra Strong Lo ‘
renggringsmiddel (kontrollér lokal
tilgaengelighed).

=]
—
AFSPZANDINGSMIDDEL / C
Standardkonfiguration . //

+

[D & 1 FAST afspaending & afkalkning som tabletter

Abn og tem det antal tabs, som vises pa
displayet, ned i forreste skuffe under ‘
ovnrummet. ) //

Afkalkningseffekt fas kun pa modeller med % \‘\/

kedel. L
VIGTIGT
Brug kun afspaendings- og afkalk-
ningstabs C25 fra  Electrolux

m =™
@

.4»
"

Professional. -
Alternativ konfiguration
+a FLYDENDE afspaendingsmiddel i beholder (til- VIGTIGT _
+. behar pa bestilling) Pa modeller med 20 riste skal man kun kore
Ekstraudstyret EKSTERNT TILSLUTNINGS- rengoringscyklusserne med vognen i ovnen.
S/T TIL RENGGRINGSMIDDEL/ Det hjalper pa forseglingen at lukke de neder-
AFSP/ENDINGSMIDDEL er pakraevet (pa ste abninger mellem ovhrummet og deren.

bestilling). Ovnen anvender automatisk den
korrekte maengde af kemikalierne i henhold til A ADVARSE L
den valgte cyklus. Abn ikke dgren til ovnrummet,

VIGTIGT i i
@ Afspeendingsmiddel godkendt af mens rengrarlngscyklussen er |
Electrolux Professional: C21 Ekstra gang.
kraftigt afspaendingsmiddel (kontrol-
Iér lokal tilgaengelighed). @ VIGTIGT
Brug ikke renggringsmiddel eller afspaendingsmid-

del oplgst i vand eller i geleform og/eller
indeholdende klor.
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i)

AN

AN

AN

BEMZRK:

For at sikre de bedste renggringsresultater og for
at beskytte ovnen med renggringsprogrammerne
skal man anvende de renggringsmidler, afspaen-
dingsmidler og afkalkningsmidler, som anbefales
af Electrolux Professional. Under alle omstaendig-
heder skal det kontrolleres, at leverandaren af
kemikalierne garanterer, at renggringsmidlerne og
afspaendingsmidlerne er i vaeskekategori 3.

ADVARSEL

Bade kemiske stoffer og skold-
hed damp kan slippe ud fra
ovnrummet med risiko for for-
braendinger og skoldninger. Brug
handsker

Se altid sikkerhedsdatabladene
og meerkningen pa de anvendte
produkter.

ADVARSEL

Start aldrig en tilberedningscyk-
lus, hvis rengaringscyklussen
ikke er feerdig, og/eller efter feer-
digggrelsen af en
renggringscyklus hvis der stadig
befinder sig rester af
renggringsmiddel.

ADVARSEL

Hvis der forekommer udslip af
damp fra rummets dgr og/eller
synligt slid eller skader pa
dgrens teetningsliste, ma der
ikke startes en rengaringscyklus.
Tilkald kundeservice

Seerlige tilstande — Displaystatus

* Hvis rummet er for varmt, fer en rengeringscyklus starter,

foretager ovnen farst en tvungen nedkgling:

CQLEANING = USER

& ..

Forced cooling

The oven cavity is too hot to
proceed with the washing.
Do you want to proceed with the

forced cooling?

* lgangvarende cyklus
Under cyklussen viser displayet:
— den resterende tid

44

— varigheden af den indstillede cyklus

L]
[)

Medium cleaning

Do not open the door!

0 1:39..

€9 01:40 h:m

» Standsning af cyklus

Hold knappen ® inde for at standse cyklussen.
Stopknappen er kun tilgeengelig, nar programmet kearer.
Efter valget viser displayet den resterende tid for skylning af
rummet og kedlen.

Keep hold to stop the cycle

* Tvungen skylning

Hvis en igangveerende renggringscyklus er blevet standset,
foretager apparatet maske en tvungen skylning for at skylle
alle kemikalier ud af rummet.

CLEANING

44444

Forced rinsing

Please wait while the cavity

04:59

05:00 m:s

Dgren kan ikke abnes i labet af denne tid.



Programslut
Rengering udfert: info om forbrug
Elektriske modeller og gasmodeller

CLEANING

USER

CLEANING

USER

66
)

Medium cleaning
donel!

5.7 kWh
101
3 tabs

3 tabs

@|0+0: o=

00:35:00

66
[)

Medium cleaning
done!

IR we &>

00:35:00

| displayet kan der blive vist en meddelelse med, at der
optradte en fejl i forbindelse med doseringen af kemikalier i

rengaringscyklussen. | sa tilfaelde:

— Kontroller, om der er uoplgste tabs i rengaringsskuffen.
— Fjern dem, hvis de forefindes, inden ovnen anvendes til

tilberedning.

Oversigt

¥ Elektricitetsforbrug i kWh

& Gasforbrugim3

& Vandforbrugi liter

&, Forbrug af rengeringsmiddel i tabs

++  Forbrug af afspaendingsmiddel i tabs

‘4 Forbrug af renggringsmiddel i liter

Forbrug af afkalkningsmiddel

Tidsforbrug i timer: minutter: sekunder
F.14.1 Vedligeholdelse af kedlen
Den

rutinemaessige vaskecyklus med faste kemikalier

(afspaendings- og afkalkningstabs) holder kedlen fri for
kalkaflejringer. Hvis der imidlertid er overdreven ansamling af
kalkaflejringer i kedlen, viser displayet en meddelelse med
fejlkoden “dESC* (afkalk) for at angive, at der skal udfgres en
afkalkning.

Ker et rengeringsprogram inklusive afspaendings- og
afkalkningscyklus og brug kun 2 tabs “C25“ til modeller
med 6-10 riste og kun 3 tabs til modeller med 20 riste i
stedet for den saedvanlige masngde.

VIGTIGT

O

Nar rengaringscyklussen udfgres med 2 tabs
(eller 3 tabs afheengigt af model) “C25%, ma

funktionen GREEN SPIRIT — SPAREFUNKTION
ikke aktiveres.

VIGTIGT

O

Hvis afspaendingsmiddelfasen og afkalkningen
af kedlen altid springes over, kan det fgre til

opbygning af kalkaflejringer i kedlen. Efter en vis
tid deaktiverer ovnen denne funktion og beder
om et komplet rengeringsprogram med faste
kemikalier for at afkalke kedlen.

« Tilkald service, hvis displayet viser en meddelelse om
vedligeholdelse af kedlen efter renggringscyklussen.

teachings of the great explorer of

Boiler maintenance

But | must explain to you how all
this mistaken idea of denouncing
pleasure and praising pain was
born and | wil give you a
complete account of the system,
and expound the actual

the truth, the master-builder of
human happiness

F.15

Funktionen “Indstillinger* giver mulighed for at aendre nogle af
ovnens brugsparametre.

Det specialuddannet personale vil afkalke kedlen med en

seerlig cyklus.

@ VIGTIGT

Producenten frasiger sig ethvert ansvar, hvis disse
regler ikke falges.

Garantien daekker desuden ikke reparation eller
udskiftning af komponenter, der er beskadiget pga.
kalkaflejringer, hvis de kraevede specifikationer for
vandforsyningen ikke er overholdt.

Indstillinger

1. Abn den averste skuffe, og veelg Indstillinger.

MANUAL —

+-Q

INDSTILLINGER.

SETTINGS SERVICE

Al settings Q

BE Longuage -
Date
© Time

& Measurement units

o) Sounds

e

- Cavity light
Display

Touch screen calibration

Food safety

(4
E Touch screen test
©
®

Autostart

»

O Y B

Manual Automatic Programs

w3

SkyHub Cleaning Settings

omem

Help Agenda  Plan &
save

T IO
01:20 h:m

2. Displayet viser hovedmenuen med ALLE

SETTINGS SERVICE

All settings Q

2 Avtomatic
Bk rograms
@D muttiTimer
Y% SkyHub
p* Cleaning
Q) Green spirit
5 Accessories
A stortup page
Identity card

(C== User Password

-
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Standardindstilling

Hvis det er ngdvendigt at gendanne fabriksindstillingen, skal
man ga frem pa falgende made:

1. Abn den nederste skuffe, og vaelg det relaterede ikon.

SETTINGS =
D e
Default settings
Conlfirm restoring default settings
on the oven? All actual settings
will be lost.
J \ — |
@‘
Restore |
factory
settings s
© 630em | 100% [ @izoc © 630em | | z00cc | @120

2. Bekreeft gendannelse for at lukke pop op-vinduet.

Indstillingsliste

N>
Language (sprog)

Denne parameter gar det muligt at tilpasse alle menuer til det
valgte sprog.

» Bergr ikonet Flag.

» Displayet viser alle indstillinger pa det valgte sprog.

SETTINGS SERVICE

<« | Language

fEjAepsC
Vg st
Deutsch

English UK

Espaiiol

Francais
Italiano
Pyccxuit

Suomi

ntl-lI¥IHE

Svenska

Date (dato)

Denne indstilling bruges til at indstille den aktuelle dato.
+ Indstil datoformatet (D/M/A, M/D/A, A/M/D)
* Angiv datoen: Bergr “<* /“>* for at vaelge maneden og aret,

og bergr det tilsvarende tal pa kalenderen for at veelge
dagen.

SETTINGS SERVICI

« | Date

Set format

DIMIY M/DIY Y/M/D

Set date

< 2017 *

£ December »

M T W T F S S
|

48 1 2 3
49 | 4 8 10

50 | 11 17

51 | 18 24

5 6 7 9
12 14 | 15| 16
1920 | 21| 22|23

52 25| 26 27 28 29 30| 1

1
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@ Time (klokkeslaet)

Denne indstilling bruges til at indstille det aktuelle klokkesleet.
* Indstil tidsformatet (24 T eller AM/PM)
» Indtast tiden: Bergr pa det pageeldende tal pa tastaturet.

SETTINGS SERVICE

« | Time

Set format
24 H AM/PM

Set time

1:45

W

(o)

]
4
7

O |0 ;N
O

y Measurement units (maleenheder)

» Denne indstilling bruges til at indstille maleenheden for
temperatur (°C eller °F).

SETTINGS USER

= | Measurement units

Temperature
o o

‘ ))) Sounds (lyde)

Denne indstilling ggr det muligt at:
* indstille lydstyrken fra “0* til “5%

» aktivere/deaktivere lyd for afslutning af tilberedning (C® / @

)

» veelge og indstille jinglen for “Afslutning af tilberedning*.

L

-’O‘- Cavity light (rumlys)

Denne indstilling giver mulighed for at aktivere / deaktivere
lyset i ovnrummet (Cw /@O ):

* indstille lysstyrken til mellem 0 og 100 %

» aktivere/deaktivere blinkende lys for
tilberedning

+ aktivere/deaktivere blinkende lys for alarm
+ aktivere/deaktivere blinkende lys for forvarmning.

afslutning  af



@ Display

Denne indstilling ger det muligt at:

* justere displayets lysstyrke fra “0 til “100“%

+ indstille timeoutvaerdien for svale (minutter/sekunder).
SETTINGS E

«+ | Display

Brightness 100%

Sleep timeout

15:00:
123
45 6
789
0 ms

& Touch screen calibration (kalibrering af
bergringsskarm)

Denne indstilling bruges til at indstille kalibreringen af
skaermen.

1. Bergr skaermen sa teet som muligt pa midten af det rede
kryds.

2. Gentag, indtil krydset bliver grant.

3. Bergr og hold for at afslutte.

Touch the screen as close as
possible to the center of the red
cross. Repeat until the cross turns
green. Touch and hold to exit.

50 -1 -1
50 -1 -1

% Touch screen test (test af bergringsskarm)

» Bergr de kraevede punkter for at teste skeermen.
* Hold nede for at afslutte.

+

Touch to test. Hold down to exit.

@ Food safety (fedevaresikkerhed)

Denne indstilling gar det muligt at aktivere/deaktivere (Cm / @)
felgende parametre:

SETTINGS =
TA_—

<+ | Food safety

Enable Food Safety Control (FSC)
Show F value during cooking

Ask for FSC set on start

W 886

Enable HACCP

FSC-sikkerhedskontrol (FSC)

FSC-funktionen garanterer mikrobiologisk sikkert forhold for
madvaren. Hvis FSC-funktionen er aktiveret, er det muligt at:

» aktivere/deaktivere visningen af “F“-faktoren

» aktivere/deaktivere anmodning om indstilling af FSC ved
start.

HACCP

* HACCP-funktionen ggr det muligt at gemme alle de
indstillede veerdier, der identificerer en tilberedningsproces,
sammen med deres variation, rumtemperaturen og - nar
den bruges - kernetemperaturen ved specifikke intervaller.

@ Autostart

Denne indstilling gar det muligt at aktivere/deaktivere (Cm / @3)
Autostart i alle funktioner.

SETTINGS

« | Autostart

Start cooking by closing the door (@)

{b Manual (manuel)

Denne indstilling ger det muligt at aktivere/deaktivere (Cm / @)

tilberedningsfunktionen Manuel og endre funktionens
valgmuligheder:

SETTINGS —

. Sl

+ | Manual

Enable Manual Cooking cycle (@)

P General

)  Timer/Temperature dialogs

) Utiities

P Hold

BEMZERK:

Hvis en funktion er deaktiveret, er den ikke synlig i
den gverste skuffe.

i)

Generelt

» Viser aktuelle og indstillede veerdier. Aktivering ger det
muligt at fa vist cyklussen med mere detaljerede oplys-
ninger: fugtighed, temperatur og tid vises som aktuelle og
indstillede veerdier.

« Vis altid temperaturfelertemperatur. Gar det muligt at vise

temperaturfglerens temperaturveerdier.

* Forvarmning tilberedning. Ger det muligt for ovnen at

udfgre forvarmnings-/forkalingsfasen.

» Avanceret forvarmning. Denne aktivering ger det muligt at

indstille en temperatur, der skal nas i forvarmnings-/forkg-
lingsfasen. Berer temperaturreekken, og indstil den
gnskede veerdi.
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* Forvarmning ved udskudt start. Med denne aktivering kan

ovnen forberede ovnrummet til den udskudte
tilberedningscyklus.
* Multifasetilberedning. Ger det muligt af udfere

multifasetilberedningscyklussen.

SETTINGS =
- A

<+ | Manual
Enable Manual cooking m

¥ General
Show real and set values

Always show food
probe temperature

Cooking preheating

Advanced preheating

Delayed start preheating

fel e -F

Multiphase cooking

Dialogbokse for timer/temperatur

» Kort tilberedning. Aktivering gar det muligt at vise den korte
tilberedningsfunktion.

+ Eco-delta cooking (Eco-delta-tilberedning) Aktivering ger
det muligt at vise Eco-delta-tilberedningsfunktionen.

* Minimumforskel mellem ovnrummets og temperaturfgle-

rens temperatur. Bergr den indstillede minimumvaerdi pa
touchpad’en (f.eks. 5°C).

SETTINGS =
- _—_— /S

<+ | Manual

Enable Manual cooking m

P General

¥ Timer / Temperature

Short cooking

ully

Eco-delta cooking

Minimum cavity vs probe

temperature difference 5C*

v

Utilities

v

Hold

Funktioner
» Tilberedningsinfo i skuffen. Med aktiveringen vises oplys-
ninger i skuffen.

» Udskudt start. Vaelg denne valgmulighed for at udsaette en
cyklusstart til et mere passende tidspunkt.

SETTINGS

<« | Manual

Enable Manual cooking ()]

P General
P Timer / Temperature
w Utiities

Cooking info in drawer

Wil

Delayed start

P Hold

Hold

« Standardvarmluftstemperatur 70°. Bergr veerdien for at
indstille den gnskede temperatur pa det viste tastatur.

» Standarddamptemperatur 70°. Bergr veerdien for at justere
standardtemperaturen pa det viste tastatur.

* @gning af temperaturfglertemperatur med 5°. Beror veer-
dien for at justere temperaturfglertemperaturen pa det viste
tastatur.
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SETTINGS =
AT

<« | Manual
Enable Manual cooking (m

p General

P Timer / Temperature

P utiities

W Hold

Default convection
temperature 70C°

Default steam temperature 70C*

Probe temperature increase 5C*

Q Automatic (automatisk)

Denne indstilling gar det muligt at aktivere/deaktivere (Cm / @)
Automatic-tilberedning og de tilhgrende cyklusser.

SETTINGS —
= | Automatic
Enable Automatic cooking m
p Food type
W Cycles
Low temperature cooking ()
Eco Delta cooking m
Regeneration )
Static combi m
Proving &)
Soous-vide @)

BEMZRK:
Hvis en funktion er deaktiveret, er den ikke synlig i

den gverste skuffe.

Madvaretype

» Denne indstilling gar det muligt at vise en enkelt madvare-
type pa displayet.

Special cycles+ (specialcyklusser+)

« Denne indstilling ger det muligt at vise en enkelt special-
cyklus pa displayet.

EL Programs (programmer)

Denne indstilling gar det muligt at aktivere/deaktivere (Cm / @)
funktionen Programs og de relaterede funktioner.

SETTINGS —
A

< | Programs

Enable Programs.

Show categories

Show most used
Enable Program save
Enable Program modify
Programs delete
Programs overwrite

Grid visualization

Bl

Enable skip preheat

Funktioner

» Show categories (vis kategorier). Denne aktivering ger det
muligt at vise fadevarekategorier pa displayet.

» Viser de mest brugte. Gar det muligt at vise de mest brugte
programmer pa displayet.

» Enable Programs save (aktiver gem programmer). Ggr det
muligt at vise funktionen “save program® (gem program) pa
displayet.

» Aktiver aendring af programmer Ggr det muligt at vise
funktionen “modify program® (rediger program) pa displayet.



* Programs delete (slet programmer). Ggr det muligt at vise
funktionen “delete programs® (slet programmer) pa
displayet.

» Programs overwrite (overskriv programmer). Ggr det muligt
at vise funktionen “overwrite programs* (overskriv program-
mer) pa displayet.

+ Gittervisning. Nar funktionen er aktiveret, er det muligt at se
alle gemte programmer som et gitter. Hvis funktionen er
deaktiveret, viser displayet dem som en liste.

» Enable skip preheat (aktiver spring forvarme over). Gor det
muligt at springe forvarmningsfasen over.

"-) MultiTimer

Denne indstilling gar det muligt at aktivere/deaktivere (Cm / @)
MultiTimer funktionen.

Nar den er aktiveret, er det muligt at:

+ aktivere/deaktivere MultiTimer-programmer pa displayet.

» aktivere/deaktivere genoprettelse af temperaturen i
ovnrummet.

SETTINGS =

= | MultiTimer

Enable MultiTimer

Enable MultiTimer programs

Wl

Enable temperature recovery

W Multitimer presets

Enable presets save

@)
Enable presets modify (™
(@)

Enable presets delete

Denne indstilling ggr det muligt at aktivere/deaktivere MultiTi-
mer forvalgssparefunktionerne:

» Enable Presets save (aktiver gem forvalg). Ger det muligt at
vise funktionen “save preset (gem forvalg) pa displayet.

» Enable Presets modify (aktiver rediger forvalg). Ger det
muligt at vise funktionen “modify preset® (rediger forvalg) pa
displayet.

» Enable Presets delete (aktiver slet forvalg). Ger det muligt
at vise funktionen “delete preset” (slet forvalg) pa displayet.

* SkyHub-favoritfunktion (Homepage/SoloMio)

Denne indstilling gar det muligt at aktivere/deaktivere (Cm / @)
funktionen Homepage (hjemmeside) (SkyHub).

SETTINGS E

+ | SkyHub

Enable SkyHub (@)

+ + Cleaning (rengering)

++

Denne indstilling gar det muligt at aktivere/deaktivere (Cm / @)
felgende parametre:

SETTINGS =
— A

< | Cleaning

Enable Cleaning (@)

¥ Dafault cycle
Soft
Medium

%  Strong

Extra strong

Rinse

P Default chemical

P Advanced functions

Default cycle (standardcyklus)

» Denne indstilling ger det muligt at indstille standardcyklus-
sen, nar renggringsfunktionen veelges i den gverste skuffe.

Default Chemical (standard kemikalier)

* Her er det muligt at vaelge rengaringsmidlets type:
— Solid (fast)
— Liquid (flydende)
— Powder (pulver)

Avancerede funktioner

» Tvungen renggring efter T. M... Denne indstilling ger det
muligt at aktivere/deaktivere en tvungen rengering efter en
indstillet tid.

» Tilberedningstid til tvungen renggring. Pa det viste tastatur
indstilles den tid, hvori ovnen kan anvendes til tilberedning,
inden der fortseettes med en tvungen rengering.

Qj Green Spirit/sparefunktion

Denne indstilling gar det muligt at aktivere/deaktivere (Cm / @)
“sparefunktionerne®:

SETTINGS E

« | Green Spirit

Enable saving options (@)

¥ Cleaning

o Skip rinse aid and
boiler descale

(m
@ skpayingphose (W)
@ Timetosave D)

(1) Skip rinse-aid and boiler descale (spring
afspeendingsmiddelfasen og afkalkningen
af kedlen over). Gar det muligt at springe
afspeendingsmiddelfasen og afkalkningen
af kedlen over.

Q Skip drying phase (spring tarrefasen
over). Gar det muligt at springe tarrefasen
over.

® Time to save (tid at spare). Ger det muligt

at afkorte renggringstiden.

@ Tilbehor

Denne indstilling ger det muligt at: aktivere/deaktivere (C® /&>
) felgende funktioner/valgmuligheder:

Sky Duo Hvis funktionen forefindes pa din model
o= USB-temperaturfaler
# Renggring med flydende kemikalier
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/h'\ Startside

Nar der taendes for oven, er standardstartsiden Manual mode
(manuel tilstand).

* Med denne indstilling indstilles en anden indstilling for
startsiden. Veelg den gnskede indstilling.

SETTINGS

- ‘ Startup page

Manual
Automatic
Program
SkyHub
Plan&Save

Cleaning

000000 @

Setting

ID-kort

« Viser den senest overfarte softwareversion.

@ Adgangskode

* Her er det muligt at indstille en adgangskode, der giver
adgang til seerlige indstillinger, funktioner og valgmulighe-
der for at forhindre, at indstillingerne sendres.

SETTINGS SERVICE

All settings Q

@ Manual o
D Avtomatic =
L erograms
@ mutiTimer
9% skyHub

1 cleaning

$ 9

Q) Green spirt
5 Accessories
Identity Card
(= User Password

& senvice

-~

Kontakt service, hvis du har glemt adgangskoden.

’ Service

» Disse indstillinger er kun til brug for en autoriseret tekniker.

G PLEJE AF OVNEN

Se “ADVARSEL og sikkerhedsoplysninger”.

G.1  Anvisninger pa rengering

Folgende renggringsoperationer skal udfgres af ejeren og/
eller brugeren af apparatet.

@ VIGTIGT

Problemer opstaet pa grund af darlig eller man-
glende renggring, som beskrevet i det felgende,
daekkes ikke af garantien.

ADVARSEL

For der foretages nogen form for
rengaring eller vedligeholdelse,
skal apparatet frakobles
stramforsyningen.

G.2 Rengoering af apparatet

Ovnen bliver snavset, hver gang den bruges til tilberedning:
typen af snavs, og hvor det sidder i ovnen, athaenger af mange
faktorer. | det folgende findes oplysninger om placeringen af
de dele, der skal renggres, og hvor ofte det skal ske.

OVNRUM

Det anbefales at renggre den mindst en gang om dagen ved
daglig brug: ved visse typer af tilberedning kan det forekomme,
at det er ngdvendigt at renggre den mere end en gang dagligt.

Ovnrummet renggres ved hjeelp af de dertil beregnede
programmer, som forklaret i afsnittet F.14 Funktionen Cleaning
(rengaring).
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Manual Automatic Programs

v gt 1

Cleaning Settings

O a B e

Help User

Agenda  Training

X p

KEDEL eller DAMPGENERATOR (kun modeller udstyret
hermed)

Det anbefales af afkalke den hver dag ved daglig brug.

Afkalkningscyklussen er inkluderet i de samme vaskepro-
grammer som ovnrummet, med undtagelse af
skylleprogrammet. Sgrg for at anbringe den specifikke vaske-
tab som forklaret i afsnittet F.14 Funktionen Cleaning
(rengaring).

Nar den gkologiske funktion “Green Spirit/Economizer” anven-
des, undgar man tilkalkning af dampgeneratoren, hvilket ellers
med tiden medfere aflejringer af kalk. Hvis ovnen viser
meddelelsen “dESC*, skal man afkalke som angivet i anvis-
ningerne i sektionen F.14.1 Vedligeholdelse af kedlen i samme
afsnit.

FILTER | OVNRUMMET

Dette filter er tydeligt synligt i bunden af ovnrummet, og det
anvendes til at hindre skade pa vaskepumpen og/eller til at
undga tilstopning af vaskekredslabet.

En gang om ugen:

1. Lasn skruen i filterets midte.



© @
® o

2. traekkes filteret ud.

3. Vask filteret i opvaskemaskinen pa et mildt program. |
andre tilfaelde skal filteret vaskes i handen med et neutralt
opvaskemiddel og skylles grundigt.

4. Monter filteret i seedet igen, og skru midterskruen i for at
fastgare det.

LUFTFILTER

Det er en polyuretansvamp i en metalholder forsynet med
abninger til tilfarsel af kgleluft til ovhkomponenterne (se
figuren for “bordmodeller” for eksempel).

Den sarger for, at urenheder fra kekkenomgivelserne (olier,
fedtstoffer, mel, pulvere...) ikke overfgres til de indvendige
komponenter og medfgrer fejlfunktioner.

Hver maned:

1. Abn metalholderen ved at skrue skruerne ud. og fiern den,

2. Tag filteret ud, og affedt det ved at vaske det med
opvaskemiddel.

3. Tor filteret, og saet det tilbage i holderen.
4. Seet holderen pa plads, og fastger den med skruerne.

Afhaengigt af kekkenets miljg og ovnens driftstimer kan det
veere ngdvendigt at rengere filteret hyppigere: Ovnen er
forsynet med en seerlig diagnosticeringsfunktion, der angiver,
hvornar det er ngdvendigt at rengere filteret som angivet
ovenfor.

VIGTIGT

@ Af sikkerhedshensyn er ovnen forsynet med en
mekanisme, der registrerer, at filterholderen fore-
findes. Hvis filteret ikke saettes i igen, vises der en
meddelelse om, at filteret skal saettes pa plads.
Efter 8 timers anvendelse uden filter, stopper ovnen,
indtil holderen igen anbringes.

DORENS PAKNING

Silikonetaetningslisten, der omkranser forsiden pa ovnskabet,
er et vigtigt element til opnaelse af de gnskede tilberednings-
resultater, og den hindrer luft, vand eller damp fra at laekke ud
under ovnens funktion. Teetningslisten er det mest pavirkede
element af ovnen, da det udsaettes for mange former for
stress: termisk, kemisk og fysisk.

Mindst en gang om dagen (helst efter en vaskecyklus i
ovnrummet) renggres forsiden og taetningslisten omhyggeligt
med en klud veedet med vand.

Udskift forsidetaetningen hver sjette (6) maned.

Udskiftning foretages saledes:

1. Traek taetningslisten ud af dens saede.

2. Renggr saedet for al snavs.

3. Seet den nye taetningsliste fast hele vejen rundt i seedet.

OVNRUMMETS INDVENDIGE OG UDVENDIGE
GLASRUDE

At holde glasset monteret pa ovndgren rent er vigtigt for dets
dobbeltrolle: afskeermning af brugeren fra de temperaturer, der
udvikles i ovnrummet, og muligheden for at se ind i rummet sa
der altid kan veere kontrol med tilberedningen.
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Efter hver vaskecyklus i ovnrummet:

1. Renger kanten af det indvendige glas. Se figuren
herunder.

i
[/

[/

=4,
%y

D

2. Med aben der presses der pa de to holdeclips foroven og
forneden som vist pa figuren for at na mellemrummet
mellem det indvendige og det udvendige glas.

Renggr ydersiden af den indvendige glasdar med et
glasrensemiddel.

.~

3. Renggr overfladerne i mellemrummet mellem dgrene.

52

4. Seetden indvendige glasrude ind i lukkefjedrene igen, og
luk ovndgren.

DZROMRADE

VIGTIGT

@ Det anbefales pa det kraftigste at rengere omradet
langs med hele degrens omkreds, gummilisten og
den indvendige glasrude iszer langs kanten hver
dag.

Efter tilberedning kan ovndgren, dens indvendige glasrude,
teetningslisten og omradet langs d@rens omkreds veere
snavsede pga. de fedtholdige dampe, der kommer ud fra
ovnen.

Dette skal foretages, nar derglasset er koldt, og uden brug af
slibende klude eller renggringsmidler.

1. Renger omradet langs dgrens omkreds omhyggeligt, som
angivet i den fglgende figur:




2. Renggr langs gummipakningen.

—

EFFITIVITETSKONTROL AF AFLOBSSYSTEMET

Rester efter tilberedning kan pa trods af regelmaessig rengg-
ring af ovnrummet saette sig og terre ind pa det udvendige
temmergr. Derfor er det vigtigt at kontrollere effektiviteten af
udtgmningen og at rengere det udvendige rer, s& snart der
konstateres tegn pa tilstopning. Renger aflgbsrgret mindst en
gang om aret.

G.3 Sarlig rengering

OPSAMLER AF KONDENSDRYP

Plastopsamleren til kondensdryp i bunden ved ovnrummets
forside sikrer, at kondenserende damp opsamles og udtem-
mes, sa snart daren abnes.

Af hygiejniske arsager renggres den saledes:
1. Rengar regelmeessigt opsamlingsbeholderens aflabsrar
(“A*) med vand.

Hvis udtemningen ikke er ensartet, sprgjtes en rengo-
ringsoplgsning ind i aflebsreret, inden reret renggres med
vandstrale.

2. Fjern metaldaekslet (“B“) og rengar den enkelte stopventil
(“C") pa samme made.

A

gEEEE
D C

3. Renggr regelmaessigt den lille aflebsrende (“D“) med en
flaskerenser med nylonbgrster (felger med ovnen afhaen-
gigt af modellen).

TEMPERATURFQLER

Rester efter tilberedning kan pa trods af regelmaessig renge-
ring af ovnrummet satte sig og terre ind pa
kernetemperaturfaleren, og det kan andre
temperaturregistreringen.

For at sikre optimal drift af ovnen med kernetemperaturfgleren
anbefales det at renggre foleren manuelt hver dag med
lunkent vand og en neutral seebe, og det skal udgas at sngre
felerledningen og skylle den med vand.

G.6 Vedligeholdelsesintervaller

VIGTIGT

@ Veer iseer forsigtig ved handteringen af faleren,
husk pa, at det drejer sig om en spids genstand,
derfor skal den behandles med seerlig omhu ogsa
under renggring.

ANDRE OVERFLADER

* Renger kun udvendige glas, metal- og plastdele med
skansomme renggringsmidler. Stop straks brugen af disse
produkter, hvis der viser sig synlige eller falelige andringer
pa overfladerne, og skyl grundigt med vand (eksempler:
glas bliver mat/ridset/andet, eller plast misfarves/smelter/
andet, eller metal viser rust/pletter/ridser). Tar omhyggeligt
efter skylning.

VIGTIGT

@ Hvad angér plasthandtaget ma der ikke anven-
des renggringsmidler
natriumhypoklorit.

indeholdende

N

* Renger de rustfrie staldele dagligt med lunkent, neutralt
saebevand.

Skyl med rigeligt vand, og tar omhyggeligt.

* Undga at renggre rustfrit stdl med skuresvampe, barster
eller skrabere i almindeligt stal, da de kan efterlade sma
jernpartikler, der ved iltning kan frembringe sma rustpletter.

G.3.1 Stilstandsperioder

» Nar apparatet ikke anvendes i laengere perioder:

— Afbryd stregmforsyningen til maskinen. Luk vand- og
gashanerne.

— Gnid alle rustfri stalflader grundigt med en klud, der er
fugtet med vaselineolie, indtil alle overflader er daekket af
et beskyttende lag.

— Foretag jeevnlig udluftning af lokalerne.

G.4 Udskiftning af slidte eller beskadigede
komponenter

Der er dele, hvis skader skyldes normal brug i en periode, men
som ikke er daekket af producentens garanti.

G.5 Reparationer og ekstraordinaer
vedligeholdelse

BEMAERK:
Reparationer og ekstraordinger vedligeholdelse

skal altid foretages af specialuddannet, autoriseret
personale, der kan bestille en servicehandbog fra
producenten.

Nar betjeningspanelet er fiernet, er der adgang til alle de komponenter, der skal vedligeholdes, fra apparatets for- eller bagside.

53



Intervallerne for eftersyn og vedligeholdelse afhaenger af de faktiske funktionsbetingelser for maskinen og af miljgforholdene
(tilstedeveerelse af stav, fugtighed osv.), derfor kan der ikke gives preecise tidsintervaller.

Det tilrddes dog, at man for at begreense funktionsafbrydelserne til et minimum sgrger for en omhyggelig, regelmaessig
vedligeholdelse af maskinen.

For at sikre konstant maskineffektivitet anbefales det, at der foretages eftersyn med den frekvens, der angives i nedenstaende
tabel:

VIGTIGT

@ Vedligeholdelsesoperationerne og eftersynet pa maskinen ma udelukkende udferes af specialuddannede teknikere eller
af kundeservice forsynet med alle ngdvendige, personlige vaernemidler (sikkerhedssko, handsker), vaerktgj og egnede
hjeelpemidler.
Arbejder pa elektriske anlaeg ma udelukkende foretages af en faguddannet elektriker eller af kundeservice.

Vedligeholdelse, eftersyn, kontroller og rengering Frekvens Ansvar

Almindelig rengering )

+ Generel renggring af maskinen og det omkringliggende Dagligt Operator
omrade.

Mekaniske afskeermninger
» Kontrol af tilstanden, om der er deformationer, Iasnede eller Avrligt Service
manglende dele.

Kontrol

+ Kontrol af den mekaniske del, om der er brud eller deformati-
oner, tilspaending af skruerne: kontrol af lzesbarheden og Arligt Service
tilstanden af skriften pa meerkater og symbolerne og eventuel
udskiftning.

Maskinens struktur

+ Spaendingsmoment for maskinens vigtigste bolte (skruer, Avrligt Service
fastgerelsessystem osv.).

Sikkerhedsmeerkater

Arligt Servi
+ Kontrol af leesbarhed og tilstand af sikkerhedsmaerkaterne. 9 ervice

Elektrisk kontrolpanel

» Kontrol af tilstanden af de elektriske komponenter i det Arligt
elektriske kontrolpanel. Kontrol af ledningsnettet mellem
elpanelet og maskindelene.

Service

Stregmforsyningskabel og stremstik
+ Kontrol af tilstanden af stramforsyningskablet (eventuel Arligt Service
udskiftning) og af stramstikket.

Forebyggende vedligeholdelse

! = ) Hver 6. maned' Service
* Fjern eventuelle aflejringer af snavs i apparatet.
Kontrol . 1 .

H .

» Kontrollér de indvendige deles tilstand. ver 6. maned Service
Kontrol Hver 6. maned' Service
+ Undersgg og renger aftreekssystemet.
Generelt eftersyn af maskinen Hvert tiende ar? Service

+ Kontrol af alle dele, det elektriske udstyr, korrosion, rer...

1. | seerlige tilfeelde (f.eks. intensiv brug af apparatet, saltholdige omgivelser osv.) anbefales det at udfgre vedligeholdelsen oftere end angivet herover.
2. Maskinen er designet og fremstillet til at have en levetid pa ca. ti ar. Nar denne periode er forlgbet (fra igangseettelsen af maskinen), skal der foretages et
gennemgribende eftersyn af maskinen. | det fglgende er angivet nogle eksempler pa kontroller, der skal foretages.

» Kontrol af eventuelt rustne dele eller elekiriske komponenter. Udskift efter behov, og genetabler de oprindelige forhold.
» Kontrol af kabinettet og iseer af svejsesamlinger.

» Kontrol og udskiftning af bolte og/eller skruer samt kontrol af eventuelt lasnede komponenter.

« Kontrol af det elektriske og elektroniske anleeg.

» Kontrol af funktionsevnen af sikkerhedsanordningerne.

« Kontrol af den generelle tilstand af eksisterende beskyttelsesanordninger og afskeermninger.

BEMAERK:
Det anbefales desuden at oprette en serviceaftale med kundeservice.

Ophgr med brug

+ Alle skrotningsoperationer skal ske med slukket og kold maskine, hvor stramforsyningen til maskinen er afbrudt.

» Arbejder pa elektriske anlaeg ma udelukkende foretages af en specialuddannet elektriker og med afbrudt spaending.
+ Til udferelse af disse indgreb er det obligatorisk at beere kedeldragt, sikkerhedssko og handsker.

» Ved udtagning af drift og handtering af de forskellige dele skal der holdes en minimumafstand over gulvet.
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G.7 Kontakter til vedligeholdelse (kun for

Australien)
For service og reservedele kontaktes:
+ Electrolux - Tom Stoddart Pty Ltd — 39 Forest Way,

Karawatha QLD 4117 AUSTRALIEN — ring pa nr. 1-300-
307-289

Electrolux Professional Australia Pty Ltd 5-7 Keith Camp-
bell Court Scoresby, 3179 AUSTRALIEN ring pa nr. 03 9765
8444

Diamond - Semak Food Service Equipment — 18, 87—-91
Hallam South Road, Hallam VIC 3803 AUSTRALIEN —
ring pa nr. 03-9796-4583

H FEJLFINDING

H.1 Fejltabel

| tilfeelde af fejl viser ovnen altid en advarselsmeddelelse eller en alarm, der beskriver den pagaeldende fejl. Det tilhgrende ikon
forbliver synligt, til problemet er afhjulpet.

A
)

Advarselsikon

lkon for alarm

Folg angivelserne fra apparatet, og kontakt kundeservice om ngdvendigt, hvor man skal huske at:

1. Afbryde apparatet fra hovedstrgmforsyningen.
2. Slukke for sikkerhedsafbryderen far apparatet.

3. Lukke for gas- (pa gasmodeller) og vandhanerne.
| visse tilfaelde er det nemt og hurtigt at afhjaelpe fejlene ved at fglge angivelserne i denne fejlfindingsguide:

Fejl ;'ije" af | Beskrivelse Mulig arsag Afhjalpning
ACF Advarsel | Luftfilter mangler « Filter ikke registreret. « Monter filteret igen.
* Mulig beskadigelse af « Hovis problemet varer ved, kontaktes Service.
interne elektriske og
elektroniske komponen-
ter pga. fraveer af
luftfilter.
ACUM Stopper Elektronisk hovedkort | Kommunikationsproblem « Sluk ovnen, og teend den igen.
ovnen ikke identificeret med hovedelektronikkortet. | |, .o proble’met varer ved. kontaktes Service
ASCH | Advarsel | Advarsel om for hgj « Filteret er snavset. « Kontrollér rumtemperaturen. Husk pa, at
temperatur i *  Rumtemperaturen er for ovnen bruger frisk luft til afkaling af
komponentrum hgi. elektronikrummet.
* Renggr filteret.
+ Lad ovnen kgle ned inden tilberedning.
* Hvis problemet varer ved, kontaktes Service
BEtc Stopper Fejl, overdreven tid Mekanisk eller elektrisk Kontakt Service
rengering | for lukningsfunktion problem med
under renggring afluftningsventil.
BEto Stopper Fejl, overdreven tid Mekanisk eller elektrisk Kontakt Service
rengegring | for abningsfunktion problem med
under renggring afluftningsventil.
BEtr Advarsel Temperaturstigning i | Ovnen har registreret en « Tilberedning er mulig. Kontrollér
kedlen varer for lav kedelydelse. tilberedningsresultaterne.
lenge + Hovis advarslen varer ved, kontaktes Service.
Bhtc Advarsel Advarsel om overdre- | . Fejl j luftspjeeld, redukti- | Det er muligt at fortsaette brug af ovnen.
ven tid for onsmotoren eller Tilberedningsresultaterne kan veere anderle-
lukningsfunktion mikroswitchen. des end normalt.
+ Tilstopning i udluftnings- | « Kontrollér med slukket og kold ovn, om der
ventilens indlgb. er nogen tilstopning i ventilationskanalen pa
ovnens top: fiern eventuelle tilstopninger.
* Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.
Bhto Advarsel Advarsel om overdre- | . Fejl j luftspjeeld, redukti- | Det er muligt at fortsaette brug af ovnen.
ven tid for onsmotoren eller Tilberedningsresultaterne kan veere anderle-
abningsfunktion mikroswitchen. des end normalt.
+ Tilstopning i udluftnings- | « Kontrollér med slukket og kold ovn, om der
ventilens indlgb. er nogen tilstopning i ventilationskanalen pa
ovnens top: fijern eventuelle tilstopninger.
» Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.

55



Fejl ;I'gjfen af Beskrivelse Mulig arsag Afhjaelpning
bntC Stopper Fejl i kedel SSRNTC | Problem med Ovnen har registreret et problem med kedlen.
kedlen (NTC4) temperatursensor. A .
+ Kontrollér tilberedningsresultaterne.
» Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.
Bolt Stopper Timeout for fyldning af | . vandtilfersel (tryk/ « Kontrollér, om der er abnet for vandtilfarslen.
E:r}]/\l;ilgssen vand i kedel vandkvalitet). « Kontrollér, om vandtrykket er for lavt.
cyklussen * Problem med vandni- + Kontrollér, om vandfilteret er tilstoppet.
bruger veausensorernes elek- Renggr det, eller udskift det.
kedlen) triske isolering. + Mekanisk problem med kedelfunktion. Hvis
problemet varer ved, kontaktes Service.
BSHt Advarsel ggjr\)teN”}%erilt_ll{gA{kedel « Filteret i lufttilferslen er | « Sluk ikke for ovnen.
( ) snavset. + Vent, til temperaturen er faldet.
* Fejlikeleventilator. + Renggr lufttilfgrselsfilteret.
* Koleluftindsugningen + Kontrollér med en tynd papirstrimmel, om
tager varm luft ind. der kan registreres et ensartet luftflow ved
» Ovnen erinstalleret ved kalelufttilfarslen. Kontakt Service, hvis dette
siden af en varm ikke er tilfeeldet.
maskine. + Kontrollér, om kgleluften er pavirket af den
* Damp-/varmelaek i varme, der dannes i kekkenet (hvis ovnen
elektronikrummet. er placeret ved siden af varme maskiner,
skal arbejde med disse maskiner ophgare,
og Service kontaktes).
» Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.
BSOt Stopper til- | Overtemperatur i - Filteretilufttiifarsien er | Ovnen kan fortszette med at arbejde i genop-
bered- kedel SSRNTC snavset. rettelsesfunktion: tilberedningscyklusserne
Elingscy- (NTC4) - Fejli keleventilator. bruger ikke kedlen.
ussen *+ Kagleluftindsugningen * Sluk ikke for ovnen.
tager varm luft ind. + Vent, til temperaturen er faldet.
*+ Ovnenerinstalleretved | « Renger Iufttilferselsfilteret.
siden af en varm « Kontrollér med en tynd papirstrimmel, om
maskine. . der kan registreres et ensartet luftflow ved
* Damp-/varmeleaek i kalelufttilfarslen. Kontakt Service, hvis dette
elektronikrummet. ikke er tilfeeldet.
» Kontrollér, om kaleluften er pavirket af den
varme, der dannes i kgkkenet (hvis ovnen
er placeret ved siden af varme maskiner,
skal arbejde med disse maskiner ophgare,
og Service kontaktes).
» Hovis problemet varer ved, kontaktes Service.
Cdo Stopper Rengaringsskuffen « Renggringsskuffen er Ovnen kan fortseette med at tilberede, men
renggring | mangler ikke sat i huset, ellerer | rengeringscyklussen kan ikke udferes, fer
ikke sat korrekt i huset. | Skuffen er pa plads.
* Detektionsenhederne « Sogrg for, at renggringsskuffen er i sit hus og
(magnet/magnetisk ree- sidder korrekt, sa detektionsenhederne
dafbryder) har udlgses.
problemer. » Huvis fejlen vedvarer, renggres ovnrummet
manuelt, og Service kontaktes.
CFbL Advarsel Fejl i keleventilator . Koleventilatorens motor | Ovnen vil vaere funktionsdygtig, indtil elektro-
er overbelastet pga. nikken nar den kritiske temperatur.
shavs eller oxidering Kontakt Service
* Andre elektriske/meka-
niske problemer
CntC Stopper til- | Fejl i rum SSRNTC + Konnektorfejl. + Genstart ovnen.
b:;ednln- (NTC3) * NTC-sensorfejl. » Hovis problemet varer ved, kontaktes Service.
9 - PCB-fejl.
CPUA Stopper ACS mikro kommuni- | PCB-fejl. « Genstart ovnen.
ovnen kerer ikke » Hovis problemet varer ved, kontaktes Service.
CPULt Stopper TC mikro kommunike- | PCB-fejl. « Genstart ovnen.
ovnen rer ikke » Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.
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Typen af

Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjalpning
CSHt Advarsel ggj tem%aratugi rum | . Filteretilufttilferslen er | « Sluk ikke for ovnen.
RNTC (NTC3) snavset. » Vent, til temperaturen er faldet.
+ Fejlikeleventilator. + Renger lufttilferselsfilteret.
* Koleluftindsugningen « Kontrollér med en tynd papirstrimmel, om
tager varm luft ind. der kan registreres et ensartet luftflow ved
¢ Ovnen erinstalleret ved kalelufttilfgrslen. Kontakt Service, hvis dette
siden af en varm ikke er tilfeeldet.
maskine. » Kontrollér, om kgleluften er pavirket af den
* Damp-/varmelaek i varme, der dannes i kekkenet (hvis ovnen
elektronikrummet. er placeret ved siden af varme maskiner,
skal arbejde med disse maskiner ophgare,
og Service kontaktes).
» Hovis problemet varer ved, kontaktes Service.
CSOt Stopper til- | Overtemperaturirum | . Filteret i lufttiiferslen er | Ovnen kan fortseette med at arbejde i genop-
bered- SSR NTC (NTC3) snavset. rettelsesfunktion: tilberedningscyklusserne
Ellngscy- - Fejli keleventilator. bruger ikke kedlen.
ussen + Kagleluftindsugningen * Sluk ikke for ovnen.
tager varm luft ind. + Vent, til temperaturen er faldet.
+ Ovnenerinstalleretved | « Renger Iufttilferselsfilteret.
siden af en varm  Kontrollér med en tynd papirstrimmel, om
maskine. _ der kan registreres et ensartet Iuftflow ved
* Damp-/varmeleek i kelelufttifarslen. Kontakt Service, hvis dette
elektronikrummet. ikke er tilfeeldet.

» Kontrollér, om kgleluften er pavirket af den
varme, der dannes i kekkenet (hvis ovnen
er placeret ved siden af varme maskiner,
skal arbejde med disse maskiner ophgre,
og Service kontaktes).

* Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.

dESC Stopper Renggr kedlen Kalkaflejring i kedlen Kear et renggringsprogram inklusive afspsend-
kedlen ings- og afkalkningscyklussen, og brug kun 2
tabs C25. (Fglg proceduren beskrevet i
brugerhandbogen)
EbOL Stopper Fejl i kedlens «  Konnektorfejl. Ovnen kan fortszette med at arbejde uden
cyklus/for- | termoelement . TC-sensorfejl forvarmning (kontrollér
varmning ) ) tilberedningsresultaterne).
+ PCB-fejl.
* Oplys Service om fejlen.
EbYP Advarsel Fejl i dampkanalens « Konnektorfejl. Ovnen kan fortseette med at arbejde. Vand-
temperatursensor. . TC-sensorfejl forbruget @ges muligvis.
« PCB-fejl. Kontakt Service.
ECEd Stopper Fejlirummets neder- | . Konnektorfejl. Ovnen kan kun fortszette med at arbejde med
cyklussen | ste termoelement . TC-sensorfejl cyklussen pa 100 °C.
+ PCB-fejl. Kontakt Service.
ECEu Stopper Fejlirummets neder- | . Konnektorfejl. Ovnen kan kun fortseette med at arbejde med
cyklussen | ste termoelement . TC-sensorfejl cyklussen pa 100 °C.
+ PCB-fejl. Kontakt Service.
EH20 Stopper Malt vand stemmer . Vandtilfarselsventilen er | Ovnen kan fortssette med at arbejde (kontrollér
ovnen ikke overens med lukket eller delvist lukket. | tilberedningsresultaterne).
ventiltilstande * Midlertidigt manglende | « Kontrollér, om der er &bnet for
vandforsyningstryk. vandtilfgrselsventilen.
» Fejli vandmaler. + Kontrollér, om vandtrykket er > 1,5 bar.
* Fejlivandsystemet. » Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.
ELMb Stopper til- | Der er registreret et + Fejl i lambdasonde. Det er muligt at fortseette brug af ovnen med
beredning | problem med damp under 100 °C
?v%dr ?g(r)np lambdasonden + Tilberedningsresultaterne i dampfunktion
°C kan veere anderledes end normailt.

» Kontakt Service, hvis tilberedningsresulta-
terne bliver ved med at veere
utilfredsstillende.

EntC Stopper Fejl i komponentrum | . Konnektorfej. Temperatursensor for elektronikkort
ovnen NTC (NTC1) beskadiget.

* TC-sensorfejl.
+ PCB-fejl.

+ Tilberedning umulig.
+ Kontakt Service.
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Typen af

Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjalpning
Eotd Advarsel Hgj temperatur i Muligt vandleek i « Kontrollér, om ovnen har vandtilfgrsel.
vandafiab aflabssystemet. » Heeld lidt vand pa filteret i ovnrummets bund.
» Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.
Eprb Stopper Fejli « Forkert brug af tempera- | Det er muligt at kere tidsbaserede cyklusser
ovneni kernetemperaturfgler turfgler (for eksempel (uden temperaturfgler).
funlétlton ledning trukket ud elleri | . Brug tilbehgret USB-temperaturfeler, hvis
ot klemme). det er til radighed.
I%r * Konnektorfejl. + Kontakt Service for at f& genoprettet tempe-
» Fejlitemperaturfgler. raturfglerens funktion.
* PCB-fejl.
Ertc Advarsel Problem med det Problem med software Det er muligt, at nogle funktioner ikke fungerer
interne ur eller hardware (for eksem- | (for eksempel HCCP).
pel urets batteri er afladet). | Kontakt Service.
ESCH | Stopper Overtemperatur i + Filteret er snavset. + Kontrollér rumtemperaturen. Husk pa, at
ovnen komponentrum  Rumtemperaturen er for ovnen bruger frisk Iuft til afkgling af
hgij. elektronikrummet.
* Rengger filteret.
* Lad ovnen kale ned inden tilberedning.
» Kontakt Service, hvis problemet forekom-
mer igen.
EStd Advarsel Fejlivandafleb NTC | . Konnektorfejl Ovnen fortsaetter med at arbejde.
* NTC-sensorfejl » Kontakt Service for at Igse problemet
* PCB-fejl
Etb Stopper Kedlens sikkerheds- + Manglende vand i Ovnen kan ikke producere damp med kedlen.
cyklus/ termostat udlgses. kedlen. En alternativ enhed bliver brugt, men ydelsen
kedel kOv(;aIrtemperatur i . Ophobning af kalk i vil veere reduceret.
edlen. kedlen. + Kontakt Service for at genoprette
* TC-temperaturfeler- kedelfunktionen.
sensoren er isat forkert.
» Sikkerhedstermostatens
baelg eller kapillarrgr er
beskadiget.
* Varmelak i sikkerheds-
termostatens hus.
» BOT-parameteren er
indstillet for hgijt.
* Rumtemperatur <5°C.
EtC Stopper Rummets sikkerheds- | . Rummet er snavset. Renggr ovnrummet manuelt, og kontakt
ovnen termostat udlgses. . COT-parameteren er Service.
Sj‘;‘f&‘;‘g‘perat“r ' indstillet for hajt.
' » Sikkerhedstermostatens
baelg eller kapillarrgr er
beskadiget.
» Motorblaeseren er bloke-
ret, mens varmen stadig
er aktiv.
» TC-temperatursensoren
giver fejlagtige malinger
* Varmelaek i sikkerheds-
termostatens hus.
*  Rumtemperatur <5°C.
EtUb Stopper Overtemperatur i + Manglende vand i + Vent, til kedeltemperaturen er kalet ned
kedelcy- kedel kedlen (kun elopvar- (alarm ETUB forsvinder)
Klusser mede apparater). + Kar et renggringsprogram inklusive
* Ophobning af kalk i afspaendings- og afkalkningscyklussen, og
kedlen. brug kun 2 tabs C25. (Fglg proceduren
« BOT-parameteren er beskrevet i brugerhandbogen)
indstillet for lavt. + Afkalk kedlen igen, hvis alarmen vises igen.
» Hovis problemet varer ved, kontaktes Service.
EtUC Stopper Overtemperatur i « Rummet er snavset. + Start en nedkglingscyklus. Hvis dette ikke
ovnen rummet

* COT-parameteren er
indstillet for lavt.

er muligt, abnes dgren, sa ovnen kan kgle
ned. Reng@r ovnrummet.

» Nar temperaturen er faldet, er det muligt at
starte en ny tilberedningscyklus.

» Hvis fejlen vises igen, kontaktes Service
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Typen af

Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjeelpning
FA8H Stopper Ovnen arbejde i 8 Forkert brug Kontrollér, at filteret er rent, og monter det igen
ovntilbe- timer uden et filter i i lufttilfarslen. Kontakt Service, hvis filteret er
redning lufttilfarslen blevet vaek
efter endt
tilbered-
ningscyk-
lus
FDXX Stopper Motorfejl i det neder- | Diagnostik i henhold til fejl- | Sluk ovnen, og teend den igen.
(XX=_ | ovnen ste rum nummer (fra 00 til 17) vises. | Hyis fejlen vedvarer, rengeres ovnrummet
00 - 17) manuelt, og Service kontaktes.
FILS Stopper Vandniveau ikedlen | . vandtilferselsventilen er | « Serg for, at vandtilferselsventilen er helt
kedelcy- ikke naet il tiden lukket eller delvist lukket. |  aben, og at vandfilteret ikke er tilstoppet
Klusser - Midlertidigt manglende (renger det, om ngdvendigt).
vandforsyningstryk. * Ovnen kan fortseette med at arbejde i
« Fejli sensoren for vand- varmluftsfunktion.
niveau i kedlen. * Medmindre vandet mangler fra vandforsy-
+ Kedelleekage: aflgbs- ningen, kan ovnen fortsaette med at arbejde
ventil eller brud. i genoprettelsesfunktion.
» Kontakt Service for at genoprette
kedelfunktionen.
FSnr Advarsel Problem med « Filteret i lufttilferslen er | « Rengar Iufttilfarselsfilteret.
keleventilator shavset » Kontrollér med en tynd papirstrimmel, om
» Fejli keleventilator der kan registreres et ensartet |uftflow ved
kalelufttilfarslen. Kontakt Service, hvis dette
ikke er tilfeeldet.
FUXX Stopper Motorfejl i det gverste | Diagnostik i henhold til fejl- | Sluk ovnen, og taend den igen.
(XX= ovnen rum nummer (fra 00 til 17) vises. | Hyis fejlen vedvarer, rengares ovnrummet
00 - 17) manuelt, og Service kontaktes.
GbbU Stopper Kedlens gasbreender | . [ fti gastilferslen. Ovnen kan fortseette med at arbejde i bade
kedlen last . Gastilfarslen er lukket. varmlufts- og ISG-funktion.
+ Problem med braender- | For atgenoprette fuld kedelfunktion:
systemets eltilfersel. + Sluk ovnen, og taend den igen.
* Intern fejl i « Huvis fejlen forekommer ved cyklusstart,
breendersystem. kontaktes Service.
» Huvis fejlen forekommer efter 5 forsgg pa
teending:
1. Kontrollér, at gastilfarslens hovedventil
er aben
2. Nulstil fejlen, og forsgg at starte en ny
cyklus
3. Huvis fejlen vedvarer: sluk ovnen, og
teend den igen. Fors@g derefter at starte
en ny cyklus igen.
4. Hvis problemet varer ved, kontaktes
Service
GbCd Cyklus Rummets nederste « Lufti gastilferslen. Ovnen fungerer ikke, far breenderfunktionen er
m(ijdleﬁtidigt breender last . Gastilfarslen er lukket genoprettet.
indstillet )

* Problem med braender-
systemets eltilfgrsel.

e Internfejli
breendersystem.

For at genoprette funktionen:

» Sluk ovnen, og taend den igen.
» Huvis fejlen forekommer ved cyklusstart,
kontaktes Service.
 Huvis fejlen forekommer efter 5 forsgg pa
teending:
1. Kontrollér, at gastilfarslens hovedventil
er dben
2. Nulstil fejlen, og forsgg at starte en ny
cyklus
3. Hyvis fejlen vedvarer: sluk ovnen, og
teend den igen. Forsag derefter at starte
en ny cyklus igen.
4. Hvis problemet varer ved, kontaktes
Service
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Typen af

Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjalpning
GbCU Cyklus Rummets gverste « Lufti gastilfarslen. Ovnen fungerer ikke, for braenderfunktionen er
r:lidlte'ﬁtl(tjlgt breender last . Gastilfarslen er lukket. genoprettet. _
Inastille « Problem med braender- | For at genoprette funktionen:
systemets eltilfgrsel. + Sluk ovnen, og teend den igen.
¢ Intern fejl i + Hvis fejlen forekommer ved cyklusstart,
breendersystem. kontaktes Service.
 Huvis fejlen forekommer efter 5 forsgg pa
teending:
1. Kontrollér, at gastilfarslens hovedventil
er dben
2. Nulstil fejlen, og forsgg at starte en ny
cyklus
3. Huvis fejlen vedvarer: sluk ovnen, og
teend den igen. Forsag derefter at starte
en ny cyklus igen.
4. Hvis problemet varer ved, kontaktes
Service
GrCo Stopper Fedtopsamlerventilen | Forkert brug Sgrg for at lukke fedtopsamlerens aflgbsventil,
rengg- er aben inden den naeste renggringscyklus startes.
ringscy-
klussen
HdXX Stopper Ventil-/ Diagnostik i henhold til fejl- | Sluk ovnen, og teend den igen.
(XX= ovnen pumpeaktiveringer nummer (fra 01 til 26) vises. | Fg|g den viste vejledning, hvis fejlen vedvarer.
01-26) Hvis fejlen vedvarer, renggres ovnrummet
manuelt, og Service kontaktes.
HFnl Advarsel Luftfugteren fungerer | . per mangler vand. Ovnen har registreret et problem med
ikke . ISG-kredslgb tilstoppet. | uftfugteren.
Kontrollér, at vandtilfarselsventilen er helt aben,
og at vandfilteret ikke er tilstoppet. Renggr den
om ngdvendigt.
Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.
HFnl Stopper Luftfugteren fungerer | . Der mangler vand. Ovnen har registreret et problem med luft-
luftfugte- ikke - 1SG-kredslab tilstoppet. fugteren (ISG).. Det er kun muligt at tilberede i
ren varmluftsfunktion.
Kontrollér, at vandtilfarselsventilen er helt aben,
og at vandfilteret ikke er tilstoppet. Renggr den
om ngdvendigt.
Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.
ovnen over afisbssystemet. + Heeld lidt vand pa filteret i ovnrummets bund.
sikkerhedsgraensen .
* Vent, til alarmen opharer.
* Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.
LPIn Stopper Problem med kedlens | . Fygtig kalkaflejring, der | Ovnen kan fortszette med at arbejde i varm-
cyklussen | niveausensor kortslutter kediens lufts- eller ISG-funktion.
niveausensorer. « Der er et problem med vandniveauet i
* Isoleringsproblemer kedlen: Ker et rengaringsprogram inklusive
med kedlens afspaendings- og afkalkningscyklussen, og
niveausensorer brug kun 2 tabs C25 (Falg proceduren
beskrevet i brugerhandbogen).
* Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.
MCbM Stopper Kommunikationspro- | . problem med Kommunikationsfejl med nederste rums
ovnen blem med nederste motorinverter. motorinverter.
inverter + Forbindelse eller elek- + Prov at slukke ovnen og teende den igen.
trisk problem « Huvis problemet varer ved, kontaktes Service.
MCtM Stopper Kommunikationspro- | « problem med Kommunikationsfejl med gverste rums
ovnen blem med overste motorinverter. motorinverter.
inverter + Forbindelse eller elek- * Prav at slukke ovnen og teende den igen.
trisk problem. « Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.
ovnen parametre beskadiget | med HW

* Hvis problemet varer ved, kontaktes Service.
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Fejl ;I'gjfen af Beskrivelse Mulig arsag Afhjalpning

SbbU Stopper Problem med den « Brzenderventilatorens Breenderventilatoren nar ikke den gnskede
gasopvar- | gasopvarmede kedels motor er overbelastet hastighed.
met kedel ventilatorhastighed pga. snavs eller Kontakt Service.

oxidering
» Andre elektriske/meka-
niske problemer

SbCd Stopper Problem med rum- « Braenderventilatorens Breenderventilatoren néar ikke den gnskede
cyklussen | mets nederste motor er overbelastet hastighed.
Stopper gasbraenders pga. snavs eller Kontakt Service.
cyklus/ ventilatorhastighed oxidering
varmluft + Andre elektriske/meka-

niske problemer.

SbCU Stopper Problem med rum- « Braenderventilatorens Breenderventilatoren néar ikke den gnskede
cyklus/ mets gverste motor er overbelastet hastighed.
varmluft gasbreenders pga. snavs eller Ovne med kedel kan tilberede i 100°C damp-

ventilatorhastighed oxidering funktion. Kontakt Service for at genoprette fuld
+ Andre elektriske/meka- | ovnfunktion.
niske problemer.

SLUS Stopper Vandarbejdsniveau i » Vandtilfarselsventilen er | « Sarg for, at vandtilfgrselsventilen er helt
kedelcy- kedlen ikke naet til lukket eller delvist lukket. &ben, og at vandfilteret ikke er tilstoppet.
klusser tiden « Midlertidigt manglende Renger den om ngdvendigt.

vandforsyningstryk. + Ovnen kan fortseette med at arbejde i
+  Fejli sensoren for vand- varmluftsfunktion.
niveau i kedlen. * Medmindre vandet mangler fra vandforsy-
+ Kedelleekage: aflgbs- ningen, kan ovnen fortsaette med at arbejde
ventil eller brud. i genoprettelsesfunktion.
» Kontakt Service for at genoprette
kedelfunktionen.

Hvis problemet ikke er afhjulpet efter udfgrelse af ovenstaende kontroller, skal der rettes henvendelse til kundeservice,
idet falgende oplyses:

A. Fejlens art.
B. Apparatets PNC-kode (produktionskode).
C. Serie (apparatets serienummer).

i)

| YDERLIGERE OPLYSNINGER

BEMZRK:
Apparatets PNC og serienummer er ngdvendige for at kunne finde frem til apparattypen og produktionsdatoen.

1.1 Ergonomiske egenskaber

1.1.1 Certificering

De ergonomiske egenskaber ved vores produkt, som kan pavirke dit fysiske og kognitive forhold til produktet, er blevet vurderet og
certificeret.

Et produkt, der har ergonomiske egenskaber, skal faktisk opfylde specifikke krav, der hgrer ind under tre forskellige omrader: Det
polytekniske, det biomedicinske og det psykosociale (anvendelighed og tilfredsstillelse).

For hvert af disse omrader er der gennemfart specifikke tests med virkelige brugere. Produktet er séledes i overensstemmelse med
de ergonomiske godkendelseskriterier kreevet af standarderne.

1.1.2 Generelle anbefalinger

Ovnen eller blaestkgleren, som du bruger, er specifikt konstrueret og afprgvet med henblik pa at reducere ethvert fysisk problem,
der er forbundet med betjeningen af produktet, til et minimum.

Indsaetningen og udtagningen af bakkerne samt betjeningen af produktet kan fare til uhensigtsmaessige arbejdsstillinger og
handtering af tunge vaegte — typiske arbejdsaktiviteter, som vi forsgger at lette.

Under alle omstaendigheder anbefaler vi at falge nedenstaende betjeningsprocedurer:

+ Handter bakken pa en balanceret made. Forsgg at undga at krumme ryggen under indsaetning og udtagning.

+ Gaom muligt ned i kneeene, og undga at bgje dig forover under indsaetning af bakkerne pa de nederste ribber og til optagning af
veerktgj eller genstande nederst.

» Placer om muligt bakkerne i rummet under hensyntagen til deres vaegt, som angivet i nedenstaende figurer.

» Skub om muligt bakkevognen, og traek den for at reducere afstandene.

* Hold en afstand, sa oplysningerne pa displayet er lette at forsta, og sa genstanden i rummet er let at se. P4 denne made
reduceres den tid, du skal se opad (med bgjet nakke).
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Foreslaet placering af bakker afhangigt af deres vaegt
Placer bakkerne i rummet under hensyntagen til deres vaegt, som angivet i nedenstaende figurer.

77777777777777 3Kg . C T_i(j,.
ffffffffffffff c=min @ G e
************* —“-||. - 15K9

10 Kg .

7Kg 10 Kg

5Kg

Foreslaede maksimumvaegte - “Manual Handling Operations Regulations” - Health and Safety Executive (HSE, UK, 2016)

Herunder nogle fa eksempler pa almindelige installationer og de maksimalt anbefalede vaegte pr. bakke.
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.1.2.1 Anbefalinger vedrgrende tilbehor

» Iforbindelse med installation af bleestkgler 180 kg foreslas det at forberede det isolerede gulv, sa ekstra belastning for
brugeren, der bruger Mobile GastroNorm-rullestativ, undgas.

+ |forbindelse med vaginstallation af 10GN anbefales brug af stativtilbehoret pa maks. 700 mm, sa indsaetning lettes.

+ | forbindelse med sgjleinstallation af 6GN + 6GN foreslas det at bruge de ekstra justerbare fedder 230-290 mm (kode
922745) og regulere dem til den maksimale hgjde pa 290 mm for at lette indsatning.

* | konfigurationen 6GN + 6GN pa stativtilbehgret anbefales det at indsaette bakker pa maks. 3 kg pa everste niveau.

J SKROTNING AF MASKINEN

J.1 Opbevaring af affald

Nar apparatet ikke leengere skal anvendes, ma det ikke
efterlades i naturen. Dgrene skal afmonteres, for apparatet
bortskaffes.

Midlertidig opbevaring af specialaffald er tilladt inden bort-
skaffelse til behandling og/eller endelig opbevaring. Gaeldende,
national miljglovgivning skal dog under alle omsteendigheder
overholdes.

J.2  Overordnede retningslinjer for

afmontering af apparatet

Fer maskinen bortskaffes, anbefales det, at man ngje under-
sgger dens fysiske tilstand, og vurderer om der er dele af
strukturen, der eventuelt ville blive udsat for brud under
skrotningen.

Man skal bortskaffe maskinens dele pa forskellig vis i henhold
til deres forskellige beskaffenhed (f. eks.: metaller, olier,
fedtstoffer, plast, gummi osv.).

Den nationale lovgivning varierer fra land til land, og man bgr
derfor sgrge for at overholde de anvisninger, der er givet af
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lovgivningen og myndighederne i det land, hvor apparatet Symbolet pa produktet angiver, at produktet
bortskaffes. ikke ma bortskaffes sammen med hushold-
ningsaffaldet, men skal skrottes korrekt for at

Generelt skal apparatet indleveres til en speciel affaldsstation, hizelpe med til at forhindre potentielle, negative

der sorger for genindvinding/destruktion. — konsekvenser for miljget og folkesundheden
Afmonter apparatet, og sortér komponenterne i henhold til det For yderligere oplysninger om genbrug af dette-
materiale, de er fremstillet af. Veer opmaerksom pa, at produkt bedes man kontakte seelgeren eller
kompressoren indeholder smgreolie og kglemiddel, der kan forhandleren af produktet, kundeserviceafde-
indsamles og genbruges. Vaer endvidere opmaerksom pa, at lingen eller det lokale renovationsselskab.
apparatets komponenter er specialaffald, der kan hgre ind
under bymaessigt affald. BEM/ERK:

@ | forbindelse med skrotning af maskinen skal alle

meerkninger, denne handbog samt al anden doku-
mentation vedrgrende apparatet destrueres.
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