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PAS PA
Brugervejledningen geelder flere forskellige apparater. Koden for den kebte model kan afleeses pa typepladen,
der er anbragt under betjeningspanelet (se fig. ovenfor).

TABEL A - Tekniske specifikationer for gasapparater
MODELLER +7GRGDGCOP|+7GRGHGCOP| +9GRGDGCOP | +9GRGHGCOP | +9GRGLGCOP
400 800 400 800 1200
TEKNISKE SPECIFIKATIONER mm mm mm mm mm

Tilslutning 1SO 7/1 o 1127 1/2” 1/2” 1127 3/4”

Max 7 14 10,5 21 31,5
INominel varmeeffekt kW

Min 3 6 4 8 12
IKonstruktionstype A1 A1 A1 A1 A1
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* BRANDFARE - Der skal vaere fri plads omkring apparatet, og der mé ikke befinde sig breendstof i naerheden
af det. Opbevar aldrig braandbart materiale i nserheden af apparatet.

* Opstil apparatet pa et sted med god ventilation for at forhindre dannelsen af farlige forbreendingsgasser
pa stedet.

« | forbindelse med luftcirkulation skal der tages hgjde for den nedvendige luft til forbraendingen af 2 m3/h/
kW gas samt til de ansatte i kokkenets helbred.

Mangelfuld ventilation kan forarsage kveaelning. Ventilationssystemet i det lokale, hvor apparatet befinder sig, ma
ikke blokeres. Ventilations - og aftraekshullerne i dette og i andre apparater ma ikke blokeres.

)

SOS| ° Alarmtelefonnumrene skal anbringes pa et synligt sted.

Installation, vedligeholdelse og konvertering til andre gastyper ma udelukkende udfgres af en uddannet servicetekniker,
der er autoriseret af producenten. Der ma udelukkende rettes henvendelse til et servicecenter, der er autoriseret af
producenten. Anvend altid originale reservedele.

Dette apparat er beregnet til tilberedning af madvarer. Det er beregnet til industriel brug. Al anden brug anses for ukorrekt.

Denne maskine ma ikke betjenes af personer (herunder barn), som er fysisk, sensorisk eller psykologisk funktionsheemmede,
eller som mangler den ngdvendige erfaring og viden, medmindre de forst er blevet instrueret i brugen af den person, der
har ansvar for deres sikkerhed.

Apparatet ma udelukkende anvendes af uddannet personale. Apparatet skal holdes under opsyn ved brug.

Sluk for apparatet i tilfeelde af fejl eller darlig funktion.

* Der méa ikke anvendes klorholdige produkter (heller ikke i fortyndet form), som f.eks. blegemidler, saltsyre
eller klorbrinte, til rengering af apparatet eller gulvet under apparatet. Der md ikke anvendes metalgenstande
til rengering af stal (berster eller staluld).

*» Sgrg for, at olie og fedtstof ikke kommer i kontakt med dele af plast.

e Lad ikke snavs, fedtstoffer, madrester eller andet danne skorpe pa apparatet.

* Vask ikke apparatet ved at sprojte direkte pa det med vand.

e Symbolet L pa produktet angiver, at produktet ikke méa bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet, men skal
skrottes korrekt for at hjaelpe med til at forhindre potentielle, negative konsekvenser for miljget og folkesundheden.
For yderligere oplysninger om genbrug af dette produkt skal der rettes henvendelse til saelgeren eller forhandleren af
produktet, kundeserviceafdelingen eller renovationsselskabet.

Manglende overholdelse af ovenstadende kan reducere apparatets sikkerhed og medforer bortfald
af garantien.

76



IV.OKOLOGIOG MILJG

1. EMBALLAGE
/\ De materialer, der er anvendt til emballagen, er

miljovenlige, og de kan opbevares uden risiko eller
breendes i et forbreendingsanleeg.

De dele af plast, der er velegnede til genbrug, er maerket

pa fglgende made:

/N Polyaetylen: Emballagens udvendige film, posen
PE) med brugervejledningen, posen med gasdyserne.

C) Polypropylen: Panelernes topemballage, remme.

PP
L::) Polystyrenskum: Hjgrnebeskyttere.
2. ANVENDELSE

Vores apparater har hgj ydelse og effektivitet. For at reducere
forbruget af elektricitet, vand eller gas anbefales det at undga
at anvende apparatet, nar det er tomt og under forhold, der
forringer den optimale ydelse (f.eks. med abne dgre eller 1ag
osv.). Apparatet skal anvendes pa et sted med god ventilation
forhindre dannelsen af farlige forbreendingsgasser i rummet.
Nar det er muligt, bor apparatet kun opvarmes i forbindelse
med brug.

3. RENGORING

For at reducere udsendelsen af forurenende stoffer i natu-
ren anbefales det at rengare apparatet (udvendigt og om
ngdvendigt indvendigt) med produkter, der har en bioned-
brydelighed pa mindst 90 % (for yderligere oplysninger se
afsnit V “RENGORING”).

4. BORTSKAFFELSE

Ma ikke efterlades i naturen. Vores appara-
o ter er fremstillet af mere end 90% genbru-
geligt metal (rustfrit stal, jern, aluminium,
galvaniserede metalplader, kobber osv.).
Inden bortskaffelsen skal apparatet geres
ubrugeligt ved at skeere forsyningskablet
over og fjerne alle lukkeanordninger til &bninger eller rum
(afheengigt af model) for at forhindre, at personer kan blive
indespeerret i apparatet.

e Laes denne brugervejlednings procedurer for installation
og vedligeholdelse, for apparatet installeres.

* Installation, vedligeholdelse og konvertering til
andre gastyper ma udelukkende udferes af en
uddannet servicetekniker, der er autoriseret af
producenten.

* Manglende overholdelse af korrekte installationsprocedurer
samt aendringer og tilpasning af apparatet kan forarsage
skader pa apparatet, udgare en risiko for personskader og
medfare bortfald af garantien.

1. REFERENCENORMER

* Apparatet skal installeres i henhold til de foreskrevne
sikkerhedsregler samt lokal lovgivning i de enkelte lande.

2. UDPAKNING

PAS PA!

Kontrollér straks, om apparatet er blevet beskadiget under

transporten.

* Speditaren er ansvarlig for varerne under transporten og
leveringen.

e Undersgg al emballage, for og efter den tammes.

* | tilfeelde af tydelige eller skjulte skader ved modtagelsen
skal der rettes henvendelse til speditgren, idet eventuelle
skader eller mangler skal angives pa folgesedlen ved
leveringen.

e Chauffaren skal underskrive folgesedlen: Speditgren
kan afvise klagen, hvis fglgesedlen ikke er underskrevet

(speditgren kan levere den ngdvendige formular).

£ eTagapparatet ud af emballagen, og pas paikke

at beskadige det. Baer beskyttelseshandsker.

* Fjern langsomt beskyttelsesfilmen fra metaloverfladerne.
Eventuelle limrester fjernes med et passende
oplasningsmiddel.

¢ Der skal rettes henvendelse til spediteren angaende
inspektion af varen inden for hgjst 15 dage fra leveringsdatoen,
hvis der er skjulte beskadigelser eller mangler, der fgrst er
tydelige, efter at emballagen er fiernet.

* Al dokumentation i emballagen skal opbevares.

3. PLACERING

Flyt apparatet forsigtigt, og pas pa ikke at beskadige
apparatet eller forarsage fare for personer i neerheden. |
forbindelse med flytning og anbringelse skal apparaterne
haeves ved hjeaelp af en gaffeltruck.

¢ Installationsdiagrammet i denne brugervejledning viser
apparatets pladskrav og tilslutningernes placering (til
gas, elektricitet og vand). Kontrollér, at alle de ngdvendige
tilslutninger er tilgaengelige og klar.

* Apparatet kan installeres enkeltvis eller sammen med
andre apparater fra den samme serie.

e Apparaterne er ikke velegnede til indbygning. Serg for,
at der er en afstand pa mindst 15 cm mellem apparatet
og sidevaegge og 20 cm til bagveaeggen, eller under
alle omstaendigheder tilstraeekkelig plads til at foretage
efterfalgende service- eller vedligeholdelsesindgreb.

* Sorg for en passende isolering mellem apparatet
og de overflader, der ikke overholder de angivne
minimumafstande.

* Sorg for en passende afstand mellem apparatet og eventuelle

breendbare vaegge. Der ma ikke opbevares benzin eller

brandfarlige materialer i neerheden af dette apparat.
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Nar apparatet er anbragt, skal det kontrolleres og
nivelleres om ngdvendigt. En forkert nivellering kan
forarsage, at apparatet fungerer darligt.

3.1. SAMLING AF APPARATER

e (Fig.1A) Afmontér apparaternes betjeningspaneler ved at
fierne de 4 fastgerelsesskruer.

e (Fig.1B) Fjern skruen teettest pa betjeningspanelet fra de
sider, der skal saettes sammen.

e (Fig.1D) Anbring apparaterne ved siden af hinanden,
og anbring dem i den gnskede hgjde ved at stille pa
nivelleringsfadderne.

e (Fig.1C) En af de to plader inden i apparatet drejes 180°.

e (Fig.1E) Saml apparaternes forsider, og skru den
medfelgende TE M5x40 skrue i inde fra betjeningspanelet
og ind i gennem det modsatte hul.

» (Fig.1F) Ga ombag ved apparatet, og seet den medfglgende
samlingsplade ind i siden af bagbekleedningen. Seet pladen
fast med de to medfelgende M5 skruer.

3.2 FASTGOQRELSE TIL GULV

Halvmoduleere elementer, der er installeret enkeltvis, skal
fastgares til gulvet i henhold til anvisningerne for tilbehgret,
sa de ikke kan veelte. (F206136).

3.3 INSTALLATION PA BRO, KONSOL ELLER PA
CEMENTSOKKEL

Falg vejledningen, der leveres sammen med tilbehoret. Folg
vejledningen, der leveres sammen med det valgte tilbehgr.

3.4 FORSEGLING AF ABNINGER MELLEM APPARATER
Felg den vejledning, der falger med teetningsmidlet.

4. ROGAFTRAK

4.1 TYPE “A1” APPARATER
Anbring type “A1” apparater under en emheette, for at sikre
at rag og dampe, der opstar under tilberedningen, suges ud.
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5. FORBINDELSER

* Enhver form for installation eller vedligeholdelse
af forsyningsenhederne (gas, elektricitet, vand)
skal udfgres af personale fra gasveerket eller af
en autoriseret installator.
¢ |dentificér det indkebte apparat ved hjeelp af dataene pa
typepladen.
* Se installationsdiagrammerne vedrgrende typen af
tilslutninger og deres position pa apparatet.

5.1. GASAPPARATER

VIGTIGT! Disse apparater er beregnet til anvendelse med
gas G20 20 mbar. Ved indstilling til en anden type gas skal
man fglge angivelserne i afsnit 5.1.6. i dette kapitel

5.1.1. FORTILSLUTNING

* Kontrollér, at apparatet er beregnet til den type gas,
der tilferes. Hvis apparatet ikke er beregnet til den type
gas, der tilferes, henvises der til angivelserne i afsnittet:
“Tilpasning/indstilling til andre gastyper”.

* Mellem hvert apparat og gastilfarslen skal der indseettes
en hane/speerreventil, med hvilken der hurtigt kan
lukkes for gastilfarslen. Installér hanen/ventilen péd et
lettilgaengeligt sted.

* Rens forbindelsesslangerne for stgv, snavs og
fremmedlegemer, der kunne blokere forsyningen.

¢ Gastilfarselsrgrene ber have et tvaersnit, som sikrer, at
der tilfgres gas nok, til at alle de tilsluttede apparater
kan fungere optimalt. Et forsyningsrer med utilstraekkelig
kapacitet vil forringe funktionen af de apparater, der er
sluttet til det.

¢ Pas pa! En forkert nivellering kan pavirke forbreendingen
og forarsage, at apparatet fungerer darligt.

5.1.2.TILSLUTNING

¢ Ved hjeelp af installationsdiagrammet findes gasindtaget
i bunden af apparatet.

* Fjern plastheetten fra apparatets gasindtag, hvis den
forefindes.

e Efter at apparatet er installeret, kontrolleres det med
saebevand, at alle forbindelser er teette.

5.1.3. KONTROL AF FORSYNINGSTRYKKET (alle modeller)

Kontrollér pa typepladen, om apparatet er beregnet til den ek-

sisterende gastype (hvis det ikke beregnet til denne gastype,

felges anvisningerne i afsnittet. “Tilpasning til en anden ga-
stype”). Forsyningstrykket males med fungerende apparatur
ved hjeelp af et manometer (min. 0,1 mbar).

* Fjern betjeningspanelet.

¢ Fjern teetningsskruen “N” fra tryktilslutningen, og seet
manometerslangen “O” pa (fig. 2A-2B).

e Sammenlign veerdien, der males af manometeret, med
den veerdi, der er angivet i tabel B (se brugervejledningens
appendiks)

¢ Hvis manometeret maler en vaerdi, der er uden for det
omrade, som er angivet i tabel B, ma apparatet ikke
anvendes, og der skal rettes henvendelse til gasveerket.

5.1.4 JUSTERING AF GASTRYKKET

Hvis gastrykket ikke svarer til det angivne tryk, eller hvis det
er sveert at regulere, ber der pa gastilferselsroret installeres
en trykregulator (kode 927225) pa et lettilgeengeligt sted.
For at sikre et korrekt udgangstryk skal regulatoren helst mon-
teres vandret:

* “1” Gas fra forsyningsnettet.

e “2”Trykregulator.

e “Q” Gastilforsel til apparatet.

Pilen pa regulatoren _—=—=">) angiver retningen af ga-
sflowet.

BEMAERK! Disse modeller er beregnet og certificeret til
anvendelse med metan- eller propangas. For metangas er
trykregulatoren pa roret indstillet til 8” w.c. (20 mbar).

5.1.5. KONTROL AF LUFTTILFORSLEN

Lufttilferslen er reguleret korrekt, hvis flammen ikke afbrydes,

nar braenderen er kold, og ikke vender tilbage, nar braenderen

er varm.

e Skru skruen “A” af, og anbring lufttilblanderen “E” i
afstanden “H”, som angivet i tabel B. Skru skruen “A” i
igen, og forsegl med maling (fig. 3A).

5.1.6. TILPASNING TIL EN ANDEN GASTYPE

Tabel B “Tekniske specifikationer/dyser” angiver den type
dyser, der kan udskiftes med de, der allerede er installeret
af producenten (nummeret er trykt pa dysen). Efter endt
procedure kontrolleres falgende:

Check Ok

* Udskiftning af dyse(r) breender

» Korrekt regulering af lufttilforsel til breender(e)

e Udskiftning af dyse(r) teendblus

* Udskiftning af minimumskrue(r)

* Korrekt regulering af teendblus, hvis nedvendigt

* Korrekt regulering af tilforselstrykket
(se Tab. “Tekniske specifikationer/dyser”)

* Seet klistermaerket (medfalger)
med den anvendte gas’ nye specifikationer fast
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5.1.6.1 UDSKIFTNING AF HOVEDBRANDERENS DYSE

e Skru dysen “C” af, og udskift den med en tilsvarende, der
passer til den valgte gastype (Tab. B, fig.3A) i henhold til
tabellen.

e Padysen findes dens diameter angivet i hundrededele af
en millimeter.

e Skru dysen “C” helt i bund.

5.1.6.2 UDSKIFTNING AF TAENDFLAMMENS DYSE

e Skru forbindelsen “L” af, og udskift dysen “I” med en dyse,
der er beregnet til den valgte gastype (Tab. B, fig.3B).

e Nummeret, der identificerer dysen, er trykt pa den.

e Skru forbindelsen “L” pa igen.

5.1.6.3 UDSKIFTNING AF MINIMUMSKRUE

e Skru minimumskruen “M” af hanen, og udskift den med
en, der er beregnet til den valgte gastype. Skru den nye
skrue helt i bund (Tab.B, fig.2A).

6. FORINSTALLATIONENERFARDIG

Kontrollér alle samlingerne med vand og saebe for at sikre,
at der ikke er gasudslip. Brug aldrig &ben ild til kontrol af
gasudslip. Teend alle blussene bade samlet og hver for sig
for at kontrollere, at gasventilerne, blussene og taendingen
fungerer korrekt. For hvert blus skal flammeregulatoren stilles
til den laveste indstilling, bade samlet og hver for sig. Og efter
athave fuldendtindgrebet skal installataren oplaere brugereni
denkorrekte anvendelse. Hvis apparatetikke fungerer korrekt,
skal man efter at have foretaget alle kontroloperationerne
kontakte den lokale kundeservice.
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Vi. BRUGERVEJLEDNING
1. BRUG AF GRILLEN

e Dette apparat er beregnet til industriel brug og skal
betjenes af personale, der er uddannet i brugen af det.

¢ Undga at anvende apparatet tomt i lsengere tid eller under
omsteendigheder, der hindrer optimal ydelse. Desuden
ber forvarmningen, nar det er muligt, kun foretages lige
for brug.

* Girillen er beregnet til stegning af madvarer (hamburgere,
koteletter, palser, fisk, grontsager o.l.). Al anden brug
anses for ukorrekt.

* Beholderen, hvor olien opsamles, skal tammes hver dag,
for apparatet bruges, og mens det stadig er koldt (efter
behov tammes den flere gange dagligt).

e Grillen ma ikke bruges til at opvarme gryder og pander pa.

e Grill 400 mm: bestar af en enkelt kogezone styret af en
gasventil.

e Grill 800 mm: bestar af to kogezoner (hgjre og venstre
side) styret af to gasventiler, én for hver zone.

¢ Grill 1200 mm: bestér af tre kogezoner (fra venstre mod
hgjre) styret af tre gasventiler, én for hver zone.

PAS PA:itilfaelde af delvis brug af grillen skal skillepladen

“S” saettes pa (medfolger).




2. TAENDING/SLUKNING

Knappen “A” styrer gastilfarslen til hver breender og har 3
indstillinger:

) OFF

* “Teending af teendflamme”
& Positionen “Maks. flamme”
> Positionen “Min. flamme”

Teending af teendflamme

* Tryk knappen “A” ned, og drej den fra “OFF til positionen “¥”.

e  Tryk knappen “A” helt i bund, og tryk samtidig gentagne gange
pa knappen for den piezoelektriske teending “B”, der vil teende for
teendflammen. Kontrollér ved at kigge gennem hulleme i panelet, at
flammen er taendt. Nar knappen “A” slippes, skal flammen forblive
teendt. Hvis den ikke forbliver teendt, gentages ovenstdende.

Taending af hovedbraenderen
¢ Drej knappen “A” fra positionen “” til positionen “&”.
¢ O@nskes mindre blus, drejes knappen “A” hen pa “a» ”.

Slukning af hovedbraenderen
* Tryk knappen “A” ned, og drej den til position “”.

Slukning af teendflammen

e Tryk knappen “A” ned, og drej den til position “® ”.

¢ Efterendt arbejdsdag lukkes for gassen pa hovedgashanen,
der er anbragt for apparatets gastilslutning.

3. BRUG AF SKUFFEN

¢ Detanbefales at haelde lidt vand i hver fedtopsamlingsskuffe
for at lette rengaringen efter endt arbejdsdag og for at opna
et bedre stegeresultat.

PAS PA: Skuffen kan blive meget varm, derfor anbefales det
at handtere den med passende beskyttelsesanordninger for
at undga forbreendinger.

Vil. RENGORING

1. UDVENDIGE DELE

OVERFLADER | BORSTET STAL (hver dag)

* Rengor alle overflader af stal: Snavs fjernes let, hvis det
fiernes med det samme.

* Fjern snavs, fedtstoffer og madrester fra afkelede
overflader af stal med saebevand og en klud eller svamp.
Aftar alle rengjorte overflader grundigt bagefter.

* Hvis snavs, fedtstoffer og madrester er torret ind, skal
kluden/svampen gnides i satineringsretningen, og der
skal skylles ofte: Ved gnidning med cirkelbevaegelser kan
resterne af snavs pa kluden/svampen gdeleegge stalets
satinerede overflade.

* Genstande af jern kan edeleegge eller beskadige stal:
Jdelagte overflader bliver nemt snavsede og kan lettere ruste.

* Reparér eventuelt den gdelagte overflade.

OVERFLADER MORKNET AF VARME (nar det er ngdvendigt)
Udseettelse for hgje temperaturer kan fare til dannelse af marke
ringe. De udger pa ingen made en skade, og de kan let fiernes
ved at falge vejledningen i ovenstaende afsnit.

ANDRE OVERFLADER

JERN- ELLER STOBEJERNSOVERFLADER (hver dag)
Fjern snavs med en fugtig klud. Indtgrret snavs fjernes ved
hjeelp af de redskaber (ekstraudstyr eller tilbeher), der er
angivet pa listen. Efter rengeringen teendes apparatet, og
overfladen tarres hurtigt af, hvorefter den smgres med et
tyndt lag madolie.

OPSAMLINGSKAR OG -SKUFFER (flere gange om dagen)
Fjern fedt, olie, madrester osv. fra kar, skuffer og andre opsam-
lingsbeholdere. Rengor altid beholderne efter endt arbejdsdag.
Under brug af apparatet tammes beholderne, nar de er ved at
veere fyldte.
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1.1 RENGORING AF BRENDEREN OG FORBR/AENDING-
SKAMMERET

e (figur 1) Fjern grillristene “A” ved at lafte dem op.

e (figur 2) Loft steenkpladerne “B”, til de gar fri af vingerne pa
staeenkpladerne “C”, og fiern dem ved at beveege dem fremad.
(figur 3) Left steenkpladerne “C” opad for at fierne dem.
(figur 4) Fjern pladen “D” ved at lgfte den opad.

(figur 5) Fjern panelet “E” ved at lgfte det ud af saedet.
(figur 6) Fjern spejlene “F” ved at lgfte dem opad.

e (figur7) Forseet med at rengere braenderen i flammeomradet
og langs abningerne omkring flammebeskytterne. Fjern
alt stev og indterret snavs. Pas pa ikke at gere hullerne,
hvor flammerne kommer ud, storre.

* Rens slisken i forbreendingskammeret, der leder fedt og
saft ned i skuffen med en skraber eller lignende, og ter
den af med en fugtig klud. Pas pa ikke at beskadige
taendflammeenheden.

* Ved afslutningen af rengeringen skal man sikre sig, at
breenderen og forbraendingskammeret er helt rene og
torre, og derefter monteres de tidligere afmonterede dele
omhyggeligt, og man skal sgrge for,

- at dbningerne “G” i spejlene “F” er placeret foroven,
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- og at varmelegemerne “R” stetter pa deres holdere “S”.

1.2 STAENKPLADER, SPEJLE, PLADER
Fjern staenkplader, spejle og plader fra apparatet som vist i
foregdende afsnit, og seenk dem ned i en balje med varmt
saebevand, med eller uden rengeringsmiddel.

1.3 RISTE

* ALMINDELIG RENGQRING (efter hver brug)

Fjern madrester med en fugtig klud og neutrale
renggringsmidler. Om ngdvendigt fiernes fastbreendte rester
med en barste, hvis barster IKKE ma veere af metal.

Efter rengaringen skal apparatet teendes for hurtigt at terre
overfladen, hvorefter den smgres med et tyndt lag madolie.
* REGELMAESSIG RENGORING (hver anden maned eller
oftere, hvis apparatet har vaeret anvendt i leengere tid).
Fugt overfladen med madolie, og teend derefter apparatet pa
minimum, indtil al olien er helt fordampet/opsuget.

* OXIDEREDE ZONER (efter behov)

Hvis der skulle opsta oxiderede zoner, skal de fijernes med
sandpapir (glasslibende, aldrig metallisk), og den bevarende
behandling skal straks gentages.

2. LAENGEREVARENDE STILSTAND
Nar apparatet ikke skal anvendes i laengere tid, skal felgende
forholdsregler overholdes:

e Luk for alle haner eller hovedafbrydere mellem apparatet
og stikkontakten.

e Gnid alle rustfri stalflader grundigt med en klud, der er
fugtet med vaselineolie, indtil alle overflader er daekket
af et beskyttende lag.

¢ Udluft lokalerne jeevnligt.

* Kontrollér apparatet, for det tages i anvendelse igen.

3. INDVENDIGE DELE (hver 6. maned)
VIGTIGT! Indgrebene ma udelukkende udfores af specia-
luddannede teknikere.

¢ Kontrollér de indvendige deles tilstand.

* Fjern eventuelle aflejringer af snavs i apparatet.

* Undersgg og renger aftraeksystemet.

BEMAERK: Under seerlige forhold (for eksempel: Intensiv
brug af apparatet, saltholdige omgivelser osv.) anbefales det
at udfgre rengeringen oftere end angivet herover.



VIIL VEDLIGEHOLDELSE
1. VEDLIGEHOLDELSE

Nar betjeningspanelet er fiernet, er der adgang til alle de
komponenter, der skal vedligeholdes, fra apparatets forside.

1.1 NOGLE FEJL OG DERES AFHJZALPNING
Selv ved normal brug af apparatet kan der opsta fejlfunktioner.

Teendflammen taender ikke

Mulig arsag:

o Utilstreekkeligt tryk i gasrerene.
¢ Gasventilen er defekt.

Taendflammen slukker med det samme, ndr taendingskn-

appen slippes

Mulig arsag:

* Termoelementet varmes ikke nok op af teendblusset.

¢ Defekt termoelement.

¢ Der bliver ikke trykket tilstraekkeligt pa gasventilens hand-
tag.

¢ Manglende gastryk til ventilen.

¢ Gasventilen er defekt.

Teendflammen er stadig tzendt, men hovedbraenderen tzender ikke
Mulig arsag:

e Tryktab i gasrarene.

¢ Dysen er tilstoppet, eller gasventilen er defekt.

¢ Braenderens huller er tilstoppet.

UDSKIFTNING AF KOMPONENTER
(mé kun udferes af en autoriseret installater)

VENTIL

¢ Fjern betjeningsknapperne og betjeningspanelet.

* Skru rgrene fra teendflammeenheden og termoelementet.

* Skru forbindelserne til gasind- og -udlgb af.

¢ Fglg samme procedure ved installationen, men i omvendt
reekkefolge.

T/AENDFLAMMEENHEDEN, TERMOELEMENTER

* Fjern betjeningsknapperne og betjeningspanelet.

e Skrurgrene fra teendflammeenheden og termoelementet,
og fjern enheden.

¢ Udskift delen.

GRILLENS HOVEDBRAENDER

* Fjern betjeningsknapperne og betjeningspanelet.

¢ Tag breenderens fastgarelsesanordning til gasledningen
ved dysen af.

¢ Fjern braenderen, og udskift den.

Falg samme procedure ved installationen, men i omvendt

reekkefolge.

1.2 VEDLIGEHOLDELSESPROGRAM

¢ Det anbefales at lade en faguddannet person efterse
apparatet mindst hvert ar. Det anbefales til det formal at
oprette en serviceaftale.
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